©®

AGROGEPACIOK®

2 Edizi
16 izione
SALCNE NAZIONALE DELLE

GELATERIA, PASTICCERIA,

CIOCCOLATERIAE

DELLARTIGIANATO

AGROALIMENTARE

AGROGEPACIOK
6 - 10 NOVEMBRE 2021

LECCE FIERE | PIAZZA PALIO
Orario fiera: ore 10.00-19.00 {Mercoledi 10 chiusura ore 18.00})

2L¥TITTT CON LE MANI IN PASTA -

presentato da

zzzzz

cbWA

con il patrocinio di

b4 .
‘m : §o unioncam 28lia
wat
e twa eeee

CONHNDUSTRIA LECCE

-

con il sostegno di  media partner

PASTICCERIA
INTERNAZENALE
g
organlzzaZ|one

Rassegna stampa cartacea e on line



Giorno & Notte |

| e e ochp
" m e s on i & n
16° Edizione i | = § | R W@
pweam N T | e |
JQ o " 1 L T e ! i‘_-,“"i
) DELLARTIGIANATE

AGROGEPACIOK
6 - 10 NOVEMBRE 2021

LECCE FIERE | PIAZZA PALIO
Qrario fiera: are 10,00 -19.00 (Mercoled! 10 chivsuro ore 18.00)




Lecce ospita la piu grande
fiera professionale del Sud
Italia con cadenza annuale
dedicata alfood &beverage.
Cinque giornate per cono-
scere le ultime tendenze,
dalle materie prime fino ad
attrezzature e accessori, te-
stare nuovi prodotti e con-
frontarsi con i pitt rinomati
maestri ed esperti nei settori
del dolciario artigianale, ge-

panificazione e ristorazione.
Dal 6 al 10 novembre a Lec-
ce Fiere, in piazza Palio, tor-
na “Agrogepaciok”, evento
firmato dall'agenzia Eventi
Marketing & Communica-
tion di Carmine Notaro, “da
sempre con le mani in
pasta’, come recita lo slogan
di questa edizione, per offri-
re al territorio un‘occasione
dipromozione e crescita per
il settore. Questa XVl edizio-
ne segna un rientro in gran-
de stile, dopo il blocco do-
vuto alla pandemia, con
belle novita, nuovi chef stel-
lati pronti a salire in cattedra,
importanti concorsi e sfide
gastronomiche che caratte-
rizzano fin dalle origini il Sa-
lone nazionale della gelate-
ria, pasticceria, cioccolateria
e dell‘artigianato agroali-
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mentare di scena a Lecce.
Anche quest'anno sono pili
di 400 i marchi ospiti della
fiera, un variegato parco
espositori che attira pun-
tualmente operatori, buyer
e addetti ai lavori da tutta
Italia. Accanto all'area espo-
sitiva di ben 10mila metri
quadri, “Agrogepaciok”
propone sempre un ricco
programma di laboratoriin
diretta, showcooking, con-
test e momenti diformazio-
ne professionali nei quattro
forum dedicati a cucina, pa-
sticceria, panificazione e
pizzeria, tenuti da ospiti d'
eccezione, a sigillo del con-
nubio tra esposizione e for-
mazione, da sempre carat-
teristica principale di
Agrogepaciok.

Nel Forum Cucina l'attesa &

obre 2021

del Sud Italia dedicata al foo

tutta per le due giovani
“star” salentine famose nel
mondo, gli chef Floriano Pel-
legrino e Isabella Poti, fon-
datori del ristorante Bros’,
una stella Michelin a Lecce.
Saranno ad "Agrogepaciok”
per la giornata di chiusura,
mercoledi 10 novembre. In
Pasticceria, invece, il super
ospite sara Gianluca Fusto,
uno dei migliori chef pastic-
ceri e cioccolatieri del mon-
do. Tra le novita di Agroge-
paciok 2021 il Panettone
Lab, un‘area laboratorio di-
dattica ed interattiva per la
lavorazione del panettone
artigianale, il dolce italiano
piu conosciuto al mondo, e
la prima edizione del con-
corso “PizzAgrogepaciok”.
Gli altri concorsi previsti so-
no quelli consueti: “Dolci
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Talenti”, per studenti e pa-
sticceri under 25 (9° edizio-
ne), “Dolci Tradizioni - An-

drea Ascalone” (6°
edizione)e le Olimpiadi del
Gelato Mediterraneo (6° edi-
zione). Organizzato dall’
agenzia Eventi Marketing &
Communication di Carmine
Notaro e presentato da Ca-
mera di Commercio, Confar-
tigianato Imprese Lecce,
Confcommercio Lecce ,
Confindustria, Confesercen-
ti, Cna e Coldiretti di Lecce,
il Salone & realizzato con il
patrocinio del Ministero del-
le Politiche agricole, alimen-
tari e forestali, Provincia e
Comune di Lecce e Union-
camere Puglia, con il soste-
gno della Regione Puglia e
con l'attiva collaborazione
dell'Associazione Pasticceri

d&beverage

Salentini di Confartigianato
Imprese Lecce, dell’ Associa-
zione Cuochi Salentini e dei
Maestri pizzaioli gourmet
salentini (Mpgs) di Con-
fcommercio Imprese Lecce.
Media partner, anche quest’
anno, & la rivista Pasticceria
Internazionale, punto
d'incontro dei professionisti
del settore sin dal 1978. Tutti
i dettagli sono disponibili su
www.agrogepaciok.it.
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Dal 6 al 10 novembre a Lec-
ce Fiere, in piazza Palio, torna
Agrogepaciok, la pili grande
fiera professionale del Sud
Italia con cadenza annuale
dedicata al food & beverage.
Cingue giornate sia per pro-
fessionisti del settore che
per semplici curiosi e appas-
sionati, per conoscere le ul-
time tendenze, dalle materie
prime fino ad attrezzature e
accessori, testare nuovi pro-
dotti e confrontarsi con i pits
rinomati maestri ed esperti
nei settori del dolciario arti-
gianale, gelateria, caffetteria,
pizzeria, panificazione e ri-
storazione. Si tratta dell’ or-
mai consolidato evento fir-
mato dall’agenzia Eventi
Marketing & Communica-

Agrogepaciok: al via la sedicesima edizione della

tion di Carmine Notaro, “da
sempre con le mani in
pasta’, come recita lo slogan
di questa XV edizione, per
offrire al territorio un’ occa-
sione di promozione e cre-
scita per il settore.

Agrogepaciok 2021 segna
un rientro in grande stile,
dopo il blocco dovuto alla
pandemig, con belle novita,
nuovi chef stellati pronti a
salire in cattedra, importanti
concorsi e sfide gastronomi-
che che caratterizzano fin
dalle origini il Salone nazio-
nale della gelateria, pastic-
ceria, cioccolateria e dell'ar-
tigianato agroalimentare di
scena a Lecce. Anche quest’
anno pil di 400 marchi, un
variegato parco espositori
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che attira puntualmente
operatori, buyer e addetti ai
lavori da tutta Italia, su un’
area espositiva di ben
10mila metri quadri, con un
ricco programma di labora-
tori in diretta, showcooking,
contest e momenti di forma-
zione professionali nei quat-
tro forum dedicati a cucina,
pasticceria, panificazione e
pizzeria, tenuti da ospiti
d'eccezione, a sigillo del con-
nubio tra esposizione e for-
mazione, da sempre caratte-
ristica principale di
Agrogepaciok.

Tra gli ospiti piu attesi
Gianluca Fusto (martedi 9
novernbre nel Forum Pastic-
ceria), uno dei miglioti pa-
sticceri e cioccolatieri del

mondo, e gli chef Floriano
Pellegrino e Isabella Poti (nel
Forum Cucina mercoledi 10
novembre per il tradizionale
show cooking di chiusura)
fondatori del ristorante Bros,
una stella Michelin a Lecce.
Tra le novita di Agrogepa-
ciok 2021 il Panettone Lab,
un‘area laboratorio didattica
ed interattiva per la lavora-
zione del panettone artigia-
nale, il dolce italiano piti co-
nosciuto al mondo, e la
prima edizione del concorso
“PizzAgrogepaciok”.

Glialtri concorsi previsti so-
no quelli gia noti: “Dolci
Talenti’; per studenti e pa-
sticceri under 25 (9° edizio-
ne), “Dolci Tradizioni - An-
drea Ascalone” (6° edizione)
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e le "Olimpiadi del Gelato
Mediterraneo” (6° edizione).
Presentato da Camera di
Commercio, Confartigiana-
to Imprese Lecce, Confcom-
mercio Lecce, Confindustria,
Confesercenti, Cna e
Coldiretti di Lecce, il Salone
e realizzato con il patrocinio
del Ministero delle Politiche
agricole, alimentari e fore-
stali, Unioncamere Puglia,
Provinciae Comune diLecce
e, con il sostegno della Re-
gione Puglia e con l'attiva
collaborazione dell’ Associa-
zione Pasticceri Salentini di
Confartigianato Imprese
Lecce, dell'Associazione
Cuochi Salentini e dei Mae-
stri pizzaioli gourmet salen-
tini (Mpgs) di Confcommer-

cio Imprese Lecce. Media
partner, anche quest'anno,
& larivista Pasticceria Inter-
nazionale.

“Siamo pronti ad affrontare
la 16° edizione con pit grin-
ta e passione, dopo lo stop
forzato causa covid, e a ga-
rantire a tutti i visitatori un
salone di altissimo livello”
sottolinea Carmine Notaro.
Apertura dalle 10 alle 19
(mercoledi 10 chiusura ore
18). Ingresso con Green Pass.
Sabato 6 novembre taglio
del nastro con i rappresen-
tanti istituzionali alle 17.00.
Per ricevere maggior detta-
gli in merito, visitare il sito
www.agrogepaciok.it e/o
sulla pagina facebook. Per
informazioni: 0832.457864.
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Tutto il gusto di Agrogepaciok

Dal 6 al 10 novembre a “Lecce Fiere”
dedicata al food & beverage,

programma di eventi

LECCE Un appuntamento imperdibile per
tutti i buongustai, i professionisti e gli appas-
sionati di cucina: dal 6 al 10 novembre la citta
ospita Agrogepaciok, cinque giornate per co-
noscere le ultime tendenze, dalle materie prime
fino ad attrezzature e accessori, testare nuovi
prodotti e confrontarsi con i piti rinomati
maestri ed esperti nei settori del dolciario arti-
gianale, gelateria, caffetteria, pizzeria, panifi-
cazione e ristorazione. Tra gli ospiti piul attesi
di questa XVI edizione Gianluca Fusto (mar-
tedi 9 novembre nel Forum Pasticceria), uno
dei migliori pasticceri e cioccolatieri del mondo,
insignito di prestigiosi riconoscimenti inter-
nazionali tra cui, ultimo in ordine di tempo, il
“Tre Torte” della Guida Gambero Rosso ai mi-
gliori Pasticceri & Pasticcerie d'Italia 2021, e

torna la pit grande fiera professionale del Sud Italia

con oltre 400 prestigiosi marchi in vetrina e un ricco

gli chef Floriano Pellegrino e Isabella Poti
(nel Forum Cucina mercoledi 10 novembre
per il tradizionale show cooking di chiusura),
giovani “star” salentine famose nel mondo,
fondatori del ristorante Bros’, una stella Michelin
a Lecce, vincitori, tra I'altro, del premio alla
Innovazione in Cucina.

Ledizione 2021 segna un rientro in grande
stile, dopo il blocco dovuto alla pandemia, con
belle novita, nuovi chef stellati pronti a salire
in cattedra, importanti concorsi e sfide gastro-
nomiche che caratterizzano fin dalle origini il
Salone nazionale della gelateria, pasticceria,
cioccolateria e dell’artigianato agroalimentare
di scena a Lecce. Anche quest’anno sono pitt
di 400 i marchi ospiti della fiera, un variegato
parco espositori che attira puntualmente ope-

ratori, buyer e addetti ai lavori da tutta Italia.
Protagonisti della kermesse saranno anche i
Forum dedicati a Cucina, a cura dell’Associa-
zione Cuochi Salentini di Confecommercio Im-
prese Lecce (quest'anno sara il pesce azzurro a
fare da filo conduttore); Pasticceria, a cura
dell’Associazione Pasticceri Salentini di Con-
fartigianato Imprese Lecce, con il Panettone
Lab, un’area laboratorio didattica ed interattiva
per la lavorazione del panettone artigianale;
Panificazione: tutti i giorni preparazione di
vari tipi di impasto di prodotti da forno, a cura
dei maestri panificatori Antonio Sicignano
e Matteo Toma; Pizzeria, a cura dei Maestri
Pizzaioli Gourmet Salentini di Confcommercio
Imprese Lecce, con la prima edizione del con-
corso “PizzAgrogepaciok”.



Giorno & Notte

Taglio del nastro oggi alle 17 per la manifestazione giunta alla sedicesima edizione
Tra gli ospiti pih attesi, gll chef Floriano Pellegrino e Isabella Poti dei “Bros”
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chel imalkanl, guesredizio-
mi-di Agragepaciok veidra
salire in cattedra appanto |
salentini Floriano Pellegry
mi i Isabella Pl =Duestn

. manifestazione  funziona

rché cf mettl il cuore &
“anima. olire che I'coono-
mia=, gli bn rephicate ieri
melln conferenza stampa di
presentazione presso ba Ca-
mera di commercho Ales
samlrn Delll Noc, assesso
re regionale alko Sviluppo
economico della Reglone,
=Ln sfida che io t lancio
por 1l fubure, su cul som
promo o costruire anche il
salegna da parte della Fe-
giane, & di renderia inlerna-
zionabes. Perché il gusto,
u.n:wu wpa volts, smuove |
oli ma PG smuovere
nnr le masse, wnpn'n:ul.
to quelle turistiche (a3
tuiulpi::tmd.u.'llema ] l"J
mercobedl chiosura alle 18;
Ingresso gon green pass.
Per info www.agrogepa-
clok it (932 45T64),
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Quotidiano di Lecce 7 Novembre

Taglio del nastro per la manifestazione nazionale
in programma fino al prossimo mercoledi a Lecce Fiere

1 taglio del nastro ¢ la torta

inaugurale di Agrogepaciok in

piazza Palio

e
e

e — ]

T

-
* s

Agrogepaciok:
tra dolci e pizze
e sfida tra chef

Giadalla prima giornata gran-
de successo di presenze per
un evento che rappresenta la
“ripartenza” per il settore fie-
ristico mom solo salentino e pu-
gliese ma di tutto il Sud Ialia,
Con i coreografici buffer di
prelibatezze dolci ¢ salate e la
maestosa torta che di consue-
to caratterizzano la glormata
di apertura, preparati tutei da
chel ¢ maestri dei quattro Fo-
rurm di Cucinn, Pasticeeria, Pa-
nificazione ¢ Plzzeria presenti
in fiern, si & alzato beri il sipa-
rio sulla XVI edizione di
“Agrogepaciok”, Salone nazio-
nale della gelateria, pasticce-
ria, cloceolateria ¢ dell'artigia-
nato agroalimentare di scena
a "Lecce Fiere” fino al prossi-
mo mereodedi. A wagliare il na-
stro, tra gli altri, Fassessore al-
lo Sviluppo Economico della
Regione Puglia, Alessandro
Drielli Noci.

“Agrogepaciok” & la pli
grande flera professionale del
Sud lalia con cadengza annua-
le dedicata al food & beverage
¢ ledizione 2021 segna un
rientro in grande stile, dopo il
bloceo devuto alla pandemia,
con nuovi chef stellati pronti a
salire in cattedra, importanti
concorsi ¢ sfide gastronomi-
che che caratterizzano fin dal-
leorigini il Salone.

Ozl il programma delka fe-
ra entra nel vivo. 1 riflettori i
accendono, tra P'altro, dalle 11
su una delle belle novita
delledizione 2021, il concorso
“FzzAgrogepaciok”, riserva-
toa professionisti over 16 che

Confartigianato
«]| settore fieristico
non sta morendo»

Luigi
Derniolo &

i
presidente
di
Confarti-

gianto
Lecoe

4

wupesta fiera & un momento
importantissimo=. Parola di
Luigi Dermiole, presidente di

Confartigianto Lecce, ieri
presente all'inaugurazione di

aciok. LTI A
dilficile possiamo prose guire
uwellacrescitainiziata 16 anni
aeche, nonostante tuito, non
si ¢ mai lermata. Perche il
territorio ha fame di sapere ¢
vuole dimostrare quelio che
safare. Allinterno della
nastra compagine abbiamo
ﬁmll:sudo [ith riconosciute o
vello naionale e
internazionale che hanno
portato il Salento
all'attenzione di tuiio il
mondo. C'échidice che il
settore fieristico sta morendao,
mispiace ma non & cosi ci
numerilodimostrana, Se
riusciamao a dotare il
territoriodi adeguate
strutiure ¢ collegamenti per
dimostrare le nostre capacita,
non avremo paura di
eSS

A bRl Ty AT

si slideranno con tradizionali
© innovative preparazioni. e
sull'ormai storico concorso
“Dolci Talenti”. aperto a stu-
denti e pastiocieni under 25 at-
tivi in laboratorio di pasticee-
ria o {scritti agli ultimd due an-
nidegli istituti professionali.

Tra le novith di "Agra -
clok” 2021 anche il ?ng:te%fnp:c
Lab. un‘area laboratorio, di-
dattica ed interattiva, per la la-
vorazione del panettone ari-
gianale, il dolce immliano pih
conosciuto al mando, Dopo il
Panettone Gluten Free a cura
della maestra  pasticee-
a Agnese Cimino preparalto
lerl, oggi teccherd al maestro
pasticeiere Gluseppe ZJfl[.HJ

sidente _dell’Associazione
sticeer] Salentind, prepara-
ri lasua specialith.

Sempre nel corso della gior-
nata di oggi nel Forum Panifi-
cazione cottura pinsa remana
¢ preparnzione di impasti i
pane rustico, pane ¢ piza mo-
ringa, scrocchiopizza e crois-
sant mitlticereali, mentre nel
Forum Cucina =i parte con il
lungo programma di show
cooking che vedranno alter-
narsi in postazione alcuni dei
migliori chef del territorio,
con ricette sempre a base di
“pesce azEurTa”.

Altesi super ospitl martedi
Gianluca Fusto, uno dei mi-
glior pasticeeri e cloveolatieri
del mondo, ¢ mercoledi gl
chef Floriano Pellegrino e Isa-
bella Poti’ del ristorante Bros',
una stella Michelina Lecee.

DL M e e
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Quotidiano di Lecce

In piazza Palio nuovo appuntamento con “Agrogepaciok”
il salone dedicato alle eccellenze, dolci e salate, del cibo

La copertina del libro di Fulvio
Rizzo che verra presentato questa
mattina. A destra show cooking

Sulle (gustose) orme
del pesce azzurro

Quest'anno ad “Agrogepa-
ciok” ¢'é un mare di gusto. E il
tema della pesca sostenibile a
fare da filo conduttore in que-
sta XVI edizione, non solo nel
Forum Cucina, dove i profes-
sionisti dell' Associazione Cuo-
chi Salentini di Confcommer-
cio Imprese Lecce si alternano
ai fornelli preparando “live”
variegate ricette tutte rigorosa-
mente a base di "pesce azzur-
ro”, ma anche nello stand del
Mipaaf presente in fiera.
Infatti, il Ministero delle Po-
litiche agricole, alimentari e fo-
restali quest’anno ha scelto di
essere presente ad "Agrogepa-
ciok” allestendo una propria
area in cui ogni giorno si ten-
ono show cooking e appro-
ondimenti volti a valorizzare
€ promuovere un prodotto de-
finito impropriamente “pesce
povero”, come previsto dal

Feamp 2014-2020, Fondo Euro-
peo per gli affari marittimie la
pesca. Il Feamp individua 6
priorita ispirate da unavisione
comune a livello europeo lega-
ta alla Strategia Europea 2020
per una crescita intelligente,
sostenibile e inclusiva, alla ri-
forma della Politica Comune
della Pesca - PCP e alle linee di
indirizzo della Crescita Blu.
Nello stand del Mipaafil "pe-
sce azzurro” diventa base di
prelibate ricette, di tradizione
o innovative. Da segnalare,
oi, mercoledi 10 novembre,
‘informational cooking show
dal titolo "1l valore del recupe-
ro in cucina”, con gli chef Ivan
Brunoe Cristiano Stamerra eil
biologo Massimo Toma.
“Agrogepaciok”, la pii gran-
de fiera professionale del Sud
Italia con cadenza annuale de-
dicata al food & beverage, pro-

segue Cosi con Successo, a
“Lecce Fiere”, in piazza Palio,
con il suo ricco programma di
laboratori in diretta, showcoo-
king, contest e momenti di for-
mazione professionali, a sigil-
lo del connubio tra esposizio-
ne e formazione, da sempre ca-
ratteristica fondamentale del
Salone organizzato dall’agen-
zia Eventi Marketing & Com-
munication di Carmine Nota-
To.

Tra gli appuntamenti da se-
gnalare in programma oggi, al-
1e13.30, la presentazione del li-
bro "Diventare Chef nonostan-
te tutto” di Fulvio Rizzo, cui se-
guira uno show cooking a
quattro mani di una ricetta
presentata nel libro a cura del-
lo chefGigi Perrone e dello
stesso autore. Apertura dalle
10alle19.

& RPRODUZIONE RESERVATA



di Puglia ¢ Basilicata

CRONACHE REGIONALI

Lunedi 8 NOYEMBRE 2021

15

LA VETRINA DI AGROGEPACIOK SCELTA DAL MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE

In Salento c¢’é un mare di gusto

1l tema della pesca sostenibile al centro degli eventi in agenda

Questanno ad “Agroge-
aciok” ¢'@ un mare di gusto.
il tema della pesca soste-
nibile a fare da filo condut-
tore in questa XVI edizione,
non solo nel Forum Cucina,
dove i professionisti dell’As-
sociazione Cuochi Salentini
di Confcommercio Imprese
Lecce si alternano ai fornelli
preparando “live” variegate
ricette tutte rigorosamen-
te a base di “pesce azzurro”,
ma anche nello stand del Mi-
paaf presente in fiera. Infatti,
il Ministero delle Politiche
agricole, alimentari e fore-
stali quest'anno ha scelto di
essere presente ad “Agroge-
paciok” allestendo una pro-
pria area in cui ogni giorno
si tengono show cooking e
approfondimenti volti a va-
lorizzare e promuovere un
prodotto definito impropria-
mente “pesce povero’, come
previsto dal BBEAREE BE
2014-2020, Fondo Europeo
per gli affari marittimi e la
FEAMP individua 6
irate da una visio-
ne comune a livello europeo
legata alla Strategia Europea
2020 per una crescita intel-
ligente, sostenibile e inclusi-
va, alla riforma della Politica
Comune della Pesca - PCP e
alle linee di indirizzo della
Crescita Blu. Il cambiamento
atteso, orientato a una nuova
stagione della pesca, si fonda
su elementi strategici chiave
come la limitazione dell'im-
patto sull’ecosistema e la
biodiversita, I'orientamento
allinnovazione e alla speri-
mentazione, il sostegno alla
competitivita delle imprese,
in particolare delle PMI, e I'a-
nimazione e la partecipazio-
ne attiva delle comunita loca-
liin ogni fase di elaborazione
e attuazione delle strategie
di sviluppo territoriale.

Nello stand del Mipaaf il
“pesce azzurro” diventa base
di prelibate ricette, di tradi-
zione o innovative. Guardan-
do il programma degli show
cooking si va dalle “Mezze
maniche all’amatriciana di
tonno” ai  “Maccheroncini
d'orzo alla pizzaiola di spa-
da”, dalle “Orecchiette di gra-
no arso con ceci e sgombro”

Alla “Pasta mista in bro-
detto di pesce”, Da segnalare,
poi, sempre nell'area Mipaaf,
mercoledi 10 novembre, I'in-
formational cooking show
dal titolo “Il valore del recu-
pero in cucina’, I'importanza
della stagionalitd nel consu-
mo sostenibile dei prodotti
ittici locali. Lappuntamento
& realizzato da Agregepaiok e
Mipaaf in collaborazione con
gli Chef Ivan Bruno e Cristia-

no Stamerra e il biologo Mas-
simo Toma,

“Agrogepaciok”, la  piti
grande fiera professionale
del Sud Italia con cadenza
annuale dedicata al food &

Communication di Carmine
Notaro.

Nei 10mila metri quadri
di “Lecce Fiere”, in piazza Pa-
lio, accanto all'area espositi-
va con oltre 400 marchi che

beverage, p! gue con suc-
cesso con il suo ricco pro-
gramma di laboratori in di-
retta, showcooking, contest
e momenti di formazione
professionali, a sigillo del
connubio tra esposizione e
formazione, da sempre ca-
ratteristica fondamentale del
Salone organizzato dall’a-
genzia Eventi Marketing &

il
parco espositori di “Agroge-
paciok” che richiama opera-
tori, buyer e addetti ai lavo-
ri da tutta Italia, si trovano
i quattro Forum dedicati a
Cucina, Pasticceria, Panifi-
cazione e Pizzeria in cui, tra
forni e fornelli, si alternano
e confrontano i migliori pro-
fessionisti salentini dei vari

1

i
i

settori ed ospiti nazionali ed
internazionali, sulle ultime
tendenze, su nuovi prodotti,
ricette e preparazioni.

Tra gli appuntamenti da
segnalare in programma do-
mani, lunedi 8 novembre, alle
ore 13.30, la presentazione
del libro “Diventare Chef no-
nostante tutto” di Fulvio Riz-
20, cui seguira uno show co-
oking a quattro mani di una
ricetta presentata nel libro a
cura dello Chef Gigi Perrone
e dello stesso autore.

Organizzato dall’agenzia
Eventi Marketing & Commu-

nication di Carmine Notaro
e presentato da Camera di
Commercio, Confartigianato
Imprese Lecce, Confcommer-
cio Lecce, Confindustria, Con-
fesercenti, Cna e Coldiretti di
Lecce, il Salone & realizzato
con il patrocinio del Mini-
stero delle Politiche agricole,
alimentari e forestali, Union-
camere Puglia, Provincia e
Comune di Lecce e, con il so-
stegno della Regione Puglia
e con I'attiva collaborazione
dellAssociazione Pasticceri
Salentini di Confartigianato
Imprese Lecce, dell’Associa-
zione Cuochi Salentini e dei
Maestri pizzaioli gourmet
salentini (Mpgs) di Confcom-
mercio Imprese Lecce. Media
partner; anche questanno, &
la rivista Pasticceria Interna-
zionale, punto d'incontro dei
professionisti del settore sin
dal 1978.

Rinnovata anche la pre-
ziosa  collaborazione  di
“Agrogepaciok” con gli istitu-
ti alberghieri del territorio,
grazie alla quale gli studenti
hanno la possibilita di essere
impegnati in stage forma-
tivi all’interno del Salone.
Quest'anno saranno presenti
gli allievi degli 11SS “Presta-
Columella” di Lecce, “Moccia”
di Nardd e Cnipa Puglia, Ora-
ri apertura: dalle ore 10 alle
ore 19 (mercoledi 10 chiusu-
ra ore 18). Ingresso con Gre-
en Pass, Dettagli e aggiorna-
menti su www.agrogepaciok.
it e sulla pagina facebook.
com/agrogepaciok. Info al
numero 0832 457864.
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A Lecce Fiere il pastry chef sara ospite del Salone nazionale
dedicato all'agroalimentare, che premia anche i giovani

Marta Pispero ha vinto il concorso
“Dolci Tentazioni”. A destra,
il pastry chef Gianluca Fusto

Fusto di dolcezza
ad Agrogepaciok

Ad Agrogepaciok. Salone nazio-

nale dell'artdgianato agroall-
mentare ¢ della gelateria, pa-
sticceria e cioccolateria, in pro-
gramma fino a domani a Lecee
Fiere, opel arviva uno del super
ospiti di questa XV edizione.
Nel Forum Pasticcerial'attesa &
tutta per Gianluca Fusto, pa-
stry chel iallano tra i pil genla-
li ¢ innovativi in ltalia e nel
monda. Fosto, “Tre Torie” del-
Lo Guida Gambero Hosso al mi-
gllﬂl‘l Pazticceri & Pasticcerie
dlealin 2021, & come Ia sua pa-
stcceria: in continua evoluzio-
ne, in un univers=o dove lingre-
diente &al centro di tutto, ~Par-
to dal prodotto per scegliere la
tecnica, ¢ non viceversa. Mi in-
teressa che la materia prima
parli; la creativith per me &
quelloche hodentro, maanche
saper abbinare e rispettare 'in-
grodiente= dice Fusto, la cui

arande professionalich, matura-
tain pii di vent'anni di lavoro e
approfondimento. e la spiccata
capacith comunicativa fanno
una dei migliori chef pasticeeri
ecloceolatieri del mondo,

Ad  Agrogepaciok il npoto
maestro pasticclere milanese
porta la sua cspericnga con bre
demo fnalizzati alla prepara-
zinne della sua Crostata al limo-
ne perfetta, alle one 11,30, Mo-
noporzione Orevis Liguirizia,
nocl pecan e amarena, alle ore
tg ¢ Torta moderna Maya, alle

Intanta, salgeno sul podio |
primnd vincitori di concorso ad
paciok. leri la sesta edi-
zione de Le Olimpladi del Gela-
to Mediterraneo, riservate a ge-
latieri selezionatl. & stata vinta
da Ismacle Barlafante, 18 anni.
di Lecce, con il sun gelato dal
name “Desideria”, una pasia hi-

seotting variegata al coceo, con
ung strato di nocciola,

> invece Marta Pispero, 23
anni di Morciano di Leuca, la
vincitrice della nona edizione
del  concorse  professiona-
le "Dolei Talenti™ riservato agli
unvder 25, Era richiesta la realiz-
wazione di una orta moderna
con ingredienti che riprendes-
sero gl stessi colori del logo
dell’evento. La torta vinciirice &
stata ribattezzata “TortAg)
paciok”™ e potra essere insarit
nelle pasticcerie salentine che
vorranno riproporla alla pro-
priaclivatela,

La piia grande fera professio-
nale del Sud Italia con cadenza
annuale dedicata al food & be-
VELAZE Prosegue Comn SucCesso
con Il suo ricco programma,
consultabile all'indirizzo web
www.agrogepaciok.iL
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Quotidiano di Lecce 10 Novembre

Si chiude oggi al “Lecce Fiere” Agrogepaciok. Per I'ultimo
giorno lo show cookmg di Isabella Poti e Floriano Pellegnno

A destra Floriano Pellegrino, 31
anni, e Isabella Poti, 27 anni, chef
del ristorante Bros’ di Lecce

Agrogepaciok, finale
con le stelle Michelin

Gran finale a “"Lecce Fiere”
per Agrogepaciok, 16esima edi-
zione del Salone nazionale della
gelateria, pasticceria, cioccola-
teria e dell'artigianato agroali-
mentare, organizzato da Eventi
Marketing & Communication
di Carmine Notaro. Ospiti spe-
cialidell'ultima giornata, nel Fo-
rum di Cucina, oggi dalle 12 alle
15.30, sono gli chet Floriano Pel-
legrino e Isabella Poti’ del risto-
rante Bros', una stella Miche-
lina Lecee.

Per la prima volta in questa
edizione 2021 sono due giovanis-
simi e gia atfermati chet salenti-
ni, talenti riconosciuti a livello
internazionale, ad essere prota-
gonisti del consueto prestigioso
show cooking di chiusura mani-
festazione. Isabella Poti “leccese

di madre polacca, a 26 anni e’

unadelle chefdonne piufamose
d'Ttalia e non solo, anche grazie
a partecipazioni televisive in ve-
ste di giudice. Floriano Pellegri-
no, 31 anni, ha nel suo carnetim-

portant traguardi: a maggio del
2021 havinto il premio alla inno-
vazione in cucina, nella gala in
Amsterdam di ‘The Best Chef
Award 2021' ha conquistato il
posto #69 dei 100 chef pil im-
portantial mondo.

Insieme, compagni in cucina
e nella vita, portano ad Agroge-
paciok la propria esperienzaela
visione che i ha fatti emergere
sulla scena internazionale. Nel
loro show cooking prepareran-
no tre ricette: “Panino, Alici”,
“Sgombro, Peperone alla conza,
Miele” e “Mela 'ncirata”.

Anche nel loro caso, come in
tutti gli show cooking svoltisi
nel Forum Cucina in questi gior-
ni, ¢ il pesce protagoni-
sta, nell'ottica di valorizzare
specie definite impropriamente
“pesce povero”, proprio come &
indicato nel Programma Opera-
tivo FEAMP - Fondo Europeo
per la politica marittima, la pe-
sca e l'acquacoltura per il perio-
do 2014 - 2020 del Ministero del-

le Politiche Agricole, Alimenta-
ri e Forestali. A tal proposito
sempre oggi alle 10.30, nello
stand del Ministero delle Politi-
che agricole, alimentari e fore-
stali, che quest’anno ha scelto di
essere presente ad Agrogepa-
ciokcon una propria area,si
svolgera l'informational  coo-
king show dal titolo “Il valore
del recupero in cucina”, con gli
Chef Ivan Bruno e Cristiano Sta-
merra e il biologo Massimo To-
ma

Dasegnalare nel Forum di Pa-
sticceria dalle 10 alle 17 la sesta
edizione del concorso“Dolci
Tradizioni - Premio Andrea
Ascalone”, una sfida avvincente
tra professionisti, nel nome del
maestro galatinese Ascalone, al-
la ricerca del miglior deposita-
rio del dolee gusto tradizionale
salentino.

Apertura dalle 10 alle 18. Pro-
gramma completo
su www.agrogepaciol.it.

© RIPROOUZIONE RISERVATA
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pE Diretto da Antonio Blasotta
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[t ACCADDEOGGI 8 novembre 1900 nasce la scrittrice Margaret Mitchell:
TR, «La lotta & come lo champagne.Va alla testa dei viglacchi come a quella degli eroi. Eu r@ vector
Mators W i Uno stupido qualsiasi pud essere coraggioso sul campo di battaglia quando lalter-  copcessionania UNICA PER FOGGIA E PROVINGIA
e nativa & tra essere Coraggiosi o essere ammazzati». Santo del giorno: Goffredo @ QL ver &

LA FILIERA DELLE CONVENIENZE ECONOMICHE DIETRO IL CERTIFICATO VERDE OBBLIGATORIO

>+ Il business del green pass
' (muove guadagni per 1 miliardo e 600milioni)

* Ogni fampone costa 70 centesimi ﬂo dice Bombardieri), il farmacista lo paga 8
euro e lo rivende a 15 « Il tribunale UE sospende il pass di accesso al Parlamento
europeo  Alla marcia di Assisi no green pass il parroco di Cervia: «ll problema va
oltre I'uspetto medico, & a un livello di controllo del potere economico e politico»

L0 SBARCO A TRAPANI DI 850 PERSONE, QUARTO APPRODO IN SALENTO MELONI: «IL PARLAMENTO
DI ENRICO = = = ©
e Benvenuti migranti,
[ ] - [}
Nz alla deriva @ il Governo

siglio, Enrico Letta si morse ; . & i .
i gomiti perché non L’Europa continua ad ignorare I'appello di Draghi:
aveva compiuto 40t . 3 i ¥ N
anni e non poteva 1T impegni presi al G20 restano solo sulla carta T
QV. ;ﬁ:ﬁ:?gﬁ, P);i L’Jtalia continua ad essere la- LA IUIAIIOV'IA l"
. sciata sol 1'affrontare I'e- 1]
o Eloa: T e mergenza umanitaria det migrans: | CALGIO D*ANGOLO
nei Palazzi che invocava il

I'Europa ignora I'appello di Draghi s e ol Lo . o
bis di Giorgio Napolitano fino e resta sulla carta I'impegno del G20 Avrischio il bilancio delle Regmm
al 2016 intanto che l'allora

a «rispondere ai bisogni umanitari perun “buco (ovid" da 2m|||urd|
premier diventasse eleggibi- dello:sfollamentos, ™ ALLE PAGINE 8 E 9
le. Poi arrivo Matteo Renzi e [

] I = APAGINA 7
Letta perse in un colpo solo
SANITA’

“la serenita” e l'ambizione
al Colle. Ma si sa, la storia é
bizzarra e cosi, oggi, che ha I-ABORATORI
A RISCHIO
CHIUSURA IN

I SERVIZI DAPAGINA3 A 6

LE AMBIZIONI

>

scollinato il mezzo secolo, &
nell'ingrato ruolo di dover di-

La crescita precoce dell’Ateneo
rigere le danze Ielezio H . H i
z;ﬁecrupsdellnsgi;,duven;; d“““o. leone' «SInmo Prlml

il ol Sud per. occupati ad un anno
dalla laurea»

didati e condurre trattative.
Un compito che mal si aggra-
da a chi vorrebbe essere elet-
tore passivo. Ancora una vol-
ta il destino cinico e baro gli
impone di rosicare, sperando
che, quando il circo Barnum
dei grandi elettori si mettera
in moto, ci si attoreigli in veti
incrociati tali da far emerge-
re le cosiddette soluzioni isti-
tuzionali: un po’ come accad-
de nel 1992 quando, dopo la
strage di Capaci, le ambizioni
dei candidati di allora, in pri-
mis quella di Giulio Andreotti,
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e

L'evento. Quel mare di gusto  L'iniziativa. Il Medioevo segreto
che di aspetta in Salento

furono tacitate dell’elezione
del presidente della Camera,
Oscar Luigi Scalfaro. Un'ipo-
tesi che oggi, viste le impro-
ponibili - candidature  degli
attuali vertici del Parlamen-
to, potrebbe portare dritta al
Nazareno. Spera Enrico.

Quest’anno ad "Agrogepa-
ciok” c’& un mare di gusto. E
il tema della pesca sosteni-
bile a fare da filo conduttore
in questa XVI edizione, non
solo nel Forum Cucina.
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nel cuore della Basilicata

Brindisi di Montagna,
nel cuore della Basilicata, &
tornata a stupire con la sua
23esima edizione delle Gior-
nate medioevali, che hanno
attirato tanti turisti.2021
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IL BILANCIO DI “AGROGEPACIOK” DI LECCE, LA PIU" GRANDE FIERA PROFESSIONALE DEL SUD

Il Salento ci ha preso gusto

Cingue giornate di successo, proiettati alle tendenze internazionali

i e chiusa la 16esima
Sedizione di “Agro-
gepaciok”, la pid

grande fiera professionale
del Sud Italia con cadenza
annuale dedicata al food &
beverage che ha portato a
“Lecce Fiere, in piazza Pa-
lio, tutto il sapore della “ri-
partenza’, per un settore tra
i piti colpiti dalla pandemia.
Cinque giornate di gusto in
citta, guardando alle nuove
tendenze su scala nazionale
ed internazionale. “Agroge-
paciok”, Salone nazionale
della gelateria, pasticceria,
cioccolateria e dell'artigiana-
to agroalimentare, in cinque
giornate, ha registrato un
grande successo di presenze,
grazie al suo ricco program-
ma di laboratori in diretta,
showcooking e contest in
programma nei quattre Fo-
rum di Cucina, Pasticceria,
Panificazione e Pizzeria pre-
senti in fiera, tutti momenti
di formazione professiona-
le, a sigillo del connubio tra
esposizione e formazione, da
sempre caratteristica fonda-
mentale del Salone di Nota-
ro.
Nei 10mila metri quadri
di “Lecce Fiere", I'area espo-
sitiva ha visto protagonisti
oltre 400 marchi nel variega-
to parco espositori di Agro-
gepaciok che ha richiamato
anche quest'anno operatori,
buyer e addetti ai lavori da
tutta Italia. «Abbiamo avuto
risultati ogni oltre aspetta-
tiva - sottolinea I'organizza-
tore Carmine Notaro, deli’a-
genzia Eventi Marketing &
Communication. Il covid ha
stravolto ogni assetto e ave-
vamo grandi incertezze su
questa ripartenza, sulle pre-
senze, sulla forza economi-
ca dei visitatori, ma queste
paure sono svanite fin dal
primo giorno. E il riscontro
positivo non & semplice-
mente il nostro ma quello
avuto dai nostri espositori
che hanno espresso assoluta
soddisfazione e che sono an-
dati via riconfermando spazi
e, in moltissimi casi, facen-
do richiesta di allargamento
degli stessi per la prossima
edizione. Questa & la nostra
pit grande soddisfazione,
cosi come perla qualita delle
oltre 400 ore di formazione
che abbiamo avuto nei nostri
tradizionali quattro Forum,
con attivita rivolte tra l'altro
alle centinaia di ragazzi degli
alberghieri di tutta la Puglia
che abbiamo avuto ospiti e i
circa 200 degli IISS "Presta-
Columella” di Lecce, "Moc-
cia" di Nardo e Cnipa Puglia
impegnati direttamente in
stage formativi all'interno

del Salone. Hanno lavorato
con noi e hanno potuto veder
lavorare grandi professioni-
sti, tra cui i super ospiti di
quest'anno, Gianluca Fusto,
uno dei migliori pasticceri
e cioccolatieri del mondo, e,
proprio ieri per il consueto
show cooking di chiusura di
“Agrogepaciok”, Isabella Poti"
del ristorante Bros’, una stel-
la Michelin a Lecce. Con il
fidanzato e collega Floriano
Pellegrino, bloccato in ulti-
mo da un intervento medico
urgente, sono stati i primi

chef stellati salentini che in
16 edizioni abbiame avuto
Porgoglio di avere con noi».
Insieme alla parte espositiva
e di formazione, grande spa-
zio ad Agrogepaciok ha da
sempre anche il settore dei
concorsi.

Si € chiuso “PizzAgroge-
paciok’, novita di quest'anno,
La prima edizione ha visto la
sfida correre lungo quattro
giornate e altrettante catego-
rie. Lorenzo Benigno ¢ stato
il primo classificato della
categoria Pizza Napoletana,

—

Marco Campobasso per Piz-
za Classica, Antonio Donadei
per la speciale PizzAgroge-
paciok e Luca Romano per la
categoria PizzAgrogepaciok
New Generation Under 25,
Per quest'ultimo anche un
biglietto omaggio per I'iscri-
zione gratuita al Campionato
Mondiale della Pizza che si
terra a Parma il 4/5/6 Apri-
le 2022. E invece la giovane
Giovanna Panico la vincitri-
ce della sesta edizione del
concorso “Dolci  Tradizioni

dedicato al dolce salentino
pill noto, il pasticciotto.

“Le tradizioni sono la for-
za di questo territorio e della
nostra fiera - dice Notaro.
Da qui ¢ facile immaginare
quanto sia per noi importan-
te questo contest. Ringrazio
Davide Ascalone, figlio del
maestro Andrea, per aver
premiato i vincitori di questo
nostro concorso che cresce
dianno in anno, creato a Lec-
ce dove il pasticciotto & nato,
dando merito alla famiglia

- Premio Andrea Ascalone”,

Ascal che ha tr d

O

il pasticciotto di generazione
in generazione contribuen-
do a farlo diventare cié che &
oggi, uno dei dolci pit amati
in Italia e all’estero».

Organizzato dall'agenzia
Eventi Marketing & Commu-
nication di Carmine Notaro
e presentato da Camera di
Commercio, Confartigianato
Imprese Lecce, Confcommer-
cio Lecce, Confindustria, Con-
fesercenti, Cna e Coldiretti di
Lecce, il Salone é realizzato
con il patrocinio del Mini-
stero delle Politiche agricole,
alimentari e forestali, Union-
camere Puglia, Provincia e
Comune di Lecce e, con il so-
stegno della Regione Puglia
e con l'attiva collaborazione
dell'Associazione Pasticceri
Salentini di Confartigianato
Imprese Lecce, dell’Associa-
zione Cuochi Salentini e dei
Maestri pizzaioli gourmet
salentini (Mpgs) di Confcom-
mercio Imprese Lecce, Media
partner, anche quest'anno, &
la rivista Pasticceria Interna-
zionale, punto d'incontre dei
professionisti del settore sin
dal 1978.



La ripartenza con un succes-
50 oltre ogni aspettativa di
Agrogepaciok. E andata cosi
la 167 edizione della piu
grande fiera professionale
del Sud Italia con cadenza
annuale dedicata al food &
beverage che ha portato a
Lecce Fiere, in piazza Palio,
tutto il sapore proprio della
ripartenza, per un settore tra
i piti colpiti dalla pandemia.
Cinque giornate di gusto in
citta, guardando alle nuove
tendenze su scala nazionale
ed internazionale.

Agrogepaciok, Salone na-
zionale della gelateria, pa-
sticceria, cioccolateria e
dell'artigianato agroalimen-
tare, organizzato da Carmi-
ne Notaro dell'agenzia Even-
ti  Marketing &

Communication, ha regi-
strato un grande successo
di presenze, grazie al suo ric-
€o programma di laboratori
in diretta, showcooking e
contest in programma nei
quattro Forum di Cucina, Pa-
sticceria, Panificazione e Piz-
zeria presenti in fiera, tutti
momentidiformazione pro-
fessionale, a sigillo del con-
nubio tra esposizione e for-
mazione, da sempre
caratteristica fondamentale
del Salone di Notaro. Nei
10mila metri quadri del
quartiere fieristico, I'area
espositiva ha visto protago-
nisti oltre 400 marchi nel va-
riegato parco espositori di
Agrogepaciok che ha richia-
mato anche quest’anno
operatori, buyer e addetti ai

attualita
€ notizie
daf Salento

lavori da tutta Italia, Grande
successo anche quest'anno
per i concorsi di Agrogepa-
ciok! La sesta edizione de Le
Olimpiadi del Gelato Medi-
terraneo sono state vinte dal
diciottenne leccese Ismaele
Barlafante. Giovanissime an-
che le vincitrici degli altri
due concorsi del Forum Pa-
sticceria: Marta Pispero sale
sul podio della nona edizio-
ne del concorso professio-
nale"Dolci Talenti’, riservato
agli under 25 e Giovanna
Panico della sesta edizione
del concorso “Dolci Tradi-
zioni - Premio Andrea
Ascalone’; dedicato al dolce
salentino pili noto, il pastic-
ciotto. Novita della XV1 edi-
zione il concorso
“PizzAgrogepaciok’, La pri-

correre lungo quattro gior-
nate e altrettante categorie,
Lorenzo Benigno ¢ stato il
primo classificato della cate-
goria Pizza Napoletana, Mar-
co Campobasso per Pizza
Classica, Antonio Donadei
per la speciale PizzAgroge-
paciok e Luca Romano per
la categoria PizzAgrogepa-
ciok New Generation Under
25.Tra i super ospiti di
quest'anno, Gianluca Fusto,
uno dei migliori pasticceri e
cioccolatieri del mondo, e
per il consueto show coo-
king di chiusura di Agroge-
paciok, Isabella Poti del risto-
rante Bros, una stella
Michelin a Lecce, “Con il fi-
danzato e collega Floriano
Pellegring, bloccato in ulti-

ma edizione ha visto la sfida

ST

mo da un intervento medi-
co urgente per un infortunio
sportivo e dunque impossi-
bilitato a raggiungerci, sono
stati i primi chef stellati sa-
lentini che in 16 edizioni ab-
biamo avuto l'argoglio di
avere con noi -dice I orga-
nizzatore Carmine Notaro
dell'agenzia Eventi Marke-
ting & Communication.

Organizzato da Notaro e
presentato da Camera di
Commercio, Confartigiana-
to Imprese Lecce, Confcom-
mercio Lecce, Confindustria,
Confesercenti, Cna e
Coldiretti di Lecce, il Salone
e realizzato con il patrocinio
del ministero delle Politiche
agricole, alimentari e fore-
stali, Unioncamere Puglia,
Provincia e Comune diLecce

attualita
€ notizie
dalSalento

e con il sostegno della Re-
gione Puglia e con l'attiva
collaborazione dell' Associa-
zione Pasticceri Salentini di
Confartigianato Imprese
Lecce, dell'Associazione
Cuochi Salentini e dei Mae-
stri pizzaioli gourmet salen-
tini (Mpgs) di Confcommer-
cio Imprese Lecce. Una
squadra pronta a pensare
gia alla prossima edizione.



https://www.spazioapertosalento.it/news/agrogepaciok-presentazione-venerdi-5-novembre/

https://www.newsimedia.net/xvi-edizione-di-agrog

http://puglialive.net/home/news det.php?nid=156394

http://www.salentolive24.com/2021/11/05/ritorna-agrogepaciok-con-le-star-dellagroalimentare/amp=1

http://www.brindisisera.it/dettaglio.asp?id dett=42952&id rub=130

https://www.blunote.it/news/453498015238/lecce-presentata-la-xvi-edizione-di-agrogepaciok

https://www.corrieresalentino.it/2021/11/agrogepaciok-riparte-oggi-linaugurazione-novita-il-panettone-
lab-notaro-una-grande-emozione-delli-noci-facciamolo-diventare-internazionale/

https://www.lecceprima.it/eventi/cultura/agro-ge-pa-ciok-edizione-lecce-s-16sima.html

https://www.foodmakers.it/agrogepaciok-forum-con-chef-stellati-e-maestri-della-pasticceria/

http://puglialive.net/home/news det.php?nid=156421

https://www.quotidianodipuglia.it/lecce/lecce agrogepaciok fiere salone artigianato gelateria program
ma-6305570.html

https://www.piazzasalento.it/agrogepaciok-a-lecce-il-salone-dellartigianato-agroalimentare-nei-laboratori-
spazio-agli-studenti-del-moccia-di-nardo-191292

http://www.salentolive24.com/2021/11/06/agrogepaciok-un-tuffo-tra-dolce-e-salato-inaugurata-la-xviv-
edizione/amp=1

https://www.newsimedia.net/inaugurata-la-xvi-edizi

https://www.ilgiornaleitaliano.com/2021/11/lecce-inaugurata-la-xvi-edizione-di.html

https://www.ilgiornaleitaliano.com/2021/11/venerdi-5-novembre-lecce-conferenza.html

https://www.blunote.it/news/206537395718/lecce-si-alza-il-sipario-sulla-xvi-edizione-di-agrogepaciok

https://www.ventiperquattro.it/2021/11/08/il-ministero-delle-politiche-agricole-alimentari-e-forestali-
sceglie-agrogepaciok-per-promuovere-il-programma-europeo-sulla-pesca-sostenibile/

https://www.newsimedia.net/agrogepaciok-13/

https://www.spazioapertosalento.it/brevi/inaugurata-la-xvi-edizione-di-agrogepaciok/

https://www.newsimedia.net/agrogepaciok-14/

https://www.corrieresalentino.it/2021/11/agrogepaciok-domani-in-fiera-il-maestro-pasticciere-gianluca-

fusto/

https://www.spazioapertosalento.it/brevi/gianluca-fusto-super-ospite-di-agrogepaciok/

https://www.ilgiornaleitaliano.com/2021/11/con-gli-stellati-chef-salentini.html

https://www.corrieresalentino.it/2021/11/agrogepaciok-show-cooking-con-bros/



https://www.spazioapertosalento.it/news/agrogepaciok-presentazione-venerdi-5-novembre/
https://www.newsimedia.net/xvi-edizione-di-agrog
http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=156394
http://www.salentolive24.com/2021/11/05/ritorna-agrogepaciok-con-le-star-dellagroalimentare/amp=1
http://www.brindisisera.it/dettaglio.asp?id_dett=42952&id_rub=130
https://www.blunote.it/news/453498015238/lecce-presentata-la-xvi-edizione-di-agrogepaciok
https://www.corrieresalentino.it/2021/11/agrogepaciok-riparte-oggi-linaugurazione-novita-il-panettone-lab-notaro-una-grande-emozione-delli-noci-facciamolo-diventare-internazionale/
https://www.corrieresalentino.it/2021/11/agrogepaciok-riparte-oggi-linaugurazione-novita-il-panettone-lab-notaro-una-grande-emozione-delli-noci-facciamolo-diventare-internazionale/
https://www.lecceprima.it/eventi/cultura/agro-ge-pa-ciok-edizione-lecce-s-16sima.html
https://www.foodmakers.it/agrogepaciok-forum-con-chef-stellati-e-maestri-della-pasticceria/
http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=156421
https://www.quotidianodipuglia.it/lecce/lecce_agrogepaciok_fiere_salone_artigianato_gelateria_programma-6305570.html
https://www.quotidianodipuglia.it/lecce/lecce_agrogepaciok_fiere_salone_artigianato_gelateria_programma-6305570.html
https://www.piazzasalento.it/agrogepaciok-a-lecce-il-salone-dellartigianato-agroalimentare-nei-laboratori-spazio-agli-studenti-del-moccia-di-nardo-191292
https://www.piazzasalento.it/agrogepaciok-a-lecce-il-salone-dellartigianato-agroalimentare-nei-laboratori-spazio-agli-studenti-del-moccia-di-nardo-191292
http://www.salentolive24.com/2021/11/06/agrogepaciok-un-tuffo-tra-dolce-e-salato-inaugurata-la-xviv-edizione/amp=1
http://www.salentolive24.com/2021/11/06/agrogepaciok-un-tuffo-tra-dolce-e-salato-inaugurata-la-xviv-edizione/amp=1
https://www.newsimedia.net/inaugurata-la-xvi-edizi
https://www.ilgiornaleitaliano.com/2021/11/lecce-inaugurata-la-xvi-edizione-di.html
https://www.ilgiornaleitaliano.com/2021/11/venerdi-5-novembre-lecce-conferenza.html
https://www.blunote.it/news/206537395718/lecce-si-alza-il-sipario-sulla-xvi-edizione-di-agrogepaciok
https://www.ventiperquattro.it/2021/11/08/il-ministero-delle-politiche-agricole-alimentari-e-forestali-sceglie-agrogepaciok-per-promuovere-il-programma-europeo-sulla-pesca-sostenibile/
https://www.ventiperquattro.it/2021/11/08/il-ministero-delle-politiche-agricole-alimentari-e-forestali-sceglie-agrogepaciok-per-promuovere-il-programma-europeo-sulla-pesca-sostenibile/
https://www.newsimedia.net/agrogepaciok-13/
https://www.spazioapertosalento.it/brevi/inaugurata-la-xvi-edizione-di-agrogepaciok/
https://www.newsimedia.net/agrogepaciok-14/
https://www.corrieresalentino.it/2021/11/agrogepaciok-domani-in-fiera-il-maestro-pasticciere-gianluca-fusto/
https://www.corrieresalentino.it/2021/11/agrogepaciok-domani-in-fiera-il-maestro-pasticciere-gianluca-fusto/
https://www.spazioapertosalento.it/brevi/gianluca-fusto-super-ospite-di-agrogepaciok/
https://www.ilgiornaleitaliano.com/2021/11/con-gli-stellati-chef-salentini.html
https://www.corrieresalentino.it/2021/11/agrogepaciok-show-cooking-con-bros/

https://www.spazioapertosalento.it/brevi/gran-finale-per-agrogepaciok-protagonisti-gli-chef-salentini-poti-

e-pellegrino/

https://www.quotidianodipuglia.it/lecce/dal carcere ai fornelli il riscatto dello chef che sognava il m
are-6312528.html

http://www.salentolive24.com/2021/11/11/agrogepaciok-successo-oltre-ogni-aspettativa/amp=1

https://www.ilgiornaleitaliano.com/2021/11/agrogepaciok-cinque-giornate-di-gusto.html

https://www.corrieresalentino.it/2021/11/conclusa-la-16esima-edizione-di-agrogepaciok/

https://www.pugliain.net/140906-pizzaioli-pugliesi-premiati-agrogepaciok/

https://www.puglianews24.eu/successo-ad-agrogepaciok-per-gli-allievi-dellaccademia-italiana-chef-di-
lecce-61539.html

https://www.ilsudonline.it/il-concorso-sulla-pizza-una-delle-belle-novita-delledizione-2021-di-

agrogepaciok/

https://www.fattitaliani.it/2021/11/il-concorso-sulla-pizza-una-delle-belle.html

Video TG

https://www.trnews.it/2021/11/05/al-via-agrogepaciok-il-salone-della-bonta/338806

https://www.trnews.it/2021/11/07/10-mila-metri-quadri-di-bonta-apre-agrogepaciok/338982

https://www.antennasud.com/lecce-taglio-nastro-agrogepaciok/

https://fb.watch/980UG6Xsyl/

https://www.trnews.it/2021/11/09/diventare-chef-nonostante-tutto-il-riscatto-di-fulvio-rizzo/339172



https://www.spazioapertosalento.it/brevi/gran-finale-per-agrogepaciok-protagonisti-gli-chef-salentini-poti-e-pellegrino/
https://www.spazioapertosalento.it/brevi/gran-finale-per-agrogepaciok-protagonisti-gli-chef-salentini-poti-e-pellegrino/
https://www.quotidianodipuglia.it/lecce/dal_carcere_ai_fornelli_il_riscatto_dello_chef_che_sognava_il_mare-6312528.html
https://www.quotidianodipuglia.it/lecce/dal_carcere_ai_fornelli_il_riscatto_dello_chef_che_sognava_il_mare-6312528.html
http://www.salentolive24.com/2021/11/11/agrogepaciok-successo-oltre-ogni-aspettativa/amp=1
https://www.ilgiornaleitaliano.com/2021/11/agrogepaciok-cinque-giornate-di-gusto.html
https://www.corrieresalentino.it/2021/11/conclusa-la-16esima-edizione-di-agrogepaciok/
https://www.pugliain.net/140906-pizzaioli-pugliesi-premiati-agrogepaciok/
https://www.puglianews24.eu/successo-ad-agrogepaciok-per-gli-allievi-dellaccademia-italiana-chef-di-lecce-61539.html
https://www.puglianews24.eu/successo-ad-agrogepaciok-per-gli-allievi-dellaccademia-italiana-chef-di-lecce-61539.html
https://www.ilsudonline.it/il-concorso-sulla-pizza-una-delle-belle-novita-delledizione-2021-di-agrogepaciok/
https://www.ilsudonline.it/il-concorso-sulla-pizza-una-delle-belle-novita-delledizione-2021-di-agrogepaciok/
https://www.fattitaliani.it/2021/11/il-concorso-sulla-pizza-una-delle-belle.html
https://www.trnews.it/2021/11/05/al-via-agrogepaciok-il-salone-della-bonta/338806
https://www.trnews.it/2021/11/07/10-mila-metri-quadri-di-bonta-apre-agrogepaciok/338982
https://www.antennasud.com/lecce-taglio-nastro-agrogepaciok/
https://fb.watch/980UG6Xsyl/
https://www.trnews.it/2021/11/09/diventare-chef-nonostante-tutto-il-riscatto-di-fulvio-rizzo/339172

