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04 Novembre 2017 - 08 Novembre 2017 

Agrogepaciok 2017 

Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς 
P.zza Palio ς la XII edizione di Agrogepaciok, salone nazionale della 
ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 

di qualità. Numerosissimi i professionisti provenienti non solo dalla Puglia ma da tutto il Centro ς Sud Italia 
in visƛǘŀ ŀƭ ǎŀƭƻƴŜΣ ŎƘŜ ǎǳǎŎƛǘŀƴƻ Řƛ ŀƴƴƻ ƛƴ ŀƴƴƻ ƭΩŜƴǘǳǎƛŀǎƳƻ ŘŜƎƭƛ ŜǎǇƻǎƛǘƻǊƛ ƛƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴȊŀ Řƛ 
numerosissimi marchi a livello nazionale ed internazionale. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 
prima edizione. Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, 
attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, 
pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 
ŦƻǊƳŀȊƛƻƴŜΣ Řŀ ǎŜƳǇǊŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎŀ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΦ Lƭ ǘǳǘǘƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀ 
accogliente e funzionale, il Centro Fiere di Piazza Palio,  nata nel 2010 nel cuore della città di Lecce, 
ŀǘǘǊŜȊȊŀǘŀ Ŝ ŎƻǎǘǊǳƛǘŀ ŀŘ ƘƻŎ ǇŜǊ ƻǎǇƛǘŀǊŜ ŜǾŜƴǘƛ ƛƴ ƎǊŀƴŘŜ ǎǘƛƭŜΦ !ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
/ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Ŝ ǘǳǘǘƛ Ǝƭƛ 9ƴǘƛ ŜŘ LǎǘƛǘǳȊƛƻƴƛ ŎƘŜ ǎƻǎǘŜƴƎƻƴƻ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŜǾŜƴǘƻ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΦ 

hƭǘǊŜ ŀƭ ǊƛŎƻƴŦŜǊƳŀǊǎƛ ŘŜƛ CƻǊǳƳ ǎƻǇǊŀ ŘŜǎŎǊƛǘǘƛΣ ƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмт ǾŜŘǊŁ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƴǳƻǾƛ ŜŘ 
ƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ Ŏƻƴ ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ ŀŎŎǊŜǎŎŜǊŜ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ƭΩƛƴǘŜǊŜǎǎŜ Řƛ ǳƴ ǇǳōōƭƛŎƻ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ 
nei confronti di una manifestazione che, in pochi anni, ha saputo in maniera professionale, divenire uno dei 
Ǉǳƴǘƛ Řƛ ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭ ǇŀƴƻǊŀƳŀ ŦƛŜǊƛǎǘƛŎƻ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜΦ /ƛƼ Ŏƻƴ ƭΩŀǳǎǇƛŎƛƻ ŎƘŜ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ŀȊƛŜƴŘŜ ƭŜŀŘŜǊ Řƛ 
ǎŜǘǘƻǊŜ Ǉƻǎǎŀƴƻ ǇǊŜƴŘŜǊŜ ƛƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀȊƛƻƴŜ ƭΩƛŘŜŀ Řƛ ŜǎǎŜǊŜ ǇǊŜǎŜƴǘƛ ŘƛǊŜǘǘŀƳŜƴǘŜ su un territorio con 
grandi potenzialità di crescita e conseguenti opportunità di business per le stesse. 

Lecce 4-8 Novembre 2017 

www.agrogepaciok.it 
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http://www.pugliainesclusiva.it/salone-della-gelateria-pasticceria-cioccolato-e-dellartigianato-

agroalimentare/ 

 

Agrogepaciok a Lecce  

 
¶  

Dal 4 al 8 Novembre 2017 si svolgerà nel c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la XII edizione di 

Agrogepaciok, salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

agroalimentare di qualità, organizzata da Eventi Marketing & Communication e presentata dalla Camera 

di Commercio di Lecce, Confartigianato Imprese Lecce, Confcommercio Lecce, Confesercenti Lecce, Cna 

Lecce,  UnionAlimentari Confapi Lecce, Coldiretti Lecce, con il patrocinio del Ministero delle Politiche 

Agricole Alimentari e Forestali, Regione Puglia, UnionCamere Puglia, Provincia di Lecce, Comune di Lecce, 

Corpo Consolare Puglia Basilicata Molise  Ŝ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘƛΥ 

  

Associazione Pasticceri Salentini di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Panificatori Salentini (Aps) di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Pizzaioli Salentini (Apisa) di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Cuochi Salentini di Confcommercio Lecce. 

Agrogepaciok è ƭΩǳƴƛŎŀ manifestazione di settore del Sud Italia. 

 

Ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che portano un valore aggiunto alla fiera, 

ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ ǇǊƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΦ 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 

arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 

ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

http://www.pugliainesclusiva.it/salone-della-gelateria-pasticceria-cioccolato-e-dellartigianato-agroalimentare/
http://www.pugliainesclusiva.it/salone-della-gelateria-pasticceria-cioccolato-e-dellartigianato-agroalimentare/


Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 

(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizza) rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Lƭ ǘǳǘǘƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀ ŀŎŎƻƎƭƛŜƴǘŜ Ŝ ŦǳƴȊƛƻƴŀƭŜΣ ƛƭ /entro Fiere di Piazza Palio,  nata nel 2010 nel 

cuore della città di Lecce, attrezzata e costruita ad hoc per ospitare eventi in grande stile. 

/ŜƴǘǊƻ CƛŜǊƛǎǘƛŎƻ ά[ŜŎŎŜ CƛŜǊŜέ ς Piazza Palio, Lecce 73100 
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Allestimenti stand fieristici AGROGEPACIOK 

 

aŀƴŎŀ ǇƻŎƻ ŀƭƭΩŀǊǊƛǾƻ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ƛƭ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎceria, cioccolateria e 

ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ [ŀ ·LL ŜŘƛȊƛƻƴŜ ǎƛ ǘŜǊǊŁ ŀƭ /ŜƴǘǊƻ CƛŜǊŜ Řƛ [ŜŎŎŜ Řŀƭ п ŀƭƭΩу 

novembre e vedrà la partecipazione di numerosi professionisti provenienti da tutto il Centro Sud Italia, con 

un parco espositori molto ricco in rappresentanza di marchi a livello internazionale. Ospiti illustri del settore 

e tanti eventi collaterali saranno gli ingredienti che porteranno valore aggiunto a questa fiera, ampliando 

ŀƴŎƻǊŀ Řƛ ǇƛǴ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀlla prima edizione, ovvero il connubio tra esposizione e 

formazione. 

Anche noi di Exhibit saremo presenti ad Agrogepaciok con i nostri servizi di allestimento stand e noleggio 

ŀǘǘǊŜȊȊŀǘǳǊŜ Ŝ ǎǘŀƴŘ ǇǊŜŀƭƭŜǎǘƛǘƛΣ ǇŜǊ ƎŀǊŀƴǘƛǊǘƛ ǳƴΩƛƳƳŀƎƛƴŜ Řƛ ǎǳŎŎŜǎǎƻ ƛƴ ǳƴƻ dei più grandi appuntamenti 

fieristici della Puglia. Sei alla ricerca di consigli utili per allestire alla fiera? Leggi la nostra guida alla 

realizzazione dello stand, nella quale troverai 5 fasi da seguire per un allestimento impeccabile. 

Se desideri una ŎƻƴǎǳƭŜƴȊŀ ƎǊŀǘǳƛǘŀ ƻ ǳƴ ǇǊŜǾŜƴǘƛǾƻ ǇŜǊ ƭΩŀƭƭŜǎǘƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭ ǘǳƻ ǎǘŀƴŘ ŀŘ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ 

contattaci senza impegno utilizzando il form sottostante, ti risponderemo nel più breve tempo possibile. 
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https://www.bobobo.it/lecce/eventi/agrogepaciok---olimpiadi-del-gusto-2017-e3861850 

BoBoBo la scimmia per il divertimento, a Lecce  
 

AgroGePaCiok - Olimpiadi del Gusto 2017 

Lecce  
 
Agro.Ge.Pa.Ciok. - Agro.Ge.Pa.Ciok. - Piazza Palio - Lecce 

04/11/2017 dalle ore 10:00 

08/11/2017 

  

Special Guest: Moreno Cedroni & Rossano Boscolo 

 

Guarda il programma su: www.agrogepaciok.it 

 

Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione di 

!ƎǊƻΦDŜΦtŀΦ/ƛƻƪΦΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

agroalimentare di qualità. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 

ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 

prima edizione. 

 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 

arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 

ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 

(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

 

Restate aggiornati seguendoci su Facebook www.facebook.com/agrogepaciok 

Visitate il sito www.agrogepaciok.it 
 

 

 

https://www.bobobo.it/lecce/eventi/agrogepaciok---olimpiadi-del-gusto-2017-e3861850
https://www.bobobo.it/lecce


https://it.eventbu.com/lecce/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017/5137747 

 

 

 

 

AgroGePaCiok - Olimpiadi del Gusto 2017 | Lecce 

AgroGePaCiok - Olimpiadi del Gusto 2017 | Agro.Ge.Pa.Ciok. | sabato, 04. 

novembre 2017 

Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione di ., salone 

nazionale dellŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 

portano un valore aggiunto alla fiera, potenziando ed ampƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 

prima edizione. 

 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 

arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 

ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 

(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

 

Restate aggiornati seguendoci su Facebook  

Visitate il sito 

 

 

https://it.eventbu.com/lecce/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017/5137747


https://lecce.virgilio.it/eventi/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017_4090015_102 

 

 

 

AgroGePaCiok - Olimpiadi del Gusto 2017 
 

Special Guest: Moreno Cedroni & Rossano Boscolo 
 
Guarda il programma su: www.agrogepaciok.it 
 
Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza 
Palio ς la 12° edizione di Agro.Ge.Pa.Ciok., salone nazionale della gelateria, 
ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ 
Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi 
collaterali, sono gli ingredienti che portano un valore aggiunto alla fiera, 
ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ ǇǊƛƳŀ 
edizione. 
 
Una prestigiosa vetrina di materie p... 
LEGGI TUTTO 
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https://www.evensi.it/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017-agrogepaciok/219671632 

 

 

AgroGePaCiok - Olimpiadi del Gusto 2017 

Sabato  4 Novembre  2017  10:00    Mercoledi  8 Novembre  2017 19:00 

 

 

 

Special Guest: Moreno Cedroni & Rossano Boscolo 

Guarda il programma su: www.agrogepaciok.it 

 

https://www.evensi.it/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017-agrogepaciok/219671632
http://www.agrogepaciok.it/


https://ww w.ciokarrua.it/news/170-agrogepaciok-4-8-novembre-2017.html 

 

 

AGROGEPACIOK 4-8 NOVEMBRE 2017 
 

 

Ciokarrua sarà presente ad Agrogepaciok 4- 8 novembre 2017.  Vi aspettiamo per farvi 
degustare le nostre specialità. Degustazione gratuita. 

 

Informazioni aggiuntive 

¶ Sito web:AGROGEPACIOK 
¶ Periodo:4-8 NOVEMBRE 10:00 - 19:00 
¶ Ingresso:Lecce Fiere - Piazza Palio 
¶ Città: LECCE 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.ciokarrua.it/news/170-agrogepaciok-4-8-novembre-2017.html
http://www.agrogepaciok.it/


http://www.ristonews.com/sezione.asp?IdPost=4293&M=Eventi&C=Fiere 

 

 

Torna a Lecce AGROGEPACIOK  

 

AGROGEPACIOK è una grande vetrina per il Sud Italia sulle materie prime ed ingredienti composti, 

macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e 

comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono, anche in questa 

edizione, il programma dei vari forum (dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, 

Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e formazione, da sempre caratteristica principale 

Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΦ wƛǘƻǊƴŀƴƻ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ŀƴŎƘŜ ƛ ŎƻƴŎƻǊǎƛΥ .Lww!bDh[h нлмтΣ ά5h[/L ¢![9b¢Lέ 

2лмтΣ tw9aLh !b5w9! {/![hb9 ά5h[/L ¢w!5L½LhbLέ нлмтΣ h[LatL!5L 59[ D9[!¢h 

MEDITERRANEO 2017.  

5ŀ ǊƛŎƻǊŘŀǊŜ ƛƴŦƛƴŜ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ŎƘŜ ǊƛǾŜǎǘŜ ƴŜƭƭŀ ŦƛŜǊŀ ƛƭ Forum di Pizzeria: negli anni scorsi Lecce 

ha ospitato, tra gli altri, Leone Coppola, campione mondiale 2013 di pizza classica, il 

maestro Cesare Biagioni, docente presso la Scuola Italiana Pizzaioli ed altre importanti figure di 

spicco nel panorama nazionale. 

 

www.agrogepaciok.it 

 

http://www.ristonews.com/sezione.asp?IdPost=4293&M=Eventi&C=Fiere
http://www.agrogepaciok.it/


http://www.carbylabel.it/en/node/213 

 

 

 

 

AGRO.GE.PA.CIOK. 2017 

Salone Nazionale della Gelateria, Pasticceria, Cioccolateria e dell'Artigianato 

Agroalimentare 
  

Anche quest'anno saremo presenti a Lecce e proporremo le nostre soluzioni di stampa a colore EPSON. 
  

 
LECCE FIERE - Piazza Palio 

04 - 08 NOVEMBRE 2017 

Area B - stand 37 - 38 

 

 

 

 

http://www.carbylabel.it/en/node/213


http://liveinitalia.it/eventi-liveticket/liveticket-fiere/agro-ge-pa-ciok-2017-al-centro-fiere-di-lecce/ 

 

 

Agro.Ge.Pa.Ciok 2017 al Centro Fiere di Lecce 
 

Agro.Ge.Pa.Ciok 2017 
Salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ agroalimentare 
{ƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у bƻǾŜƳōǊŜ нлмт ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la XII edizione di Agrogepaciok, 
salone nazioƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΣ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ Řŀ 
Eventi Marketing & Communication e presentata dalla Camera di Commercio di Lecce, Confartigianato Imprese Lecce, 
Confcommercio Lecce, Confesercenti Lecce, Cna Lecce,  UnionAlimentari Confapi Lecce, Coldiretti Lecce, con il 
patrocinio del Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Regione Puglia, UnionCamere Puglia, Provincia 
Řƛ [ŜŎŎŜΣ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜ Ŝ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘƛΥ 

Associazione Pasticceri Salentini di Confartigianato Imprese Lecce; 
Associazione Panificatori Salentini (Aps) di Confartigianato Imprese Lecce; 
Associazione Pizzaioli Salentini (Apisa) di Confartigianato Imprese Lecce; 
Associazione Cuochi Salentini di Confcommercio Lecce. 
!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ŝ ƭΩǳƴƛŎŀ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ ŘŜƭ {ǳŘ LǘŀƭƛŀΦ 

Numerosissimi i professionisti provenienti non solo dalla Puglia ma da tutto il Centro ς Sud Italia in visita al salone, che 
ǎǳǎŎƛǘŀƴƻ Řƛ ŀƴƴƻ ƛƴ ŀƴƴƻ ƭΩŜƴǘǳǎƛŀǎƳƻ ŘŜƎƭƛ ŜǎǇositori in rappresentanza di numerosissimi marchi a livello nazionale 
ed internazionale. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che portano 
un valore aggiunto alla fiera, potenziando ed ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ ǇǊƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΦ 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, 
accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e 
panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum (dedicati ai 
settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e formazione, da sempre 
caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Lƭ ǘǳǘǘƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀ ŀŎŎƻƎƭƛŜƴǘŜ Ŝ ŦǳƴȊƛƻƴŀƭŜΣ ƛƭ /ŜƴǘǊƻ CƛŜǊŜ Řƛ tƛŀȊȊŀ tŀƭƛƻΣ  nata nel 2010 nel cuore 
della città di Lecce, attrezzata e costruita ad hoc per ospitare eventi in grande stile. 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Ŝ ǘǳǘǘƛ Ǝƭƛ 9ƴǘƛ ŜŘ LǎǘƛǘǳȊƛƻƴƛ ŎƘŜ ǎƻǎǘŜƴƎƻƴƻ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ 
ŘŜƭƭΩŜǾŜƴǘƻ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ŀƭƭŀ ƭǳŎŜ ŘŜƛ ǎǳŎŎŜǎǎƛ ƻǘǘŜƴǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмсΣ Ŏƻƴ ǳƴ ƛncremento considerevole 
del numero dei visitatori, promettono grandi novità. 

hƭǘǊŜ ŀƭ ǊƛŎƻƴŦŜǊƳŀǊǎƛ ŘŜƛ CƻǊǳƳ ǎƻǇǊŀ ŘŜǎŎǊƛǘǘƛΣ ƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмт ǾŜŘǊŁ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƴǳƻǾƛ ŜŘ ƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘƛ ŜǾŜƴǘƛ 
ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ Ŏƻƴ ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ ŀŎŎǊŜǎŎŜǊŜ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ƭΩƛƴǘeresse di un pubblico di settore nei confronti di una 
manifestazione che, in pochi anni, ha saputo in maniera professionale, divenire uno dei punti di riferimento del 
panorama fieristico nazionale. 

Per maggiori informazioni su forum ed eventi collaterali visita le sezioni dedicate. 
www.agrogepaciok.it 
Da sabato 4 a mercoledì 8 novembre 2017, ore 10.00 
Centro Fiere 
Piazza Palio 
Lecce 

 

http://liveinitalia.it/eventi-liveticket/liveticket-fiere/agro-ge-pa-ciok-2017-al-centro-fiere-di-lecce/
http://liveinitalia.it/eventi-liveticket/liveticket-fiere/agro-ge-pa-ciok-2017-al-centro-fiere-di-lecce/
http://www.agrogepaciok.it/


https://www.sowhere.it/DettaglioEvento/1812226-agrogepaciok---olimpiadi-del-gusto-20 

 

  

 

AgroGePaCiok - Olimpiadi del Gusto 2017 

 

 

Da Sabato 04 Novembre alle 10:00 a Mercoledì 08 Novembre alle 19:00 

Evento di Agro.Ge.Pa.Ciok. 

Special Guest: Moreno Cedroni & Rossano Boscolo 

Guarda il programma su: www.agrogepaciok.it 

Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione di 

!ƎǊƻΦDŜΦtŀΦ/ƛƻƪΦΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

agroalimentare di qualità. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 

ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 

prima edizione. 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 

arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 

ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 

(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Restate aggiornati seguendoci su Facebook www.facebook.com/agrogepaciok 

Visitate il sito www.agrogepaciok.it 

 

https://www.sowhere.it/DettaglioEvento/1812226-agrogepaciok---olimpiadi-del-gusto-20
http://www.agrogepaciok.it/


https://localz.events/italy/events/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017/772585 

 

 

 

 

 

 

  

AgroGePaCiok - Olimpiadi del Gusto 2017 

Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione 
di Agro.Ge.Pa.CiokΦΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 
agroalimentare di qualità. 
Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 
prima edizione. 
 
Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 
arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 
ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 
 
Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 
 
Restate aggiornati seguendoci su Facebook www.facebook.com/agrogepaciok 
Visitate il sito www.agrogepaciok.it 
 

 

 

 

 

 

 

https://localz.events/italy/events/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017/772585
http://agro.ge.pa.ciok/
http://www.facebook.com/agrogepaciok
http://www.agrogepaciok.it/


http:/ /www.nfiere.com/agro-ge-pa-ciok 

 

 

 

 

 

Agro.Ge.Pa.Ciok. 2017 
¶ Dal 4 al 8 novembre 2017  

¶ Lecce Fiere S.r.l. Piazza Palio, Lecce (Italia) 

 

 

Agro.Ge.Pa.Ciok.: la fiera 

Agro.Ge.Pa.Ciok, il Salone Nazionale della Gelateria, Pasticceria, Cioccolateria e dell'Artigianato 

Agroalimentare conferma il suo ruolo di importante vetrina nel panorama fieristico nazionale. 

 

hƎƴƛ ŀƴƴƻΣ ƭΩŜǾŜƴǘƻ ǇǊŜǾŜŘŜ ǳƴ ǇŀǊŎƻ ŜǎǇƻǎƛǘƻǊƛ ŀǊǊƛŎŎƘƛǘƻ Řŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ Řƛ ƳŀǊŎƘƛ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛǳǘƛ ƛƴ ŀƳōƛǘƻ 

nazionale e dalla presenza di nomi illustri in ambito internazionale che daranno lustro ai numerosi momenti 

di workshop e approfondimento con un unico obiettivo: incrementare il binomio formazione-esposizione. 

 

In rassegna, tutte le novità quanto a materie prime e ingredienti composti, impianti e attrezzature, 

arredamento e servizi per la gelateria, pasticceria, cioccolateria, panificazione, pizza, cucina, ho.re.ca, 

ōŜǾŜǊŀƎŜΣ ŎŀŦŦŝΣ Ǿƛƴƻ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ wƛǎŜǊǾŀǘƻ ŀƎƭƛ ƻǇŜǊŀǘƻǊƛ ŘŜƭ ǎŜǘǘƻǊŜΦ 

 

 

 

 

 

http://www.nfiere.com/agro-ge-pa-ciok


http://www.eurodesignallestimenti.it/events/agrogepaciok/ 

 

 

 

 

Date(s) - 04/11/2017 - 08/11/2017 

Tutto il giorno 

Luogo 

Lecce Fiere 

Categorie No Categorie 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.eurodesignallestimenti.it/events/agrogepaciok/


http://www.pianetapane.it/agro-ge-pa-ciok-salone-nazionale-della-gelateria-pasticceria-cioccolateria/ 

 

 

 

 

 

Agro.ge.pa.ciok: salone nazionale della gelateria, pasticceria e cioccolateria 

{ƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у bƻǾŜƳōǊŜ нлмт ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la XII edizione di 
!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ 
qualità, organizzata da Eventi Marketing & Communication e presentata dalla Camera di Commercio di 
Lecce, Confartigianato Imprese Lecce, Confcommercio Lecce, Confesercenti Lecce, Cna Lecce, 
UnionAlimentari Confapi Lecce, Coldiretti Lecce, con il patrocinio del Ministero delle Politiche Agricole 
Alimentari e Forestali, Regione Puglia, UnionCamere Puglia, Provincia di Lecce, Comune di Lecce e con 
ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘƛΥ 

Associazione Pasticceri Salentini di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Panificatori Salentini (Aps) di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Pizzaioli Salentini (Apisa) di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Cuochi Salentini di Confcommercio Lecce. 

!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ŝ ƭΩǳƴƛŎŀ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ ŘŜƭ {ǳŘ LǘŀƭƛŀΦ 

Numerosissimi i professionisti provenienti non solo dalla Puglia ma da tutto il Centro ς Sud Italia in visita al 
ǎŀƭƻƴŜΣ ŎƘŜ ǎǳǎŎƛǘŀƴƻ Řƛ ŀƴƴƻ ƛƴ ŀƴƴƻ ƭΩŜƴǘǳǎƛŀǎƳƻ ŘŜƎƭƛ ŜǎǇƻǎƛǘƻǊƛ ƛƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴȊŀ Řƛ ƴǳƳŜǊƻǎƛǎǎƛƳƛ 
marchi a livello nazionale ed internazionale. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 
prima edizione. 

http://www.pianetapane.it/agro-ge-pa-ciok-salone-nazionale-della-gelateria-pasticceria-cioccolateria/


Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 
arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 
ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Lƭ ǘǳǘǘƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀ ŀŎŎƻƎƭƛŜƴǘŜ Ŝ ŦǳƴȊƛƻƴŀƭŜΣ ƛƭ /Ŝƴtro Fiere di Piazza Palio, nata nel 2010 nel 
cuore della città di Lecce, attrezzata e costruita ad hoc per ospitare eventi in grande stile. 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Ŝ ǘǳǘǘƛ Ǝƭƛ 9ƴǘƛ ŜŘ LǎǘƛǘǳȊƛƻƴƛ ŎƘŜ ǎƻǎǘŜƴƎƻƴƻ ƭŀ 
realizzazione deƭƭΩŜǾŜƴǘƻ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ŀƭƭŀ ƭǳŎŜ ŘŜƛ ǎǳŎŎŜǎǎƛ ƻǘǘŜƴǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмсΣ Ŏƻƴ ǳƴ 
incremento considerevole del numero dei visitatori, promettono grandi novità. 

hƭǘǊŜ ŀƭ ǊƛŎƻƴŦŜǊƳŀǊǎƛ ŘŜƛ CƻǊǳƳ ǎƻǇǊŀ ŘŜǎŎǊƛǘǘƛΣ ƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмт ǾŜŘǊŁ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ di nuovi ed 
ƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ Ŏƻƴ ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ ŀŎŎǊŜǎŎŜǊŜ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ƭΩƛƴǘŜǊŜǎǎŜ Řƛ ǳƴ ǇǳōōƭƛŎƻ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ 
nei confronti di una manifestazione che, in pochi anni, ha saputo in maniera professionale, divenire uno dei 
punti di riferimento del panorama fieristico nazionale. 

Per maggiori informazioni su forum ed eventi collaterali visita le sezioni dedicate. 

http://www.agrogepaciok.it 
https://www.facebook.com/agrogepaciok/ 

FONTE: http://www.lecceprima.it  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



https://www.eventsoja.com/it/lecce/e8923473 

 

 

 

Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione di 

Agro.Ge.Pa.Ciok., salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateriŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

agroalimentare di qualità. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 

ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ sin dalla 

prima edizione. 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 

arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 

ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 

(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Restate aggiornati seguendoci su Facebook www.facebook.com/agrogepaciok 

Visitate il sito www.agrogepaciok.it 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.eventsoja.com/it/lecce/e8923473


http://www.salentoblog.it/2017/11/04/agro-ge-pa-ciok-salone-nazionale-della-gelateria-pasticceria-

cioccolateria-e-dellartigianato-agroalimentare.html 

 

 

 

AGRO.GE.PA.CIOK ς Salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e 
ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 
{ƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у bƻǾŜƳōǊŜ нлмт ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la XII edizione di 
Agrogepaciok, salone nazionale della gelateria, pasticceria, cƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ 
qualità, organizzata da Eventi Marketing & Communication e presentata dalla Camera di Commercio di 
Lecce, Confartigianato Imprese Lecce, Confcommercio Lecce, Confesercenti Lecce, Cna Lecce, 
UnionAlimentari Confapi Lecce, Coldiretti Lecce, con il patrocinio del Ministero delle Politiche Agricole 
Alimentari e Forestali, Regione Puglia, UnionCamere Puglia, Provincia di Lecce, Comune di Lecce e con 
ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘƛΥ 

Associazione Pasticceri Salentini di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Panificatori Salentini (Aps) di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Pizzaioli Salentini (Apisa) di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Cuochi Salentini di Confcommercio Lecce. 

!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ŝ ƭΩǳƴica manifestazione di settore del Sud Italia. 

Numerosissimi i professionisti provenienti non solo dalla Puglia ma da tutto il Centro ς Sud Italia in visita al 
ǎŀƭƻƴŜΣ ŎƘŜ ǎǳǎŎƛǘŀƴƻ Řƛ ŀƴƴƻ ƛƴ ŀƴƴƻ ƭΩŜƴǘǳǎƛŀǎƳƻ ŘŜƎƭƛ ŜǎǇƻǎƛǘƻǊƛ ƛƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴȊŀ Řƛ ƴǳƳŜǊƻǎƛssimi 
marchi a livello nazionale ed internazionale. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇreso sin dalla 
prima edizione. 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 
arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 
ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Lƭ ǘǳǘǘƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀ ŀŎŎƻƎƭƛŜƴǘŜ Ŝ ŦǳƴȊƛƻƴŀƭŜΣ ƛƭ /ŜƴǘǊƻ CƛŜǊŜ Řƛ tƛŀȊȊŀ tŀƭƛƻΣ ƴŀǘŀ ƴŜƭ нлмл ƴŜƭ 
cuore della città di Lecce, attrezzata e costruita ad hoc per ospitare eventi in grande stile. 

http://www.salentoblog.it/2017/11/04/agro-ge-pa-ciok-salone-nazionale-della-gelateria-pasticceria-cioccolateria-e-dellartigianato-agroalimentare.html
http://www.salentoblog.it/2017/11/04/agro-ge-pa-ciok-salone-nazionale-della-gelateria-pasticceria-cioccolateria-e-dellartigianato-agroalimentare.html


!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Ŝ ǘǳǘǘƛ Ǝƭƛ 9ƴǘƛ ŜŘ LǎǘƛǘǳȊƛƻƴƛ ŎƘŜ ǎƻǎǘŜƴƎƻƴƻ ƭŀ 
ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŜǾŜƴǘƻ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ŀƭƭŀ ƭǳŎŜ ŘŜƛ ǎǳŎŎŜǎǎƛ ƻǘǘŜƴǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмсΣ Ŏƻƴ ǳƴ 
incremento considerevole del numero dei visitatori, promettono grandi novità. 

hƭǘǊŜ ŀƭ ǊƛŎƻƴŦŜǊƳŀǊǎƛ ŘŜƛ CƻǊǳƳ ǎƻǇǊŀ ŘŜǎŎǊƛǘǘƛΣ ƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмт ǾŜŘǊŁ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƴǳƻǾƛ ŜŘ 
ƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ Ŏƻƴ ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ ŀŎŎǊŜǎŎŜǊŜ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ƭΩƛƴǘŜǊŜǎǎŜ Řƛ ǳƴ ǇǳōōƭƛŎƻ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ 
nei confronti di una manifestazione che, in pochi anni, ha saputo in maniera professionale, divenire uno dei 
punti di riferimento del panorama fieristico nazionale. 

Per maggiori informazioni su forum ed eventi collaterali visita le sezioni dedicate. 

ǿǿǿΦŀƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΦƛǘΧ 
ǿǿǿΦŦŀŎŜōƻƻƪΦŎƻƳΧ 

 

 

 

http://www.dolciariaacquaviva.com/site/category/fiere/ 

 

 

 

 

 
AGRO.GE.PA.CIOK 2017 ï DAL 4 ALLô8 NOVEMBRE 2017 
 

Salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e 
ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ 
{ƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у bƻǾŜƳōǊŜ нлмт ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς 
P.zza Palio ς la XII edizione di Agrogepaciok, salone nazionale della 
ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 
di qualità, organizzata da Eventi Marketing & Communication 
Per scoprire di piu visita www.agrogepaciok.it 
 

  

 

http://www.dolciariaacquaviva.com/site/wp-content/uploads/2017/04/news_2017_agrogepaciok_PARTICOLARE.jpg
http://www.agrogepaciok.it/
https://www.facebook.com/agrogepaciok/
http://www.dolciariaacquaviva.com/site/category/fiere/
http://www.dolciariaacquaviva.com/site/agro-ge-pa-ciok-2017-dal-4-all8-novembre-2017/
http://www.dolciariaacquaviva.com/site/agro-ge-pa-ciok-2017-dal-4-all8-novembre-2017/
http://www.agrogepaciok.it/


http://www.salentonline.it/eventi/dettagli.php?id_elemento=11738 

 

 

Agro.Gepa.Ciok 2017 

 

XII Edizione 

Informazioni utili  

¶ Categoria: Mostre e mostre mercato 

¶ Dal 04/11/2017 al 08/11/2017 

¶ Dove: Lecce 

¶ Indirizzo: Centro Fiere ï Piazza Palio 

¶ Orario: 10.00 (ingresso) 

¶ Telefono: 0832/457864 

¶ Sito web: http://www.agrogepaciok.it/ 

 

Agro.Gepa.Ciok 2017 

Salone nazionale di gelateria, pasticceria, cioccolateria e artigianato agroalimentare di qualità 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 

ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 

prima edizione. Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, 

attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, 

pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. Professionisti italiani e stranieri del settore ed 

ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum (dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, 

Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e formazione, da sempre caratteristica principale di 

Agrogepaciok. 

Orari 

10.00 - 19.00 

Mercoledì 08 ottobre - chiusura 18.00 

http://www.salentonline.it/eventi/dettagli.php?id_elemento=11738
http://www.salentonline.it/localita/dettagli.php?id=6372
http://www.agrogepaciok.it/


http://www.inpugliainvacanza.it/home/italiano/eventi/novembre-2017/ 

 

                                         In  Puglia? é In  Vacanza! 
 

4/5/6/7/8  Novembre 2017: AgroGePaCiok ς Olimpiadi 
del Gusto 2017 ς Lecce 
{ƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у bƻǾŜƳōǊŜ нлмт ς c/o il Centro 
Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione di 
Agro.Ge.Pa.Ciok., salone nazionale della gelateria, 
pasticŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 
agroalimentare di qualità. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ vincente intrapreso sin dalla 
prima edizione. 

Fonte: facebook.com/agrogepaciok.it 

 

http://www.lainox.it/eventi/fiere-ed-eventi/# 

 

 

 

Agrogepaciok 
From 4 to 8 November 2017 

Lecce, Italy 

 

 

 

 

http://www.inpugliainvacanza.it/home/italiano/eventi/novembre-2017/
http://www.inpugliainvacanza.it/
http://www.lainox.it/eventi/fiere-ed-eventi/
http://www.inpugliainvacanza.it/


http://www.salento-vacanze.com/eventi-salento/Evento.asp?IDNew=2517 

 

 

Agro.Ge.Pa.Ciok. 

da sabato 4 novembre a mercoledì 8 novembre 2017 - Fiere a Lecce 

 

 

  
AGRO.GE.PA.CIOK 2017 ς Salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e 

dell'artigianato agroalimentare  

Si svolgerà dal 4 al 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la XII edizione di 
Agrogepaciok, salone nazionale della gelateria, pasticcŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ 
qualità, organizzata da Eventi Marketing & Communication e presentata dalla Camera di Commercio di 
Lecce, Confartigianato Imprese Lecce, Confcommercio Lecce, Confesercenti Lecce, Cna 
Lecce,  UnionAlimentari Confapi Lecce, Coldiretti Lecce, con il patrocinio del Ministero delle Politiche 
Agricole Alimentari e Forestali, Regione Puglia, UnionCamere Puglia, Provincia di Lecce, Comune di Lecce, 
Corpo Consolare Puglia Basilicata Molise  Ŝ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ Ŏƻƭƭaborazione di: 

 

Associazione Pasticceri Salentini di Confartigianato Imprese Lecce; 

 

Associazione Panificatori Salentini (Aps) di Confartigianato Imprese Lecce; 

 

Associazione Pizzaioli Salentini (Apisa) di Confartigianato Imprese Lecce; 

 

Associazione Cuochi Salentini di Confcommercio Lecce. 

 

!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ŝ ƭΩǳƴƛŎŀ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ ŘŜƭ {ǳŘ LǘŀƭƛŀΦ 

 

http://www.salento-vacanze.com/eventi-salento/Evento.asp?IDNew=2517


Numerosissimi i professionisti provenienti non solo dalla Puglia ma da tutto il Centro ς Sud Italia in visita al 
ǎŀƭƻƴŜΣ ŎƘŜ ǎǳǎŎƛǘŀƴƻ Řƛ ŀƴƴƻ ƛƴ ŀƴƴƻ ƭΩentusiasmo degli espositori in rappresentanza di numerosissimi 
marchi a livello nazionale ed internazionale. 

 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
portano un valore aggiunto alla fƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 
prima edizione. 

 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 
arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 
ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizza) rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

 

Lƭ ǘǳǘǘƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀ ŀŎŎƻƎƭƛŜƴǘŜ Ŝ ŦǳƴȊƛƻƴŀƭŜΣ ƛƭ /ŜƴǘǊƻ CƛŜǊŜ Řƛ tƛŀȊȊŀ tŀƭƛƻΣ  nata nel 2010 nel 
cuore della città di Lecce, attrezzata e costruita ad hoc per ospitare eventi in grande stile. 

 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Ŝ ǘǳǘǘƛ Ǝƭƛ 9ƴǘƛ ŜŘ LǎǘƛǘǳȊƛƻƴƛ ŎƘŜ ǎƻǎǘŜƴƎƻƴƻ ƭŀ 
ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŜǾŜƴǘƻ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ŀƭƭŀ ƭǳŎŜ ŘŜƛ ǎǳŎŎŜǎǎƛ ƻǘǘŜƴǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭƭΩŜdizione 2016, con un 
incremento considerevole del numero dei visitatori, promettono grandi novità. 

 

/ƛƼ Ŏƻƴ ƭΩŀǳǎǇƛŎƛƻ ŎƘŜ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ŀȊƛŜƴŘŜ ƭŜŀŘŜǊ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ Ǉƻǎǎŀƴƻ ǇǊŜƴŘŜǊŜ ƛƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀȊƛƻƴŜ ƭΩƛŘŜŀ Řƛ 
essere presenti direttamente su un territorio con grandi potenzialità di crescita e conseguenti opportunità 
di business per le stesse. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



https://allevents.in/lecce/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017/120030461961910 

 

 

 

 

AGROGEPACIOK - OLIMPIADI DEL GUSTO 2017 

  
Special Guest: Moreno Cedroni & Rossano Boscolo 
 
Guarda il programma su: www.agrogepaciok.it 
 
Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione di 
!ƎǊƻΦDŜΦtŀΦ/ƛƻƪΦΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 
agroalimentare di qualità. 
Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 
prima edizione. 
 
Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 
arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 
ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 
 
Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 
 
Restate aggiornati seguendoci su Facebook www.facebook.com/agrogepaciok 
Visitate il sito www.agrogepaciok.it 
 

 

 

 

 

 

https://allevents.in/lecce/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017/120030461961910
http://www.agrogepaciok.it/
http://www.facebook.com/agrogepaciok
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AgroGePaCiok - Olimpiadi del Gusto 2017 

Piazza Palio 

Lecce 

Agro.Ge.Pa.Ciok. 

Lecce (LE) 

Tel 2017-11-04 

Categoria Eventi 

 

https://10times.com/agrogepaciok 

 

 

 

Agro Ge Pa Ciok 

¶  04-08 Nov 2017  
¶  Lecce Fiere, Lecce,  Italy 

¶ Agro Ge Pa Ciok is a 5 day event being held from 4th November to 8th November 2017 at the Lecce Fiere in 
Lecce, Italy. This event showcases products like catering, pizza making, wine processing, baking etc. in the 
Bakery & Confectionery industry. 

 

Exhibitor Profile 

The exhibitors at Agro Ge Pa Ciok will exhibit the products like Cakes, chocolates, Wines, raw materials for 

gelatos, pizzas, bakery, production equipments, furniture, ice creams, pastry, coffee and many other exotic 

delicacies. 

 

http://www.eventioggi.net/evento-agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017-lecce-2699261
https://10times.com/agrogepaciok
https://10times.com/italy/tradeshows


http://hejevent.se/event/j7zqge7dozezea/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017 

 

 

 

AgroGePaCiok - Olimpiadi del Gusto 2017 

Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione di 
!ƎǊƻΦDŜΦtŀΦ/ƛƻƪΦΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 
agroalimentare di qualità. 
Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 
prima edizione. 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 
arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 
ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Restate aggiornati seguendoci su Facebook www.facebook.com/agrogepaciok 
Visitate il sito www.agrogepaciok.it 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://hejevent.se/event/j7zqge7dozezea/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017
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http://eventocentral.com/event/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017,120030461961910 

 

 

 

Si svolgerà dal 4 all' 8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione di 

!ƎǊƻΦDŜΦtŀΦ/ƛƻƪΦΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

agroalimentare di qualità. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 

ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 

prima edizione. 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 

arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 

ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 

(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Restate aggiornati seguendoci su Facebook www.facebook.com/agrogepaciok 

Visitate il sito www.agrogepaciok.it 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://eventocentral.com/event/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017,120030461961910


http://www.lecceprima.it/eventi/fiere/agro-ge-pa-ciok-2017-salone-nazionale-della-gelateria-pasticceria-

cioccolateria-e-dell-artigianato-agroalimentare-4099967.html 

 

 

Agro.ge.pa.ciok: salone nazionale della gelateria, pasticceria e cioccolateria Eventi 

a Lecce 

{ƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у bƻǾŜƳōǊŜ нлмт ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la XII edizione di 
!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ 
qualità, organizzata da Eventi Marketing & Communication e presentata dalla Camera di Commercio di 
Lecce, Confartigianato Imprese Lecce, Confcommercio Lecce, Confesercenti Lecce, Cna Lecce, 
UnionAlimentari Confapi Lecce, Coldiretti Lecce, con il patrocinio del Ministero delle Politiche Agricole 
Alimentari e Forestali, Regione Puglia, UnionCamere Puglia, Provincia di Lecce, Comune di Lecce e con 
ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘƛΥ 
 
Associazione Pasticceri Salentini di Confartigianato Imprese Lecce; 
 
Associazione Panificatori Salentini (Aps) di Confartigianato Imprese Lecce; 
 
Associazione Pizzaioli Salentini (Apisa) di Confartigianato Imprese Lecce; 
 
Associazione Cuochi Salentini di Confcommercio Lecce. 
 
!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ŝ ƭΩǳƴƛŎŀ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ ŘŜƭ {ǳŘ LǘŀƭƛŀΦ 
 
Numerosissimi i professionisti provenienti non solo dalla Puglia ma da tutto il Centro ς Sud Italia in visita al 
ǎŀƭƻƴŜΣ ŎƘŜ ǎǳǎŎƛǘŀƴƻ Řƛ ŀƴƴƻ ƛƴ ŀƴƴƻ ƭΩŜƴǘǳǎƛŀǎƳƻ ŘŜƎƭƛ ŜǎǇƻǎƛǘƻǊƛ ƛƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴȊŀ Řƛ ƴǳƳŜǊƻǎƛǎǎƛƳƛ 
marchi a livello nazionale ed internazionale. 
 
Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 
prima edizione. 
 
Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 
arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 
ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 
 
Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 
 
Lƭ ǘǳǘǘƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀ ŀŎŎƻƎƭƛŜƴǘŜ Ŝ ŦǳƴȊƛƻƴŀƭŜΣ ƛƭ /ŜƴǘǊƻ CƛŜǊŜ Řƛ tƛŀȊȊŀ tŀƭƛƻΣ ƴŀǘŀ ƴŜƭ нлмл ƴŜƭ 
cuore della città di Lecce, attrezzata e costruita ad hoc per ospitare eventi in grande stile. 
 
!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛng & Communication e tutti gli Enti ed Istituzioni che sostengono la 
ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŜǾŜƴǘƻ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ŀƭƭŀ ƭǳŎŜ ŘŜƛ ǎǳŎŎŜǎǎƛ ƻǘǘŜƴǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмсΣ Ŏƻƴ ǳƴ 
incremento considerevole del numero dei visitatori, promettono grandi novità. 

http://www.lecceprima.it/eventi/fiere/agro-ge-pa-ciok-2017-salone-nazionale-della-gelateria-pasticceria-cioccolateria-e-dell-artigianato-agroalimentare-4099967.html
http://www.lecceprima.it/eventi/fiere/agro-ge-pa-ciok-2017-salone-nazionale-della-gelateria-pasticceria-cioccolateria-e-dell-artigianato-agroalimentare-4099967.html


 
OltǊŜ ŀƭ ǊƛŎƻƴŦŜǊƳŀǊǎƛ ŘŜƛ CƻǊǳƳ ǎƻǇǊŀ ŘŜǎŎǊƛǘǘƛΣ ƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмт ǾŜŘǊŁ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƴǳƻǾƛ ŜŘ 
ƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ Ŏƻƴ ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ ŀŎŎǊŜǎŎŜǊŜ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ƭΩƛƴǘŜǊŜǎǎŜ Řƛ ǳƴ ǇǳōōƭƛŎƻ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ 
nei confronti di una manifestazione che, in pochi anni, ha saputo in maniera professionale, divenire uno dei 
punti di riferimento del panorama fieristico nazionale. 
 
Per maggiori informazioni su forum ed eventi collaterali visita le sezioni dedicate. 
 
http://www.agrogepaciok.it 
https://www.facebook.com/agrogepaciok/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



http://www.meteweekend.it/Sagre/Italia/Puglia/agrogepaciok.html 

 

 

 

AGROGEPACIOK 

Pane al pane... 

Il Salento diventa per quattro giorni capitale del gusto: gelaterie, pasticcerie, cioccolaterie e maestri 

dell'agroalimentare di qualità saranno di casa a Lecce in occasione di questo evento "made in Sud", che 

prenderà certamente tutti  per la gola!! 

Da Sabato 4 Novembre a Mercoledì 8 Novembre 

 

La squisita cucina pugliese e del sud Italia, sarà in mostra dal 4 all'8 novembre nel polo fieristico di Lecce, in 

occasione di AgrogepaciokΣ ƛƭ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

agroalimentare di qualità. 

Professionisti italiani e stranieri, si metteranno in gioco attraverso laboratori e show-cooking dedicati 

ai quattro settori in cui è suddivisa la manifestazione: pasticceria, pizzeria, panificazione e cucina. 

Immancabili naturalmente le degustazioni dei prodotti locali e tradizionali, tutti composti da materie prime 

di alta qualità. 

Orari e prezzi 

La fiera è aperta dalle ore 10.00 alle ore 19.00 

Ingresso intero: млϵ 

INFORMAZIONI 

www.agrogepaciok.it  

 

http://www.meteweekend.it/Sagre/Italia/Puglia/agrogepaciok.html
http://www.agrogepaciok.it/


http://www.pasticceriaextra.it/news-dal-mondo-pasticceria/item/2156-dolci-talenti-a-lecce.html 

DOLCI TALENTI A LECCE 

 

 

In programma a Lecce il 5 novemōǊŜΣ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻΦDŜΦtŀΦ/ƛƻƪ Ŝ 

άtŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΦ {ƻƴƻ ƛƴǾƛǘŀǘƛ ŀ 

partecipare candidati che non superino i 25 anni di età, attivi in laboratorio o iscritti agli ultimi due anni 

degli Istituti Professionali. 

Lo scopo è quello di stimolare i giovani talenti, conoscere e tutelare il patrimonio dolciario nazionale e, nel 

contempo, cercare nuove forme per esprimere una ricca tradizione. Ispirato al conceǘǘƻ άvǳŀƴŘƻ ƭŀ 

ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέΣ ǊƛŎƘƛŜŘŜ ƛƴŦŀǘǘƛ ƭŀ ǊƛǾƛǎƛǘŀ-zione in chiave moderna di un dolce tipico 

italiano, da presentare sia in formula originale che in quella reinventata, studiata come dessert al piatto (o 

bicchiere al cucchiaio), così da attualizzare la specialità, sia al banco che al ristorante. Il concorso ne 

ǇǊŜǾŜŘŜ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ŘƛǊŜǘǘŀΣ ŎƻƳŜ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ ǳǘƛƭƛȊȊŀƴŘƻ ƭΩŀǇǇƻǎƛǘŀ ŀǘǘǊŜȊȊŀǘǳǊŀ ŦƻǊƴƛǘŀΣ 

ƛƴ мл ŜǎŜƳǇƭŀǊƛΦ /ƛŀǎŎǳƴƻ ŘƻǾǊŁ ǇǊŜǎŜƴǘŀǊŜ ƭΩŜƭŀōƻǊŀǘƻ ǘǊŀŘƛȊionale già pronto a cui si è ispirato per la 

rivisitazione in chia-ve moderna dello stesso e una struttura artistica, da assemblare in loco. Per la struttura 

artistica, come per le decorazioni del dolce (che possono essere in cioccolato, zucchero, pastigliaggio), non 

potranno essere utilizzati elementi in plastica o strutture non commestibili. 

[ΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŝ ƎǊŀǘǳƛǘŀ Ŝ ŘŜǾŜ ŀǾǾŜƴƛǊŜ ƴƻƴ ƻƭǘǊŜ ƛƭ ол ƻǘǘƻōǊŜ Ŏƻƴ ŀǇǇƻǎƛǘƻ ƳƻŘǳƭƻ Řŀ ƛƴǾƛŀǊŜ ŀΥ !ƎŜƴȊƛŀ 

Eventi Marketing & Communication, info@agenziaeventi.com, oppure www.agrogepaciok.it. 

Il regolamento QUI 

http://www.pasticceriaextra.it/news-dal-mondo-pasticceria/item/2156-dolci-talenti-a-lecce.html


http://www.leccesette.it/dettaglio.asp?id_dett=47664&id_rub=239 

20/10/2017 

 

 

L'arte della pasticceria e del cioccolato: torna a Lecce il salone nazionale 

Agro.Ce.Pa.Ciok 

 

Dal 4 all'8 novembre a Lecce la XII edizione del Salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e 

ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΥ !DwhΦD9Φt!Φ/LhY нлмтΦ 

 

{ƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у bƻǾŜƳōǊŜ нлмт ƴŜƭ /Ŝƴtro Fiere di Lecce, in Piazza Palio, la XII edizione di 

!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ 

qualità. 

Numerosissimi i professionisti provenienti non solo dalla Puglia ma da tutto il Centro ς Sud Italia in visita al 

ǎŀƭƻƴŜΣ ŎƘŜ ǎǳǎŎƛǘŀƴƻ Řƛ ŀƴƴƻ ƛƴ ŀƴƴƻ ƭΩŜƴǘǳǎƛŀǎƳƻ ŘŜƎƭƛ ŜǎǇƻǎƛǘƻǊƛ ƛƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴȊŀ Řƛ ƴǳƳŜǊƻǎƛǎǎƛƳƛ 

marchi a livello nazionale ed internazionale. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 

ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 

prima edizione. 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 

arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 

ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 

(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 

ŦƻǊƳŀȊƛƻƴŜΣ Řŀ ǎŜƳǇǊŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎŀ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΦ Lƭ ǘǳǘǘƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀ 

http://www.leccesette.it/dettaglio.asp?id_dett=47664&id_rub=239


accogliente e funzionale, il Centro Fiere di Piazza Palio, nata nel 2010 nel cuore della città di Lecce, 

attrezzata e costruita ad hoc per ospitare eventi in grande stile. 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Ŝ ǘǳǘǘƛ Ǝƭƛ 9ƴǘƛ ŜŘ LǎǘƛǘǳȊƛƻƴƛ ŎƘŜ ǎƻǎǘŜƴƎƻƴƻ ƭŀ 

realizzazione ŘŜƭƭΩŜǾŜƴǘƻ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ŀƭƭŀ ƭǳŎŜ ŘŜƛ ǎǳŎŎŜǎǎƛ ƻǘǘŜƴǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмсΣ Ŏƻƴ ǳƴ 

incremento considerevole del numero dei visitatori, promettono grandi novità. Oltre al riconfermarsi dei 

CƻǊǳƳ ǎƻǇǊŀ ŘŜǎŎǊƛǘǘƛΣ ƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ нлмт ǾŜŘǊŁ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻne di nuovi ed interessanti eventi collaterali con 

ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ ŀŎŎǊŜǎŎŜǊŜ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ƭΩƛƴǘŜǊŜǎǎŜ Řƛ ǳƴ ǇǳōōƭƛŎƻ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ ƴŜƛ ŎƻƴŦǊƻƴǘƛ Řƛ ǳƴŀ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ 

che, in pochi anni, ha saputo in maniera professionale, divenire uno dei punti di riferimento del panorama 

fieristico nazionale. 

Tra gli ospiti, Agro.Ge.Pa.Ciok. 2017 per la sua XII edizione ospiterà Moreno Cedroni, lo chef a 2 stelle 

Michelin che ha portato uno spirito avanguardista nella cucina italiana. Considerato uno degli chef italiani 

più innovativi, è un vero enfant terrible della cucina internazionale. 

 

L'evento è organizzato da  Eventi Marketing & Communication e presentata dalla Camera di Commercio di 

Lecce, Confartigianato Imprese Lecce, Confcommercio Lecce, Confesercenti Lecce, Cna Lecce, 

UnionAlimentari Confapi Lecce, Coldiretti Lecce, con il patrocinio del Ministero delle Politiche Agricole 

Alimentari e Forestali, Regione Puglia, UnionCamere Puglia, Provincia di Lecce, Comune di Lecce e con 

ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘƛΥ 

Associazione Pasticceri Salentini di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Panificatori Salentini (Aps) di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Pizzaioli Salentini (Apisa) di Confartigianato Imprese Lecce; 

Associazione Cuochi Salentini di Confcommercio Lecce. 

!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ŝ ƭΩǳƴƛŎŀ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ ŘŜƭ {ǳŘ LǘŀƭƛŀΦ 

 

Per maggiori informazioni su forum ed eventi collaterali visita le sezioni dedicate. 

http://www.agrogepaciok.it 

https://www.facebook.com/agrogepaciok/ 
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Agrocepaciok: nuove sfide gastronomiche e grandi chef nella fiera nazionale Eventi 
a Brindisi 
 

 
 

 
 
 
Agrocepaciok: nuove sfide gastronomiche e grandi chef nella fiera nazionale Eventi 
a Brindisi 
 
LECCE ς Al via la dodicesima edizione di Agrogepaciok, Salone nazionale della gelateria, pasticceria, 
ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ ŀ [ŜŎŎŜ Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ ƴŜƭ ŎŜƴǘǊƻ 
fieristico di piazza Palio (Lecce Fiere). Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, 
Confcommercio, Confesercenti, Cna, UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di Lecce, il Salone è organizzato 
ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Řƛ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻ Ŏƻƴ ƛ ǇŀǘǊƻŎƛƴƛ Řƛ aƛƴƛǎǘŜǊƻ ŘŜƭƭŜ 
Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse Agroalimentari, Provincia 
Ŝ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜ Ŝ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ 
ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ /ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩAssociazione Cuochi Salentini di Confcommercio 
Lecce, in partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile 
Academy. 

Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ {ƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎ Ŝ ŎƻƴǘŜǎǘΣ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛ Ŝ 
workshop dedicati a cucina, pasticceria, panificazione e pizzeria animeranno per cinque giorni il centro 
fieristico di Lecce grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e 
ǘǊǳŎŎƘƛ ŘŜƭ ƳŜǎǘƛŜǊŜΦ ά!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ς ǎǇƛŜƎŀ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻ - puntiamo sul binomio 
esposizione-formazione con oltre 200 ore di forum di approfondimento e lavorazioni in diretta alla 
presenza di ospiti prestigiosi e un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in 
rappresentanza di oltre 350 prestigiosi marchi, che presenteranno a Lecce i prodotti e le novità più 
importanti nei settori del dolcƛŀǊƛƻ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜΣ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 
ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜέΦ bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ ŎƻƴŦŜǊƳŀƴƻ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ǊŀƎƎƛǳƴǘŀ Řŀƭ {ŀƭƻƴŜΣ ŘƛǾŜƴǳǘƻ ƻǊƳŀƛ ǳƴ ǎƻƭƛŘƻ 
punto di riferimento per gli addetti ai lavori e un appuntamento atteso da tutti, dagli appassionati al 
consumatore comune. 

http://www.brindisireport.it/eventi/fiere/agrocepaciok-nuove-sfide-gastronomiche-e-grandi-chef-nella-fiera-nazionale.html
http://www.brindisireport.it/eventi/fiere/agrocepaciok-nuove-sfide-gastronomiche-e-grandi-chef-nella-fiera-nazionale.html
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AGROGEPACIOK ð XII EDIZIONE NUOVE SFIDE 
GASTRONOMICHE E GRANDI CHEF 
Giovedì 2 novembre, alle ore 11, presso la sala consiliare della Camera di Commercio di Lecce, si terrà la 
conferenza stampa di presentazione della dodicesima edizione di Agrogepaciok, Salone nazionale della 
ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ ŀ [ŜŎŎŜ Řŀƭ п ŀƭƭΩу 
novembre nel centro fieristico di piazza Palio (Lecce Fiere). Presentato da Camera di Commercio, 
Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di 
[ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Řƛ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻ Ŏƻƴ ƛ 
patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Regione Puglia ς Assessorato alle 
wƛǎƻǊǎŜ !ƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛΣ tǊƻǾƛƴŎƛŀ Ŝ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜ Ŝ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ 
Associazioni di pasticceri e pizzaioli salentini aderenti a Confartigianato Imprese Lecce, nonché 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ ǇŀǊǘƴŜǊǎƘƛǇ ς per la prima volta ς con la 
prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

 
Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ {ƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎ Ŝ ŎƻƴǘŜǎǘΣ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛ Ŝ 
workshop dedicati a cucina, pasticceria, panificazione e pizzeria animeranno per cinque giorni il centro 
fieristico di Lecce grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e 
ǘǊǳŎŎƘƛ ŘŜƭ ƳŜǎǘƛŜǊŜΦ ά!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ς ǎǇƛŜƎŀ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜ Carmine Notaro ς puntiamo sul binomio 
esposizione-formazione con oltre 200 ore di forum di approfondimento e lavorazioni in diretta alla 
presenza di ospiti prestigiosi e un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in 
rappresentanza di oltre 350 prestigiosi marchi, che presenteranno a Lecce i prodotti e le novità più 
importanti nei settori ŘŜƭ ŘƻƭŎƛŀǊƛƻ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜΣ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 
ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜέΦ bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ ŎƻƴŦŜǊƳŀƴƻ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ǊŀƎƎƛǳƴǘŀ Řŀƭ {ŀƭƻƴŜΣ ŘƛǾŜƴǳǘƻ ƻǊƳŀƛ ǳƴ ǎƻƭƛŘƻ 
punto di riferimento per gli addetti ai lavori e un appuntamento atteso da tutti, dagli appassionati al 
consumatore comune. 
Nel corso della conferenza stampa, interverranno: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di 
Lecce; Carlo Salvemini, sindaco di Lecce; Antonio Gabellone, presidente della Provincia di 
Lecce; Sebastiano Leo, assessore alla Formazione e Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Luigi 
Derniolo, presidente Confartigianato Imprese Lecce; Antonio Rizzo, direttore Confcommercio 
Lecce; Antonio Schipa, direttore Confesercenti Lecce; Marcello De Giorgi, direttore Cna Lecce; Maurizio 
Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di Confindustria Lecce; Antonio Rizzo, presidente 
Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, presidente Associazione cuochi salentini; Giuseppe Lucia, 
presidente Associazione pizzaioli salentini; Carmine NotaroΣ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜΣ ǘƛǘƻƭŀǊŜ ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ 
aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΤ ǳƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΦ 

 

http://www.mondosalento.com/?p=34470
http://www.mondosalento.com/?p=34470
http://www.mondosalento.com/?p=34470
http://www.mondosalento.com/?attachment_id=34471


http://www.telegalatina.com/2017/10/agrogepaciok-2017.html 
31/10/2017 
 

 

Agrogepaciok 2017 

 
 Giovedì 2 novembre, alle ore 11, presso la sala consiliare 
della Camera di Commercio di Lecce, si terrà la conferenza 
stampa di presentazione delladodicesima edizione di 
Agrogepaciok, Salone nazionale della gelateria, pasticceria, 
ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ 
a Lecce Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ ƴŜƭ ŎŜƴǘǊƻ ŦƛŜǊƛǎǘƛŎƻ Řƛ 
piazza Palio (Lecce Fiere). Presentato da Camera di 

Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, UnionAlimentari Confapi e 
/ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Řƛ /ŀǊƳƛƴŜ 
Notaro con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Regione Puglia ς 
!ǎǎŜǎǎƻǊŀǘƻ ŀƭƭŜ wƛǎƻǊǎŜ !ƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛΣ tǊƻǾƛƴŎƛŀ Ŝ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜ Ŝ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ 
delle Associazioni di pasticceri e pizzaioli salentini aderenti a Confartigianato Imprese Lecce, nonché 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻnfcommercio Lecce, in partnership ς per la prima volta - con la 
prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy.  
 
Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ al food & beverage di qualità. Showcooking e contest, laboratori, corsi professionali e 
workshop dedicati a cucina, pasticceria, panificazione e pizzeria animeranno per cinque giorni il centro 
fieristico di Lecce grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e 
ǘǊǳŎŎƘƛ ŘŜƭ ƳŜǎǘƛŜǊŜΦ ά!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ς ǎǇƛŜƎŀ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜ Carmine Notaro - puntiamo sul binomio 
esposizione-formazione con oltre 200 ore di forum di approfondimento e lavorazioni in diretta alla 
presenza di ospiti prestigiosi e un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in 
rappresentanza di oltre 350 prestigiosi marchi, che presenteranno a Lecce i prodotti e le novità più 
importanti nei settori del dolciario artigianale, della gelateriŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 
ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜέΦ bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ ŎƻƴŦŜǊƳŀƴƻ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ǊŀƎƎƛǳƴǘŀ Řŀƭ {ŀƭƻƴŜΣ ŘƛǾŜƴǳǘƻ ƻǊƳŀƛ ǳƴ ǎƻƭƛŘƻ 
punto di riferimento per gli addetti ai lavori e un appuntamento atteso da tutti, dagli appassionati al 
consumatore comune. 
 
Nel corso della conferenza stampa, interverranno: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di 
Lecce; Carlo Salvemini, sindaco di Lecce; Antonio Gabellone, presidente della Provincia di 
Lecce; Sebastiano Leo, assessore alla Formazione e Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Luigi 
Derniolo, presidente Confartigianato Imprese Lecce; Antonio Rizzo, direttore Confcommercio 
Lecce; Antonio Schipa, direttore Confesercenti Lecce; Marcello De Giorgi, direttore Cna Lecce; Maurizio 
Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di Confindustria Lecce; Antonio Rizzo, presidente 
Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, presidente Associazione cuochi salentini; Giuseppe Lucia, 
presidente Associazione pizzaioli salentini; Carmine Notaro, ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜΣ ǘƛǘƻƭŀǊŜ ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ 
aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΤ ǳƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΦ

https://3.bp.blogspot.com/-6sjiHIfw3Co/Wfd0ltB7BRI/AAAAAAAAjvU/j1XgDLdVlXEMemGd7n_EjnpvYaOS918AACLcBGAs/s1600/Copia+di+!cid_ii_j9ebemjw0_15f6dcf9f0887f96.jpg
http://www.telegalatina.com/2017/10/agrogepaciok-2017.html
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Agro.ge.pa.ciok 

Salone Nazionale Gelateria, Pasticceria, Cioccolateria E Artigianato Agroalimentare 

Da Sabato 04 a Mercoledì 08 Novembre 2017 - dalle ore 10:00 
Piazza Palio - Lecce (LE) 

 

Si svolgerà dal 4 all'8 Novembre 2017 ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione 
di Agro.Ge.Pa.CiokΦΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 
agroalimentare di qualità. 

Special Guest: Moreno Cedroni & Rossano Boscolo 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 
ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 
prima edizione. 
 
Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 
arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 
ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 
 
Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 
 
Informazioni: 
www.facebook.com/agrogepaciok 
www.agrogepaciok.it 
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Agrogepaciok dal 4 all'8 novembre a Lecce 

La più grande fiera professionale del Sud Italia 

A Lecce Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ nel centro fieristico 

di piazza Palio (Lecce Fiere). Presentato 

da Camera di Commercio, Confartigianato 

Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 

UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di Lecce, il 

{ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ 

Marketing &amp; Communication di Carmine Notaro con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole 

Alimentari e Forestali, Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse Agroalimentari, Provincia e Comune di 

[ŜŎŎŜ Ŝ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 

/ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ 

partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 

ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧŀƳǇΤ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ Showcooking e contest, laboratori, corsi 

professionali e workshop dedicati a cucina, pasticceria, panificazione e pizzeria animeranno per cinque 

giorni il centro fieristico di Lecce grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, 

ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴƛ Ŝ ǘǊǳŎŎƘƛ ŘŜƭ ƳŜǎǘƛŜǊŜΦ Ϧ!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ς ǎǇƛŜƎŀ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻ - puntiamo 

sul binomio esposizione-formazione con oltre 200 ore di forum di approfondimento e lavorazioni in diretta 

alla presenza di ospiti prestigiosi e un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in 

rappresentanza di oltre 350 prestigiosi marchi, che presenteranno a Lecce i prodotti e le novità più 

ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ƴŜƛ ǎŜǘǘƻǊƛ ŘŜƭ ŘƻƭŎƛŀǊƛƻ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜΣ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴato agroalimentare 

ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜϦΦ bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ ŎƻƴŦŜǊƳŀƴƻ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ǊŀƎƎƛǳƴǘŀ Řŀƭ {ŀƭƻƴŜΣ ŘƛǾŜƴǳǘƻ ƻǊƳŀƛ ǳƴ ǎƻƭƛŘƻ 

punto di riferimento per gli addetti ai lavori e un appuntamento atteso da tutti, dagli appassionati al 

consumatore comune. 

Nel corso della conferenza stampa, interverranno: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di 

Lecce; Carlo Salvemini, sindaco di Lecce; Antonio Gabellone, presidente della Provincia di 

Lecce; Sebastiano Leo, assessore alla Formazione e Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Luigi 

http://www.sudnews.it/risorsa/Agrogepaciok_dal_4_all_8_novembre_a_Lecce/46208.html


Derniolo, presidente Confartigianato Imprese Lecce; Antonio Rizzo, direttore Confcommercio 

Lecce; Antonio Schipa, direttore Confesercenti Lecce; Maurizio Zecca, presidente Sezione Industrie 

Alimentari di Confindustria Lecce; Antonio Rizzo, presidente Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, 

presidente Associazione Cuochi Salentini; Giuseppe Lucia, presidente Associazione Pizzaioli Salentini; 

/ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻΣ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜΣ ǘƛǘƻƭŀǊŜ ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧŀƳǇΤ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻn; un 

rappresentante dell'IISS Moccia di Nardò. 

 

http://salentovip.it/events_list/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017-dal-4-all8-novombre-in-piazza-palio-a-

lecce/ 

 

 

 

 

 

 

 

{ƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у bƻǾŜƳōǊŜ нлмт ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la 12° edizione di 

!ƎǊƻΦDŜΦtŀΦ/ƛƻƪΦΣ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

agroalimentare di qualità. 

Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli ingredienti che 

ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ǎƛƴ Řŀƭƭŀ 

prima edizione. 

Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, 

arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, 

ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 

(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Restate aggiornati seguendoci su Facebook www.facebook.com/agrogepaciok 

Visitate il sito www.agrogepaciok.it 

  

http://salentovip.it/events_list/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017-dal-4-all8-novombre-in-piazza-palio-a-lecce/
http://salentovip.it/events_list/agrogepaciok-olimpiadi-del-gusto-2017-dal-4-all8-novombre-in-piazza-palio-a-lecce/
http://www.facebook.com/agrogepaciok
http://www.agrogepaciok.it/
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Agrogepaciok, domani la presentazione della dodicesima edizione 

 

Domani la conferenza presso la sala consiliare della /ŀƳŜǊŀ Řƛ /ƻƳƳŜǊŎƛƻ ŀ [ŜŎŎŜΣ Ŏƻƴ ƭΩŀƴƴǳƴŎƛƻ Řƛ 
nuove sfide gastronomiche e grandi chef. 

Verrà presentata domani, alle ore 11, presso la sala consiliare della Camera di Commercio di Lecce, la 
dodicesima edizione di Agrogepaciok, Salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e 
ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ ŀ [ŜŎŎŜ Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ ƴŜƭ ŎŜƴǘǊƻ ŦƛŜǊƛǎǘƛŎƻ Řƛ ǇƛŀȊȊŀ 
Palio (Lecce Fiere). 

Sostenuto da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e 
Forestali, Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse Agroalimentari, Provincia e Comune di Lecce e realizzato 
Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ /ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 
LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ ǇŀǊǘƴŜrship ς per la 
prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

 Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁ. Showcooking e contest, laboratori, corsi professionali e 
workshop dedicati a cucina, pasticceria, panificazione e pizzeria animeranno per cinque giorni il centro 
fieristico di Lecce grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e 
trucchi del mestiere. 

http://www.leccesette.it/dettaglio.asp?id_dett=47966&id_rub=239


ά!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ς ǎǇƛŜƎŀ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻ - puntiamo sul binomio esposizione-
formazione con oltre 200 ore di forum di approfondimento e lavorazioni in diretta alla presenza di ospiti 
prestigiosi e un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 
prestigiosi marchi, che presenteranno a Lecce i prodotti e le novità più importanti nei settori del dolciario 
ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜΣ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜέΦ bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ 
ŎƻƴŦŜǊƳŀƴƻ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ǊŀƎƎƛǳƴǘŀ Řŀƭ {ŀƭƻƴŜΣ ŘƛǾŜƴǳǘƻ ƻǊƳŀƛ ǳƴ ǎƻƭƛŘƻ Ǉǳƴǘƻ Řƛ ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ǇŜǊ Ǝƭƛ 
addetti ai lavori e un appuntamento atteso da tutti, dagli appassionati al consumatore comune. 

 Nel corso della conferenza stampa, interverranno: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di 
Lecce; Antonio Gabellone, presidente della Provincia di Lecce; Paolo Foresio, assessore del Comune di Lecce 
con delega allo Sviluppo Economico e Attività Produttive;  Sebastiano Leo, assessore alla Formazione e 
Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Luigi Derniolo, presidente Confartigianato Imprese Lecce; Antonio 
Rizzo, direttore Confcommercio Lecce; Antonio Schipa, direttore Confesercenti Lecce; Marcello De Giorgi, 
direttore Cna Lecce; Maurizio Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di Confindustria Lecce; 
Antonio Rizzo, presidente Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, presidente Associazione Cuochi 
Salentini; Giuseppe Lucia, presidente Associazione Pizzaioli Salentini; Carmine Notaro, organizzatore, 
ǘƛǘƻƭŀǊŜ ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΤ ǳƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΦ 
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Lecce - AGROGEPACIOK ς XII EDIZIONE NUOVE SFIDE GASTRONOMICHE E GRANDI CHEF 

Giovedì 2 novembre, alle ore 11, presso la sala consiliare della 

Camera di Commercio di Lecce, si terrà la conferenza stampa di 

presentazione della dodicesima edizione di Agrogepaciok, Salone 

ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ ŀ [ŜŎŎŜ Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ ƴŜƭ ŎŜƴǘǊƻ ŦƛŜǊƛǎǘƛŎƻ Řƛ ǇƛŀȊȊŀ tŀƭƛƻ ό[ŜŎŎŜ CƛŜǊŜύΦ 

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 

¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 

Communication di Carmine Notaro con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e 

Forestali, Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse Agroalimentari, Provincia e Comune di Lecce e realizzato 

Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ /ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

ImpresŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ ǇŀǊǘƴŜǊǎƘƛǇ ς per la 

prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy.  

 

Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 

ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ {ƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎ Ŝ ŎƻƴǘŜǎǘΣ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛ Ŝ 

workshop dedicati a cucina, pasticceria, panificazione e pizzeria animeranno per cinque giorni il centro 

fieristico di Lecce grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e 

ǘǊǳŎŎƘƛ ŘŜƭ ƳŜǎǘƛŜǊŜΦ ά!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ς ǎǇƛŜƎŀ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻ - puntiamo sul binomio 

esposizione-formazione con oltre 200 ore di forum di approfondimento e lavorazioni in diretta alla 

presenza di ospiti prestigiosi e un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in 

rappresentanza di oltre 350 prestigiosi marchi, che presenteranno a Lecce i prodotti e le novità più 

importanǘƛ ƴŜƛ ǎŜǘǘƻǊƛ ŘŜƭ ŘƻƭŎƛŀǊƛƻ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜΣ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 

ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜέΦ bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ ŎƻƴŦŜǊƳŀƴƻ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ǊŀƎƎƛǳƴǘŀ Řŀƭ {ŀƭƻƴŜΣ ŘƛǾŜƴǳǘƻ ƻǊƳŀƛ ǳƴ ǎƻƭƛŘƻ 

punto di riferimento per gli addetti ai lavori e un appuntamento atteso da tutti, dagli appassionati al 

consumatore comune. 

 

Nel corso della conferenza stampa, interverranno: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di 

Lecce; Antonio Gabellone, presidente della Provincia di Lecce; Paolo Foresio, assessore del Comune di Lecce 

con delega allo Sviluppo Economico e Attività Produttive; Sebastiano Leo, assessore alla Formazione e 

Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Luigi Derniolo, presidente Confartigianato Imprese Lecce; Antonio 

Rizzo, direttore Confcommercio Lecce; Antonio Schipa, direttore Confesercenti Lecce; Marcello De Giorgi, 

direttore Cna Lecce; Maurizio Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di Confindustria Lecce; 

Antonio Rizzo, presidente Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, presidente Associazione Cuochi 

Salentini; Giuseppe Lucia, presidente Associazione Pizzaioli Salentini; Carmine Notaro, organizzatore, 

ǘƛǘƻƭŀǊŜ ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΤ ǳƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΦ 

http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=115477
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!ǊǊƛǾŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DǳǎǘƻέΥ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ǊƛŀŎŎŜƴŘŜ ƛƭ ǎƛǇŀǊƛƻ ǎǳ ǎŦƛŘŜ 

gastronomiche e grandi chef 

 

 

LECCE- 5ŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ƴŜƎƭƛ ǎǇŀȊƛ Řƛ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜΣ ǘƻǊƴŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ ƎǳǎǘƻέƎƛǳƴǘŜ ŀƭƭŀ ƭƻǊƻ 

dodicesima edizione. Si tratta di Agrogepaciok, una della più grande fiera professionale del Sud Italia, di una 

prestigiosa vetrina, con chef di grande fama e che anche ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ǇǊƻǇƻƴŜ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Řƛ 

ǎƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛΣ ŎƻƴŎƻǊǎƛ ƴŀȊƛƻƴŀƭƛ Ŝ ǘŀƴǘƛ ŀƭǘǊƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƛ ǉǳŀǘǘǊƻ 

Forum dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione. 

!DwhD9t!/LhY ŎǊŜǎŎŜ ǉǳƛƴŘƛΣ Ƴŀ ǎƻǇǊŀǘǘǳǘǘƻ ǎƛ ŀƳǇƭƛŀΦ 5ŀ ǉǳƛ ƭΩŀǇǇŜƭƭƻ ŘŜƭ tǊŜǎƛŘŜƴǘŜ ŘŜƭƭŀ /ŀƳŜǊŀ Řƛ 

/ƻƳƳŜǊŎƛƻ !ƭŦǊŜŘƻ tǊŜǘŜ ŀ ƻǇǘŀǊŜ ǇŜǊ ǳƴƻ ǎǇŀȊƛƻ ǇƛǴ ƎǊŀƴŘŜΣ ŀƴŎƘŜ ǎŜ ƭΩŀǎǎŜǎǎƻǊŜ tŀƻƭƻ CƻǊŜǎƛƻ ƛƴ ǇŀǊǘŜ 

frena ma al tempo stesso porge la sua ampia disponibilità per una proficua collaborazione. Entusiasta della 

ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ ŀƴŎƘŜ ƭΩŀǎǎŜǎǎƻǊŜ ǊŜƎƛƻƴŀƭŜ  {Ŝōŀǎǘƛŀƴƻ [Ŝƻ Σ ƛƭ ǉǳŀƭŜ ŎǊŜŘŜ ŦƻǊǘŜƳŜƴǘŜ ŎƘŜ ōƛǎƻƎƴŀ ŦŀǊ 

tesoro delle eccellenze del territorio, collaborare e soprattutto saper investire sul sul capitale umano . 
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Ripartono a Lecce le Olimpiadi del gusto firmate Agrogepaciok 
 

 

 

 

Ospiti della dodicesima edizione, lo chef stellato Moreno Cedroni e il maestro Rossano Boscolo, 
fondatore e direttore della prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. Apertura 
sabato 4, taglio del nastro ore 17. 

5ŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ƴŜƎƭƛ ǎǇŀȊƛ Řƛ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜΣ ǘƻǊƴŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻέ ŦƛǊƳŀǘŜ ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΣ 
{ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ǝƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ 
ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΦ άhƴƭȅ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘƻǇƛƴƎέ ŝ ƭƻ ǎƭƻƎŀƴ нлмт ŘŜƭƭŀ ƪŜǊƳŜǎǎŜ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ 
Marketing & Communication di Carmine Notaro, divenuta un solido punto di riferimento per i professionisti 
del settore, ma meta ambita anche per appassionati. 

http://www.leccesette.it/dettaglio.asp?id_dett=48001&id_rub=239


Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con il sostegno di Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 
Agroalimentari e  i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 
Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 
/ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛone Cuochi Salentini di Confcommercio Lecce, in 
partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

Si tratta della più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΥ ǳƴŀ ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎŀ ǾŜǘǊƛƴŀ Řƛ ƳŀǘŜǊƛŜ ǇǊƛƳŜ ŜŘ ƛƴƎǊŜŘƛŜƴǘƛ 
composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e 
comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Il programma della XII edizione è stato presentato questa mattina, presso la Camera di commercio di Lecce. 
Sono intervenuti: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di Lecce; Sebastiano Leo, assessore alla 
Formazione e Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Paolo Foresio, assessore del Comune di Lecce con 
delega al Turismo, Sviluppo Economico e Attività Produttive;  Luigi Derniolo, presidente Confartigianato 
Imprese Lecce; Maurizio Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di Confindustria Lecce; Antonio 
Rizzo, presidente Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, presidente Associazione Cuochi Salentini; 
Giuseppe Lucia, presidente Associazione Pizzaioli Salentini; Carmine Notaro, organizzatore, titolare 
ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΤ ¢ƻƳƳŀǎƻ aŀƴƴƛΣ ŘƻŎŜƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΤ 
Mariarosa Bochicchio, dirigente Cnipa Puglia - Lecce. 

Accanto a un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 
ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎƛ ƳŀǊŎƘƛΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƻǎǇƛǘŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ŎƘŜŦ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ŦŀƳŀ Ŝ ǇǊƻǇƻƴŜ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Řƛ 
ǎƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛΣ ŎƻƴŎƻǊǎƛ ƴŀȊƛƻƴŀƭƛ Ŝ ǘŀƴǘƛ ŀƭǘǊƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƛ ǉǳŀǘǘǊƻ 
Forum dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Le passate edizioni del Salone hanno visto protagonisti chef pluristellati come Carlo Cracco, Heinz Beck, 
Bruno Barbieri, Gianfranco Vissani, Gennaro Esposito, Filippo La Mantia, Gregory Nalon, Antonella Ricci, 
Cŀōƛƻ .ŀƭŘŀǎǎŀǊǊŜΣ tŀƻƭƻ .ŀǊǊŀƭŜΣ tƛŜǘǊƻ 5Ω!ƎƻǎǘƛƴƻΣ DƛƻǊƎƛƻ bŀǊŘŜƭƭƛΣ 9Ǌƴǎǘ YƴŀƳ ŜΣ ƴŜƭ нлмсΣ /ƭŀǳŘƛƻ 
Sadler: tutti chiamati a cimentarsi nella rivisitazione di piatti della tradizione salentina. Per la dodicesima 
ŜŘƛȊƛƻƴŜΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ Řŀ DƛƎƛ tŜǊǊƻƴŜ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ 
Cuochi Salentini) sarà Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle Michelin che ha portato uno spirito 
avanguardista nella cucina italiana. Nato ad Ancona nel 1964, è considerato uno degli chef italiani più 
ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ ŜƴŦŀƴǘ ǘŜǊǊƛōƭŜ ƴŜƭ ǇŀƴƻǊŀƳŀ 
della cucina internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria italiana e la vivacità del proprio 
ǎǇƛǊƛǘƻ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛƻΦ tŀǘǊƻƴ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ /ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ 
a Portonovo, Cedroni sarà ad Agrogepaciok mercoledì 8 noǾŜƳōǊŜ ǇŜǊ ǳƴ ŎƻƻƪƛƴƎ ǎƘƻǿ ǎǳƭƭŀ άŎǳŎƛƴŀ Řƛ 
ƳŀǊŜέΦ 

{ŜƳǇǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέΣ ǎǇŀȊƛƻ ŘŜŘƛŎŀǘƻ ŀƭƭŜ ōƛǊǊŜ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭƛ Řƛ 
qualità con un contest nazionale ς organizzato per il quarto anno da MomoLab in collaborazione con 
Agrogepaciok ς che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti chiamati a proporre un 
personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di ricette uniche frutto 
ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ ŦƻƻŘ ǇŀƛǊƛƴƎΦ vǳŜǎǘΩŀƴƴo i concorrenti sono chiamati a rivisitare in chiave moderna un piatto 
della tradizione pugliese. 

Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, 
fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 1982 ad oggi ha formato più di 30mila 
chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani che attualmente lavorano nei diversi 



campi dell'alta cucina. Boscolo e i suoi allievi firmano una serie di importanti contributi per Agrogepaciok, 
tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. Il Forum di Panificazione sarà animato ogni giorno 
dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, torte da 
forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi affrontati. Nel Forum di Pasticceria - a cura 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ƴǘƻƴƛƻ wƛȊȊƻύ ς lo chef Boscolo sarà protagonista nella 
giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo zucchero artistico, alla pasticceria moderna e al 
food cost. Non mancheranno preziosi contributi del fondatore di Etoile anche nel Forum di Cucina, con 
lezioni dimostrative su risotti (sabato 4 novembre), sculture vegetali e pasta fresca (domenica 5). Lunedi? 6 
ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŀΚ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ Ŝ ǘŜƴǳǘŀ Řŀƭƭƻ ŎƘŜŦ ǎŀƭŜƴǘƛƴƻ {ƛƳƻƴŜ 
De Siato. 

bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀΣ ƻƎƴƛ ƎƛƻǊƴƻ ǎƛ ŀƭǘŜǊƴŜǊŀƴƴƻ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ƳŀŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ 
presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di pizza 
ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƎǊŀƴƛ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ Ŝ ƴŀǘǳǊŀƭƛΣ Ǉƻƛ ƛƭ ŎƻǊǎƻ Řƛ 
ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ Ŏƻƴ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻΣ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ 
bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛǎ Ŝ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛΦ 
Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team Acrobatic 
Salento. 

Cuore pulsante del Salone sono poi le competizioni fra professionisti. Nel Forum di Pasticceria, domenica 5 
ƴƻǾŜƳōǊŜ ǘƻǊƴŀ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ ǊƛǾƻƭǘƻ ŀ ǎǘǳŘŜƴǘƛ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǳƴŘŜǊ нр Ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ Řŀ 
Agrogepaciok e Pasticceria InteǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ 
ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ ǎƛŀ ƛƴ ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜΣ ǎƛŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΦ [ǳƴŜŘƜ сΣ ǘƻŎŎƘŜǊŁ ƛƴǾŜŎŜ ŀƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ 
ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΣ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ŀǇŜǊǘƻ ŀ ǘǳǘǘƛ ƛ ƎŜƭŀǘƛŜǊƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛΥ ƭŀ ƎŀǊŀ ŎƻƴǎƛǎǘŜ ƴŜƭƭŀ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ 
di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. Mercoledì 8, infine, per il 
ǘŜǊȊƻ ŀƴƴƻ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέΣ ƛŘŜŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ 
!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ ǇŜǊ ŎƻƳƳŜƳƻǊŀǊŜ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ ƎŀƭŀǘƛƴŜǎŜ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ 
ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊǎƻ ƴŜƭ нлмр ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ 76 anni. 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ ŀƭŎǳƴƛ ƛǎǘƛǘǳǘƛ 
alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 
ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řel Salone ai fini della loro crescita professionale: per la prima volta saranno 
ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼ Ŝ ŘŜƭ /ƴƛǇŀ tǳƎƭƛŀΦ 

Il Salone sarà aperto ogni giorno dalle 10 alle 19 (mercoledì 9, chiusura ore 18). Info e aggiornamenti 
su www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 

PROGRAMMA GIORNALIERO 

SABATO 4 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 12-14 -  Lezione-ŘŜƳƻ ά[ŀ ǘŜƻǊƛŀ ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5e Siato del Campus Etoile Academy 

Ore 17 ς .ǳŦŦŜǘ ƛƴŀǳƎǳǊŀƭŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 ς tǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ ½ƛǇǇƻ Ŏƻƴ ƛ ǎǳƻƛ ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ Ŝ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴtini 

http://www.agrogepaciok.it/


Ore 17 -  .ǳŦŦŜǘ Řƛ ōŜƴǾŜƴǳǘƻ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19  Pane, pizza e focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e allievi del Campus Etoile 
Academy 

Ore 17 ς Buffet inaugurale 

FORUM PIZZERIA 

Ore 17 ς Buffet inaugurale a cura di Apisa 

Ore 18 ς Preparazione in diretta e degustazione di pizza a cura degli allievi della scuola di Apisa 

  

DOMENICA 5 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 11-14 ς ά{ŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ 5ŀƴƛƭƻ /ƻƭŀƛŀǉǳƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ Academy 

Ore 15-17 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[ŀ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10-15 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ vǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ 
aperto a studenti e pasticceri under 25 

Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa sui fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo 

Ore 18 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Torte da forno e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-18 ς άDƭǳǘŜƴ CǊŜŜ 5ŀȅέΥ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊŀƴȊƛ Ŝ ŎŜƴŜ ŎƻƳǇƭŜǘŜ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ƎƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜ Ŝ ƭƻǿ 
cost a cura di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello chef pizzaiolo 
Ivan Meletti 

LUNEDÌ 6 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Dalle 11 alle 14 e dalle 15.30 alle 18 ς άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΦ [ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜ ǎŜŎƻƴŘƻ 
ƭΩ9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

FORUM PASTICCERIA 



Ore 10 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ 

Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa su drip cake e dolci anglosassoni a cura del maestro Antonella Biasco 

Ore 18 - tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ ƎƛǳǊƛŀ όǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ aŜŎоύ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12.30 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ 
fiduciario ǇŜǊ ƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tǳƎƭƛŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ 

Ore 16-18 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǊƻǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ 
Cassiano 

  

MARTEDÌ 7 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 9.30-17.30 - Quarta edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 
Agro.Ge.Pa.Ciok 

FORUM PASTICCERIA 

Giornata Campus Etoile Academy 

Ore 10-12 ς Zucchero artistico secondo il maestro Rossano Boscolo 

Ore 15-17 ς [ŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ǎŜŎƻƴŘƻ [Ω9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ wƻǎǎano Boscolo 

Ore 17.30-18.30 ς Approfondimento sul food cost a cura del maestro Rossano Boscolo 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Biscotteria varia e creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς Corso base di pizza classica a cura di Simone Ingrosso, pluricampione mondiale di pizza classica, 
acrobatica e pizza master chef 

Ore 12.30-15 ς corso base di pizza in teglia e a pala, a cura di Simone Ingrosso 

Ore 15.30-18 ς ά[ŀ ǇƛŀŘƛƴŀ ǊƻƳŀƎƴƻƭŀέ ŀ ŎǳǊŀ di Ivan Meletti 



MERCOLEDÌ 8 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 11-15.30 ς Showcooking con lo chef Moreno Cedroni sulla cucina di mare 

Ore 16-18 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[Ŝ ǳƻǾŀΥ ƳƛƭƭŜ ǳǎƛ ƛƴ ŎǳŎƛƴŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ 
Academy 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10-12 ς ¢ŜǊȊŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

Ore 13-15 ς Demo sulla pasticceria salutistica a cura del maestro Agnese Cimino 

Ore 16.30 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-18 ς άtǊƛƳŀ ŎƻƭŀȊƛƻƴŜΣ ŦǊƻƭƭŜ Ŝ ŎǊƻǎǘŀǘŜέ Ŝ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Řŀ ŦƻǊƴƻ Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ Ǝƭƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŘŜƭ 
Campus Etoile Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς 5ƛƳƻǎǘǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ άtƛȊȊŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ Ŏƻƴ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ ƴŀǘǳǊŀƭƛΥ ƭŜ 
alteǊƴŀǘƛǾŜ ŀƭƭŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜΗέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !Ǉƛǎŀ Ŝ ŎƻŀŎƘ ŘŜƭ ¢ŜŀƳ !ŎǊƻōŀǘƛŎ {ŀƭŜƴǘƻ 

Ore 12.30-14.30 ς Grani vergini 

Ore 15-17 ς Farine integrali naturali 

Esibizione del Team Acrobatic Salento 
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Agrogepaciok: passione, professionalità e qualità il mix vincente di 12 anni di 

successi 

 

 

Lecce ς  È ormai tutto pronto per la dodicesima edizione di Agrogepaciok, Salone nazionale della gelateria, 

ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊe in programma ŀ [ŜŎŎŜ Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ ƴŜƭ 

centro fieristico di piazza Palio (Lecce Fiere). «Festeggiamo dodici anni di successi ed emozioni, grazie al 

lavoro di una grande squadra composta da associazioni di categoria, associazioni di cuochi, pasticceri e 

pizzaioli salentini ς ha sottolineato, questa mattina durante la conferenza stampa di presentazione 

ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜ Carmine Notaro ς La formula esposizione/formazione si conferma vincente. Nessuno 

pensava dopo 12 anni di riuscire ad invertire una tendenza in questo settore: prima erano le nostre aziende 

ŀŘ ŀƴŘŀǊŜ ƴŜƭ bƻǊŘ Lǘŀƭƛŀ ƻ ŀƭƭΩŜǎǘŜǊƻ ǇŜǊ ŜǎǇƻǊǊŜ ƛ ǇǊƻǇǊƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ƴŜƭƭŜ ŦƛŜǊŜΣ ƻƎƎƛ Ŏƻƴ Agrogepaciok accade 

esattamente il contrario e di questo siamo veramente orgogliosi».  

Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 

ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ {ƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎ Ŝ ŎƻƴǘŜǎǘΣ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛ Ŝ 

workshop dedicati a cucina, pasticceria, panificazione e pizzeria animeranno per cinque giorni il centro 

fieristico di Lecce grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e 

trucchi del mestiere. «La Camera di commercio di Lecce sostiene fin dalla prima edizione questa 

http://www.corrieresalentino.it/2017/11/agrogepaciok-passione-professionalita-e-qualita-il-mix-vincente-di-12-anni-di-successi/
http://www.corrieresalentino.it/2017/11/agrogepaciok-passione-professionalita-e-qualita-il-mix-vincente-di-12-anni-di-successi/


manifestazione divenuta un patrimonio importante per il nostro territorio ς ha dichiarato il Presidente 

Camera di Commercio di Lecce Alfredo Prete ς Una fiera che è cresciuta molto negli anni, sia in termini di 

visitatori ed espositori (non ci sono più solo i rappresentanti delle aziende ma direttamente le case-madri), 

sia sotto il profilo della formazione professionale. È la manifestazione fieristica più importante che abbiamo 

nel Salento, anche per questo a mio avviso avrebbe bisogno di un contenitore nuovo, migliore rispetto a 

quello di piazza Palio. Per il futuro, poi, mi auguro davvero che tutti gli enti locali continuino a sostenere 

Agrogepaciok e a farlo crescere».  

Oltre 200 ore di forum di approfondimento e lavorazioni in diretta alla presenza di ospiti prestigiosi, un 

parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 prestigiosi marchi, 

che presenteranno a Lecce i prodotti e le novità più importanti nei settori del dolciario artigianale, della 

gelateria e caffetteria e deƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜΦ bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ ŎƻƴŦŜǊƳŀƴƻ 

ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ǊŀƎƎƛǳƴǘŀ Řŀƭ {ŀƭƻƴŜΣ ŘƛǾŜƴǳǘƻ ƻǊƳŀƛ ǳƴ ǎƻƭƛŘƻ Ǉǳƴǘƻ Řƛ ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ǇŜǊ Ǝƭƛ ŀŘŘŜǘǘƛ ŀƛ ƭŀǾƻǊƛ Ŝ 

un appuntamento atteso da tutti, dagli appassionati al consumatore comune. Sebastiano Leo, assessore 

alla Formazione e Politiche del Lavoro della Regione Puglia, ha sottolineato la necessità di investire nei 

settori trainanti della regione, di puntare sulla specializzazione e sulla professionalità per essere competitivi 

e far fronte alla concorrenza globale. «La Regione Puglia è al fianco di eventi come questo che valorizzano le 

nostre tipicità, i produttori e che creano anche attrattività, quali occasioni di sviluppo di turismo 

gastronomico, strategia vincente per una Regione ricca e diversificata come la nostra. Collaborare con le 

imprese è fondamentale, il nostro supporto va soprattutto a chi investe nel capitale umano», termina infine. 

 ζ[ΩŀƳƳƛƴƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜ ŝ ŀƭ ŦƛŀƴŎƻ Řƛ ŎƘƛ Ŧŀ ŀǘǘƛǾƛǘŁ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁ Ŝ ǎǘƛƳƻƭŀ ƭŀ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ŘŜƭ territorio come 

Agrogepaciok ς ŀƎƎƛǳƴƎŜ ƭΩŀǎǎŜǎǎƻǊŜ  alle Politiche sportive, Sviluppo economico, Attività produttive, 

artigianali e commerciali, Agricoltura, Spettacolo, TurismoPaolo Foresio ς Da 12 anni questa 

manifestazione segna un trend di crescita di visitatori e di espositori, contribuendo anche alla 

ŘŜǎǘŀƎƛƻƴŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ǘǳǊƛǎǘƛŎŀΣ Ǿƛǎǘƻ ŎƘŜ ǇƻǊǘŀ ƛƴ ŎƛǘǘŁ ǇŜǊǎƻƴŜ Ŝ ƻǇŜǊŀǘƻǊƛ ŘŜƭ ǎŜǘǘƻǊŜ Řŀ ǘǳǘǘŀ ƭΩLǘŀƭƛŀ ƻƎƴƛ 

anno in questo periodo. Ragioni per le quali continueremo, nonostante le difficoltà del periodo, a essere al 

fianco degli organizzatori e a garantire loro il massimo sostegno». 

Marcella Negro  

 

 

 

 



http://www.leccenews24.it/turismo/eno-gastronomia/agrogepaciok-lecce-piazza-palio-novembre.htm 

2/11/2017 

 

 

[ΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁ ŀ [ŜŎŎŜΦ 5ŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ ǘƻǊƴŀ 
Agrogepaciok 

Dal 4 all'8 novembre torna Agrogepaciok, il Salone nazionale della gelateria, pasticceria, 

cioccolateria e dell'artigianato agroalimentare. Stamattina la conferenza stampa di presentazione 

avvenuta presso la Camera di Commercio leccese. 

 

Si tratta della più grande fiera professionale del Sud Italia, con cadenza annuale, dedicata al mondo 

ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ al food & beverage di qualità. Showcooking e contest, laboratori, corsi professionali e 

workshop dedicati a cucina, pasticceria, panificazione e pizzeria animeranno per cinque giorni il centro 

fieristico di Lecce (Piazza Palio) grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, 

preparazioni e trucchi del mestiere. ¢ƻǊƴŀ Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ !ƎǊƻΦDŜΦtŀΦ/ƛƻƪ, il salone nazionale della 

ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ 

 

http://www.leccenews24.it/turismo/eno-gastronomia/agrogepaciok-lecce-piazza-palio-novembre.htm


La conferenza stampa 

Stamattina, presso la consiliare della Camera di Commercio di Lecce, è avvenuta la conferenza stampa di 
ǇǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŜǾŜƴǘƻ. Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, 
Confesercenti, Cna, UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di Lecce, ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ 
Marketing & Communication di Carmine Notaro con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole 
Alimentari e Forestali, Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse Agroalimentari, Provincia e Comune di 
Lecce e reŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 
/ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ 
partnership ς per la prima volta ς con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

Un ricco parco espositori 

/ƻǎƜ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜΣ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻΥ  

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ǇǳƴǘƛŀƳƻ ǎǳƭ ōƛƴƻƳƛƻ ŜǎǇƻǎƛȊƛƻƴŜ-formazione con oltre 200 ore di forum di 

approfondimento e lavorazioni in diretta alla presenza di ospiti prestigiosi e un parco espositori sempre più 

ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 prestigiosi marchi, che presenteranno a Lecce i 

prodotti e le novità più importanti nei settori del dolciario artigianale, della gelateria e caffetteria e 

ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜΦ 

bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ ŎƻƴŦŜǊƳŀƴƻ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ǊŀƎƎƛǳƴǘŀ Řŀƭ {ŀƭƻƴŜΣ ŘƛǾŜƴǳǘƻ ƻǊƳŀƛ ǳƴ ǎƻƭƛŘƻ Ǉǳƴǘƻ Řƛ ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ 
per gli addetti ai lavori e un appuntamento atteso da tutti, dagli appassionati al consumatore comune. 

Un patrimonio del territorio 

Nel corso della conferenza stampa è intervenuto anche Alfredo Prete, presidente della Camera di 
Commercio di Lecce: 

vǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ŎΩŝ ǎǘŀǘƻ ǳƴ ŎƻƛƴǾƻƭƎƛƳŜƴǘƻ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tǳƎƭƛŀΣ ǇŜǊǘŀƴǘƻ ǊƛƴƎǊŀȊƛƻ ƭΩ!ǎǎŜǎǎƻǊŜ 

Sebastiano Leo per la sua presenza oggi. Pensavo che la manifestazione è alla sua dodicesima edizione. 

9ǎŀǘǘŀƳŜƴǘŜ ŘƻŘƛŎƛ ŀƴƴƛ Ŧŀ ŘƛǾŜƴƴƛ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ ŘŜƭƭΩ9ƴǘŜ /ŀƳŜǊŀƭŜΣ ŘǳƴǉǳŜ Ƙƻ Ǉƻǘǳǘƻ Ƴŀƴ Ƴŀƴƻ ǾŜŘŜǊŜ ƭŀ 

crescita della kermesse nel tempo. Ormai è un riferimento per il Mezzogiorno, non vengono più i 

rappresentanti ma proprio le case madri. Senza contare, poi, il coinvolgimento, ottimo, delle scuole. 

Auspico che, oltre alla Regione, anche altri enti del territorio partecipino attivamente ad Agrogepaciok. 

!ǳǎǇƛŎƻ ǳƴ ōŜƭƭƛǎǎƛƳƻ ƛƴŎƻƴǘǊƻ ǘǊŀ ŘƻƳŀƴŘŀ ŜŘ ƻŦŦŜǊǘŀ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴ ǾŜǊƻ Ŝ ǇǊƻǇǊƛƻ ǇŀǘǊƛƳƻƴƛƻ ŘŜƭ 

territorio. 

Serve professionalità 

A prender parola, anche Sebastiano Leo, assessore alla Formazione e Politiche del Lavoro della Regione 
Puglia: 



Dobbiamo avere un vision che ci permetta di capire dove arrivare, intercettando i settori trainanti della 

regione. La collaborazione tra le istituzioni diventa fondamentale, così come fondamentale è, nel mondo 

del lavoro, detenere del capitale umano coƴ ǳƴΩƻǘǘƛƳŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛǘŁΦ 

Il programma 

tŜǊ ŎƻƴƻǎŎŜǊŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ Ǝƭƛ ƻǎǇƛǘƛ ŘŜƭƭŀ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ όǘǊŀ ƛ ǉǳŀƭƛ ƭƻ ŎƘŜŦ 
stellato Mauro Cedroni e il maestro Rossano Boscolo), consigliamo agli utenti di consultare il sito 
ufficiale cliccando qui. 
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Lecce, ripartono le Olimpiadi del gusto firmate 'Agrogepaciok' 

 
 

 
LECCE - 5ŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ƴŜƎƭƛ ǎǇŀȊƛ Řƛ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜΣ ǘƻǊƴŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻέ ŦƛǊƳŀǘŜ 
ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΣ {ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 
Ǝƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΦ άhƴƭȅ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘƻǇƛƴƎέ ŝ ƭƻ ǎƭƻƎŀƴ нлмт ŘŜƭƭŀ ƪŜǊƳŜǎǎŜ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ 
ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊia Eventi Marketing & Communication di Carmine Notaro, divenuta un solido punto di riferimento 
per i professionisti del settore, ma meta ambita anche per appassionati. 
 
Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con il sostegno di Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 
Agroalimentari e  i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 
Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 
/ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻmmercio Lecce, in 
partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 
 
Si tratta della più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ & beverage di qualità: una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti 
composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e 
comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 
 
Il programma della XII edizione è stato presentato questa mattina, presso la Camera di commercio di Lecce. 
Sono intervenuti: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di Lecce; Sebastiano Leo, assessore alla 
Formazione e Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Paolo Foresio, assessore del Comune di Lecce con 
delega al Turismo, Sviluppo Economico e Attività Produttive;  Luigi Derniolo, presidente Confartigianato 
Imprese Lecce; Maurizio Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di Confindustria Lecce; Antonio 
Rizzo, presidente Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, presidente Associazione Cuochi Salentini; 
Giuseppe Lucia, presidente Associazione Pizzaioli Salentini; Carmine Notaro, organizzatore, titolare 

http://www.giornaledipuglia.com/2017/11/lecce-ripartono-le-olimpiadi-del-gusto.html
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ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΤ ¢ƻƳƳŀǎƻ aŀƴƴƛΣ ŘƻŎŜƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΤ 
Mariarosa Bochicchio, dirigente Cnipa Puglia - Lecce. 
 
Accanto a un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 
prestigiosƛ ƳŀǊŎƘƛΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƻǎǇƛǘŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ŎƘŜŦ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ŦŀƳŀ Ŝ ǇǊƻǇƻƴŜ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Řƛ 
ǎƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛΣ ŎƻƴŎƻǊǎƛ ƴŀȊƛƻƴŀƭƛ Ŝ ǘŀƴǘƛ ŀƭǘǊƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƛ ǉǳŀǘǘǊƻ 
Forum dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 
 
Le passate edizioni del Salone hanno visto protagonisti chef pluristellati come Carlo Cracco, Heinz Beck, 
Bruno Barbieri, Gianfranco Vissani, Gennaro Esposito, Filippo La Mantia, Gregory Nalon, Antonella Ricci, 
Cŀōƛƻ .ŀƭŘŀǎǎŀǊǊŜΣ tŀƻƭƻ .ŀǊǊŀƭŜΣ tƛŜǘǊƻ 5Ω!ƎƻǎǘƛƴƻΣ DƛƻǊƎƛƻ bŀǊŘŜƭƭƛΣ 9Ǌƴǎǘ YƴŀƳ ŜΣ ƴŜƭ нлмсΣ /ƭŀǳŘƛƻ 
Sadler: tutti chiamati a cimentarsi nella rivisitazione di piatti della tradizione salentina. Per la dodicesima 
ŜŘƛȊƛƻƴŜΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ Řŀ DƛƎƛ tŜǊǊƻƴŜ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ 
Cuochi Salentini) sarà Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle Michelin che ha portato uno spirito 
avanguardista nella cucina italiana. Nato ad Ancona nel 1964, è considerato uno degli chef italiani più 
ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ ŜƴŦŀƴǘ ǘŜǊǊƛōƭŜ ƴŜƭ ǇŀƴƻǊŀƳŀ 
della cucina internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria italiana e la vivacità del proprio 
ǎǇƛǊƛǘƻ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛƻΦ tŀǘǊƻƴ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ /ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ 
a Portonovo, Cedroni sarà ad Agrogepaciok mercoledì 8 novembre per un cooking show ǎǳƭƭŀ άŎǳŎƛƴŀ Řƛ 
ƳŀǊŜέΦ 
 
{ŜƳǇǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέΣ ǎǇŀȊƛƻ ŘŜŘƛŎŀǘƻ ŀƭƭŜ ōƛǊǊŜ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭƛ Řƛ 
qualità con un contest nazionale ς organizzato per il quarto anno da MomoLab in collaborazione con 
Agrogepaciok ς che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti chiamati a proporre un 
personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di ricette uniche frutto 
ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ ŦƻƻŘ ǇŀƛǊƛƴƎΦ vǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ǎƻƴƻ ŎƘƛŀmati a rivisitare in chiave moderna un piatto 
della tradizione pugliese. 

 
Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, 
fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 1982 ad oggi ha formato più di 30mila 
chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani che attualmente lavorano nei diversi 
campi dell'alta cucina. Boscolo e i suoi allievi firmano una serie di importanti contributi per Agrogepaciok, 
tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. Il Forum di Panificazione sarà animato ogni giorno 
dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, torte da 
forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi affrontati. Nel Forum di Pasticceria - a cura 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ƴǘƻƴƛƻ wƛȊȊƻύ ς lo chef Boscolo sarà protagonista nella 
giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo zucchero artistico, alla ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ Ŝ ŀƭ 
ŦƻƻŘ ŎƻǎǘΦ bƻƴ ƳŀƴŎƘŜǊŀƴƴƻ ǇǊŜȊƛƻǎƛ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛ ŘŜƭ ŦƻƴŘŀǘƻǊŜ Řƛ 9ǘƻƛƭŜ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ Ŏƻƴ 
ƭŜȊƛƻƴƛ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾŜ ǎǳ Ǌƛǎƻǘǘƛ όǎŀōŀǘƻ п ƴƻǾŜƳōǊŜύΣ ǎŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛ Ŝ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀ όŘƻƳŜƴƛŎŀ рύΦ [ǳƴŜŘƜ с 

https://1.bp.blogspot.com/-YQ8xp4pinnQ/WfslkC_6-MI/AAAAAAAHIi4/TyDcK6f3bLIIQco4zriYFan3pJKqaRpBACLcBGAs/s1600/agroge.JPG


ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŁ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ Ŝ ǘŜƴǳǘŀ Řŀƭƭƻ ŎƘŜŦ ǎŀƭŜƴǘƛƴƻ {ƛƳƻƴŜ 
De Siato. 
 
bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀΣ ƻƎƴƛ ƎƛƻǊƴƻ ǎƛ ŀƭǘŜǊƴŜǊŀƴƴƻ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ƳŀŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ 
presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di pizza 
ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƎǊŀƴƛ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ Ŝ ƴŀǘǳǊŀƭƛΣ Ǉƻƛ ƛƭ ŎƻǊǎƻ Řƛ 
ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ Ŏƻƴ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻΣ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ 
bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛǎ Ŝ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛΦ 
Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team Acrobatic 
Salento. 
 
Cuore pulsante del Salone sono poi le competizioni fra professionisti. Nel Forum di Pasticceria, domenica 5 
ƴƻǾŜƳōǊŜ ǘƻǊƴŀ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ ǊƛǾƻƭǘƻ ŀ ǎǘǳŘŜƴǘƛ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǳƴŘŜǊ нр Ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ Řŀ 
Agrogepaciok e Pasticceria Internazionale attraverso ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ 
ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ ǎƛŀ ƛƴ ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜΣ ǎƛŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΦ [ǳƴŜŘƜ сΣ ǘƻŎŎƘŜǊŁ ƛƴǾŜŎŜ ŀƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ 
ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΣ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ŀǇŜǊǘƻ ŀ ǘǳǘǘƛ ƛ ƎŜƭŀǘƛŜǊƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛΥ ƭŀ ƎŀǊŀ ŎƻƴǎƛǎǘŜ ƴŜƭƭŀ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ 
di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. Mercoledì 8, infine, per il 
terzo anno si sǾƻƭƎŜǊŁ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέΣ ƛŘŜŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ 
!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ ǇŜǊ ŎƻƳƳŜƳƻǊŀǊŜ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ ƎŀƭŀǘƛƴŜǎŜ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ 
ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊǎƻ ƴŜƭ нлмр ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ тс ŀƴƴƛΦ 
 
Anche questΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ ŀƭŎǳƴƛ ƛǎǘƛǘǳǘƛ 
alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 
ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜlla loro crescita professionale: per la prima volta saranno 
ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼ Ŝ ŘŜƭ /ƴƛǇŀ tǳƎƭƛŀΦ 
 
Il Salone sarà aperto ogni giorno dalle 10 alle 19 (mercoledì 9, chiusura ore 18). Info e aggiornamenti su 
www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 
 
PROGRAMMA GIORNALIERO 
 
SABATO 4 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 
Ore 12-14 -  Lezione-ŘŜƳƻ ά[ŀ ǘŜƻǊƛŀ ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 
Ore 17 ς Buffet inaugurale ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 
FORUM PASTICCERIA 
Ore 10 ς tǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ ½ƛǇǇƻ Ŏƻƴ ƛ ǎǳƻƛ ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ Ŝ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 
Ore 17 -  .ǳŦŦŜǘ Řƛ ōŜƴǾŜƴǳǘƻ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ Pasticceri Salentini 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-19  Pane, pizza e focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e allievi del Campus Etoile 
Academy 
Ore 17 ς Buffet inaugurale 
FORUM PIZZERIA 
Ore 17 ς Buffet inaugurale a cura di Apisa 
Ore 18 ς Preparazione in diretta e degustazione di pizza a cura degli allievi della scuola di Apisa 
 
DOMENICA 5 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 
Ore 11-14 ς ά{ŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ 5ŀƴƛƭƻ /ƻƭŀƛŀǉǳƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 



Ore 15-17 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[ŀ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀέ Ŏƻƴ ƭƻ Ŏhef Simone De Siato del Campus Etoile Academy 
FORUM PASTICCERIA 
Ore 10-15 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ vǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ 
aperto a studenti e pasticceri under 25 
Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa sui fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo 
Ore 18 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-19 ς Torte da forno e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy 
FORUM PIZZERIA 
Ore 10-18 ς άDƭǳǘŜƴ CǊŜŜ 5ŀȅέΥ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊŀƴȊƛ Ŝ ŎŜƴŜ ŎƻƳǇƭŜǘŜ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ƎƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜ Ŝ ƭƻǿ 
cost a cura di Aless 
andra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello chef pizzaiolo Ivan Meletti 
 
LUNEDÌ 6 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 
Dalle 11 alle 14 e dalle 15.30 alle 18 ς άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΦ [ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜ ǎŜŎƻƴŘƻ 
ƭΩ9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 
FORUM PASTICCERIA 
Ore 10 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ 
Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa su drip cake e dolci anglosassoni a cura del maestro Antonella Biasco 
Ore 18 - tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ ƎƛǳǊƛŀ όǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ aŜŎоύ 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-19 ς Pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 
FORUM PIZZERIA 
Ore 10-12.30 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ 
ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ǇŜǊ ƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tǳƎƭƛŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭetana 
Ore 16-18 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǊƻǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ 
Cassiano 
 
MARTEDÌ 7 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 
Ore 9.30-17.30 - Quarta edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 
Agro.Ge.Pa.Ciok 
FORUM PASTICCERIA 
Giornata Campus Etoile Academy 
Ore 10-12 ς Zucchero artistico secondo il maestro Rossano Boscolo 
Ore 15-17 ς [ŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ǎŜŎƻƴŘƻ [Ω9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ wƻǎǎŀƴƻ .ƻǎŎƻƭƻ 
Ore 17.30-18.30 ς Approfondimento sul food cost a cura del maestro Rossano Boscolo 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-19 ς Biscotteria varia e creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 
FORUM PIZZERIA 
Ore 10-12 ς Corso base di pizza classica a cura di Simone Ingrosso, pluricampione mondiale di pizza classica, 
acrobatica e pizza master chef 
Ore 12.30-15 ς corso base di pizza in teglia e a pala, a cura di Simone Ingrosso 
Ore 15.30-18 ς ά[ŀ ǇƛŀŘƛƴŀ ǊƻƳŀƎƴƻƭŀέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛ 
 
MERCOLEDÌ 8 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 



Ore 11-15.30 ς Showcooking con lo chef Moreno Cedroni sulla cucina di mare 
Ore 16-18 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[Ŝ ǳƻǾŀΥ ƳƛƭƭŜ ǳǎƛ ƛƴ ŎǳŎƛƴŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ 
Academy 
FORUM PASTICCERIA 
Ore 10-12 ς ¢ŜǊȊŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 
Ore 13-15 ς Demo sulla pasticceria salutistica a cura del maestro Agnese Cimino 
Ore 16.30 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-18 ς άtǊƛƳŀ ŎƻƭŀȊƛƻƴŜΣ ŦǊƻƭƭŜ Ŝ ŎǊƻǎǘŀǘŜέ Ŝ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ Řƛ prodotti da forno con gli chef e gli allievi del 
Campus Etoile Academy 
FORUM PIZZERIA 
Ore 10-12 ς 5ƛƳƻǎǘǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ άtƛȊȊŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ Ŏƻƴ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ ƴŀǘǳǊŀƭƛΥ ƭŜ 
ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ ŀƭƭŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜΗέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ ǇǊŜǎƛŘente Apisa e coach del Team Acrobatic Salento 
Ore 12.30-14.30 ς Grani vergini 
Ore 15-17 ς Farine integrali naturali 
Esibizione del Team Acrobatic Salento 
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Agro.Gepa.Ciok 2017 

Salone nazionale di gelateria, pasticceria, cioccolateria e artigianato agroalimentare di qualità 

bŜƎƭƛ ǎǇŀȊƛ Řƛ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜΣ ǘƻǊƴŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻέ ŦƛǊƳŀǘŜ ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΣ {ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ 

ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ǝƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΦ 

άhƴƭȅ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘƻǇƛƴƎέ ŝ ƭƻ ǎƭƻƎŀƴ нлмт ŘŜƭƭŀ ƪŜǊƳŜǎǎŜ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 

Communication di Carmine Notaro, divenuta un solido punto di riferimento per i professionisti del settore, 

ma meta ambita anche per appassionati. 

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 

UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 

Communication di Carmine Notaro con il sostegno di Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 

Agroalimentari e i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 

Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 

/ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ 

partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. Si 

tratta della più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 

ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΥ ǳƴŀ ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎŀ ǾŜǘǊƛƴŀ Řƛ materie prime ed ingredienti 

composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e 

comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Accanto a un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 

prestigiosi marchiΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƻǎǇƛǘŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ŎƘŜŦ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ŦŀƳŀ Ŝ ǇǊƻǇƻƴŜ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Řƛ 

showcooking, corsi professionali, concorsi nazionali e tanti altri eventi ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƛ 4 forum 

dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Le passate edizioni del Salone hanno visto protagonisti chef pluristellati come Carlo Cracco, Heinz Beck, 

Bruno Barbieri, Gianfranco Vissani, Gennaro Esposito, Filippo La Mantia, Gregory Nalon, Antonella Ricci, 

Cŀōƛƻ .ŀƭŘŀǎǎŀǊǊŜΣ tŀƻƭƻ .ŀǊǊŀƭŜΣ tƛŜǘǊƻ 5Ω!ƎƻǎǘƛƴƻΣ DƛƻǊƎƛƻ bŀǊŘŜƭƭƛΣ 9Ǌƴǎǘ YƴŀƳ ŜΣ ƴŜƭ нлмсΣ /ƭŀǳŘƛo 

Sadler: tutti chiamati a cimentarsi nella rivisitazione di piatti della tradizione salentina. Per la dodicesima 

ŜŘƛȊƛƻƴŜΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ Forum di Cucina coordinato da Gigi Perrone (presidente Associazione 

Cuochi Salentini) sarà Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle Michelin che ha portato uno spirito 

avanguardista nella cucina italiana. Nato ad Ancona nel 1964, è considerato uno degli chef italiani più 

ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ Ŝnfant terrible nel panorama 

http://www.salentonline.it/eventi/dettagli.php?id_elemento=11738&i=&


della cucina internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria italiana e la vivacità del proprio 

ǎǇƛǊƛǘƻ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛƻΦ tŀǘǊƻƴ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ /ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ 

a PƻǊǘƻƴƻǾƻΣ /ŜŘǊƻƴƛ ǎŀǊŁ ŀŘ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ƳŜǊŎƻƭŜŘƜ у ƴƻǾŜƳōǊŜ ǇŜǊ ǳƴ ŎƻƻƪƛƴƎ ǎƘƻǿ ǎǳƭƭŀ άŎǳŎƛƴŀ Řƛ 

ƳŀǊŜέΦ {ŜƳǇǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέ, spazio dedicato alle birre 

artigianali di qualità con un contest nazionale ς organizzato per il quarto anno da MomoLab in 

collaborazione con Agrogepaciok ς che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti 

chiamati a proporre un personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di 

ricettŜ ǳƴƛŎƘŜ ŦǊǳǘǘƻ ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ ŦƻƻŘ ǇŀƛǊƛƴƎΦ vǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ǎƻƴƻ ŎƘƛŀƳŀǘƛ ŀ ǊƛǾƛǎƛǘŀǊŜ ƛƴ ŎƘƛŀǾŜ 

moderna un piatto della tradizione pugliese. Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok 

è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 

1982 ad oggi ha formato più di 30mila chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani 

che attualmente lavorano nei diversi campi dell'alta cucina. Boscolo e i suoi allievi firmano una serie di 

importanti contributi per Agrogepaciok, tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. 

Il Forum di Panificazione sarà animato ogni giorno dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e 

degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, torte da forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei 

temi affrontati. Nel Forum di Pasticceria - ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ƴǘƻƴƛƻ 

Rizzo) ς lo chef Boscolo sarà protagonista nella giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo 

zucchero artistico, alla pasticceria moderna e al food cost. Non mancheranno preziosi contributi del 

fondatore di Etoile anche nel Forum di Cucina, con lezioni dimostrative su risotti (sabato 4 novembre), 

ǎŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛ Ŝ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀ όŘƻƳŜƴƛŎŀ рύΦ [ǳƴŜŘƜ с ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŁ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ 

mondo delle carni e tenuta dallo chef salentino Simone De Siato. Nel Forum di Pizzeria, ogni giorno si 

alterneranno i migliori maestri salentini sƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ !Ǉƛǎŀ Ŝ ŎŀƳǇƛƻƴŜ 

ŜǳǊƻǇŜƻ Řƛ ǇƛȊȊŀ ŀŎǊƻōŀǘƛŎŀΥ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀΣ ŎƻǊǎƛ Ŝ ŘƛƳƻǎǘǊŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇƛȊȊŀ ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ 

base di grani antichi, grani vergini e grani integrali e naturali, poi il corso di pizza napoletana con Francesco 

/ŀǎǎƛŀƴƻΣ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ 

ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛǎ Ŝ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛΦ LƳƳŀƴŎŀōƛƭƛΣ ƛƴŦƛƴŜΣ ƭŜ ŜǎƛōƛȊƛƻƴƛ Řƛ ǇƛȊȊŀ 

acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team Acrobatic Salento. Cuore pulsante del Salone sono poi le 

ŎƻƳǇŜǘƛȊƛƻƴƛ ŦǊŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛΦ bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŘƻƳŜƴƛŎŀ р ƴƻǾŜƳōǊŜ ǘƻǊƴŀ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ 

¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ ǊƛǾƻƭǘƻ ŀ ǎǘǳŘŜƴǘƛ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǳƴŘŜr 25 e organizzato da Agrogepaciok e Pasticceria 

LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ 

{ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀlizzare sia in 

ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜΣ ǎƛŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΦ [ǳƴŜŘƜ сΣ ǘƻŎŎƘŜǊŁ ƛƴǾŜŎŜ ŀƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΣ 

concorso aperto a tutti i gelatieri professionisti: la gara consiste nella creazione di un gusto gelato di 

fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. Mercoledì 8, infine, per il terzo anno si svolgerà 

ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέΣ ƛŘŜŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ 

{ŀƭŜƴǘƛƴƛ ǇŜǊ ŎƻƳƳŜƳƻǊŀǊŜ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ ƎŀƭŀǘƛƴŜǎŜ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊǎƻ ƴŜƭ 

нлмр ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ тс ŀƴƴƛΦ !ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ 

alcuni istituti alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di 

ŜǎǎŜǊŜ ƛƳǇŜƎƴŀǘƛ ƛƴ ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ 

ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎŀǊŀƴƴƻ ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΦ  



Programma 

Sabato 4 Novembre 

Forum Cucina  

12.00-14.00 - Lezione-ŘŜƳƻ ά[ŀ ǘŜƻǊƛŀ ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

17.00 ς .ǳŦŦŜǘ ƛƴŀǳƎǳǊŀƭŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

Forum Pasticceria  

10.00 ς tǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ ½ƛǇǇƻ Ŏƻƴ ƛ ǎǳƻi collaboratori e 

ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

17.00 - .ǳŦŦŜǘ Řƛ ōŜƴǾŜƴǳǘƻ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

Forum Panificazione 

10.00-19.00 - Pane, pizza e focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e allievi del Campus Etoile 

Academy 

17.00 ς Buffet inaugurale 

Forum Pizzeria  

17.00 ς Buffet inaugurale a cura di Apisa 

18.00 ς Preparazione in diretta e degustazione di pizza a cura degli allievi della scuola di Apisa 

Domenica 5 Novembre 

Forum Cucina  

11.00-14.00 ς ά{ŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ 5ŀƴƛƭƻ /ƻƭŀƛŀǉǳƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

15.00-17.00 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[ŀ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

Forum Pasticceria 

10.00-15.00 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ vǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ 

aperto a studenti e pasticceri under 25 

16.00-18.00 ς Lezione dimostrativa sui fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo 

18.00 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ 

Forum Panificazione 

10.00-19.00 ς Torte da forno e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 

Academy 

Forum Pizzeria  

10.00-18.00 ς άDƭǳǘŜƴ CǊŜŜ 5ŀȅέΥ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊŀƴȊƛ Ŝ ŎŜƴŜ ŎƻƳǇƭŜǘŜ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ƎƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜ Ŝ 

low cost a cura di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello chef 

pizzaiolo Ivan Meletti 

Lunedì 6 Novembre 



Forum Cucina 

Dalle 11.00 alle 14.00 e dalle 15.30 alle 18.00 ς άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΦ [ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ 

ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜ ǎŜŎƻƴŘƻ ƭΩ9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ Simone De Siato del Campus Etoile Academy 

Forum Pasticceria  

10.00 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ 

16.00-18.00 ς Lezione dimostrativa su drip cake e dolci anglosassoni a cura del maestro Antonella Biasco 

18.00 - Premiazione alla presenza ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ ƎƛǳǊƛŀ όǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ aŜŎоύ 

Forum Panificazione 

10.00-19.00 ς Pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 

Academy 

Forum Pizzeria  

10.00-12.30 ς Corso di pizza napoletana ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ 

ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ǇŜǊ ƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tǳƎƭƛŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ 

16.00-18.00 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǊƻǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ 

Cassiano 

Martedì 7 Novembre 

Forum Cucina 

09.30-17.30 - Quarta edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 

Agro.Ge.Pa.Ciok 

Forum Pasticceria - Giornata Campus Etoile Academy 

10.00-12.00 ς Zucchero artistico secondo il maestro Rossano Boscolo 

15.00-17.00 ς [ŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ǎŜŎƻƴŘƻ [Ω9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ wƻǎǎŀƴƻ .ƻǎŎƻƭƻ 

17.30-18.30 ς Approfondimento sul food cost a cura del maestro Rossano Boscolo 

Forum Panificazione 

10.00-19.00 ς Biscotteria varia e creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 

Academy 

Forum Pizzeria 

10.00-12.00 ς Corso base di pizza classica a cura di Simone Ingrosso, pluricampione mondiale di pizza 

classica, acrobatica e pizza master chef 

12.30-15.00 ς corso base di pizza in teglia e a pala, a cura di Simone Ingrosso 

15.30-18.00 ς ά[ŀ ǇƛŀŘƛƴŀ ǊƻƳŀƎƴƻƭŀέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛ 

Mercoledì 8 Novembre 

Forum Cucina 

11.00-15.30 ς Showcooking con lo chef Moreno Cedroni sulla cucina di mare 



16.00-18.00 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[Ŝ ǳƻǾŀΥ ƳƛƭƭŜ ǳǎƛ ƛƴ ŎǳŎƛƴŀέ con lo chef Simone De Siato del Campus Etoile 

Academy 

Forum Pasticceria  

10.00-12.00 ς ¢ŜǊȊŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

13.00-15.00 ς Demo sulla pasticceria salutistica a cura del maestro Agnese Cimino 

16.30 ς PremiazƛƻƴŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

Forum Panificazione  

10.00-18.00 ς άtǊƛƳŀ ŎƻƭŀȊƛƻƴŜΣ ŦǊƻƭƭŜ Ŝ ŎǊƻǎǘŀǘŜέ Ŝ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Řŀ ŦƻǊƴƻ Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ Ǝƭƛ ŀƭƭƛŜǾƛ 

del Campus Etoile Academy 

Forum Pizzeria 

10.00-12.00 ς 5ƛƳƻǎǘǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ άtƛzze alternative con grani antichi, grani vergini e integrali naturali: le 

ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ ŀƭƭŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜΗέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !Ǉƛǎŀ Ŝ ŎƻŀŎƘ ŘŜƭ ¢ŜŀƳ !ŎǊƻōŀǘƛŎ {ŀƭŜƴǘƻ 

12.30-14.30 ς Grani vergini 

15.00-17.00 ς Farine integrali naturali Esibizione del Team Acrobatic Salento 
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5ŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ƴŜƎƭƛ ǎǇŀȊƛ Řƛ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜΣ ǘƻǊƴŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻέ ŦƛǊƳŀǘŜ ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΣ 
{ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ǝƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ 
dodicesima edizionŜΦ άhƴƭȅ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘƻǇƛƴƎέ ŝ ƭƻ ǎƭƻƎŀƴ нлмт ŘŜƭƭŀ ƪŜǊƳŜǎǎŜ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ 
Marketing & Communication di Carmine Notaro, divenuta un solido punto di riferimento per i professionisti 
del settore, ma meta ambita anche per appassionati. 

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato 
Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di Lecce, il Salone 
ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con il sostegno di 
Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 
Agroalimentari e  i patrocini di Ministero delle Politiche 
Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune di 

[ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 
ConŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ 
partnership ς per la prima volta ς con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

Si tratta della più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ food & beverage di qualità: una prestigiosa vetrina di materie prime ed 
ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, 
editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Accanto a un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 
ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎƛ ƳŀǊŎƘƛΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƻǎǇƛǘŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴo chef di grande fama e propone un ricco programma di 
ǎƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛΣ ŎƻƴŎƻǊǎƛ ƴŀȊƛƻƴŀƭƛ Ŝ ǘŀƴǘƛ ŀƭǘǊƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƛ ǉǳŀǘǘǊƻ 
Forum dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 
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Le passate edizioni del Salone hanno visto protagonisti chef pluristellati come Carlo Cracco, Heinz Beck, 
Bruno Barbieri, Gianfranco Vissani, Gennaro Esposito, Filippo La Mantia, Gregory Nalon, Antonella Ricci, 
Cŀōƛƻ .ŀƭŘŀǎǎŀǊǊŜΣ tŀƻƭƻ .ŀǊǊŀƭŜΣ tƛŜǘǊƻ 5Ω!ƎƻǎǘƛƴƻΣ DƛƻǊƎƛƻ bŀǊŘŜƭƭƛΣ 9Ǌƴǎǘ YƴŀƳ ŜΣ ƴŜƭ нлмсΣ /ƭŀǳŘƛƻ 
Sadler: tutti chiamati a cimentarsi nella rivisitazione di piatti della tradizione salentina. Per la dodicesima 
edizioneΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ Forum di Cucina coordinato da Gigi Perrone (presidente Associazione 
Cuochi Salentini) sarà Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle Michelin che ha portato uno spirito 
avanguardista nella cucina italiana. Nato ad Ancona nel 1964, è considerato uno degli chef italiani più 
ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ ŜƴŦŀƴǘ ǘŜǊǊƛōƭŜ ƴŜƭ ǇŀƴƻǊŀƳŀ 
della cucina internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria italiana e la vivacità del proprio 
ǎǇƛǊƛǘƻ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛƻΦ tŀǘǊƻƴ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ /ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ 
ŀ tƻǊǘƻƴƻǾƻΣ /ŜŘǊƻƴƛ ǎŀǊŁ ŀŘ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ƳŜǊŎƻƭŜŘƜ у ƴƻǾŜƳōǊŜ ǇŜǊ ǳƴ ŎƻƻƪƛƴƎ ǎƘƻǿ ǎǳƭƭŀ άŎǳŎƛƴŀ Řƛ 
ƳŀǊŜέΦ 

 
 

Sempre nel FoǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέ, spazio dedicato alle birre artigianali di 
qualità con un contest nazionale ς organizzato per il quarto anno da MomoLab in collaborazione con 
Agrogepaciok ς che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti chiamati a proporre un 
personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di ricette uniche frutto 
ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ food pairingΦ vǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ǎƻƴƻ ŎƘƛŀƳŀǘƛ ŀ ǊƛǾƛǎƛǘŀǊŜ ƛƴ ŎƘƛŀǾŜ ƳƻŘŜǊƴŀ ǳƴ piatto 
della tradizione pugliese. 

Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, 
fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 1982 ad oggi ha formato più di 30mila 
chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani che attualmente lavorano nei diversi 
ŎŀƳǇƛ ŘŜƭƭΩŀƭǘŀ ŎǳŎƛƴŀΦ .ƻǎŎƻƭƻ Ŝ ƛ ǎǳƻƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŦƛǊƳŀƴƻ ǳƴŀ ǎŜǊƛŜ Řƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛ ǇŜǊ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ 
tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. Il Forum di Panificazione sarà animato ogni 
giorno dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, 
torte da forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi affrontati. Nel Forum di Pasticceria ς a 
ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ƴǘƻƴƛƻ wƛȊȊƻύ ς lo chef Boscolo sarà protagonista 
nella giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo zucchero artistico, alla pasticceria 
moderna e al food cost. Non mancheranno preziosi contributi del fondatore di Etoile anche nel Forum di 
CucinaΣ Ŏƻƴ ƭŜȊƛƻƴƛ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾŜ ǎǳ Ǌƛǎƻǘǘƛ όǎŀōŀǘƻ п ƴƻǾŜƳōǊŜύΣ ǎŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛ Ŝ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀ όŘƻƳŜƴƛŎŀ 
рύΦ [ǳƴŜŘƜ с ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŁ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ Ŝ ǘŜƴǳǘŀ Řŀƭƭƻ ŎƘŜŦ 
salentino Simone De Siato. 

Nel Forum di Pizzeria, ƻƎƴƛ ƎƛƻǊƴƻ ǎƛ ŀƭǘŜǊƴŜǊŀƴƴƻ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ƳŀŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ 
presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di pizza 
ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ vergini e grani integrali e naturali, poi il corso di 
ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ Ŏƻƴ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻΣ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ 
bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛǎ Ŝ LǾŀƴ aŜƭŜtti. 
Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team Acrobatic 
Salento. 

Cuore pulsante del Salone sono poi le competizioni fra professionisti. Nel Forum di Pasticceria, domenica 5 
novembre torna il ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ rivolto a studenti e pasticceri under 25 e organizzato 
Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ Ǌealizzazione di un dessert semifreddo 

https://www.salentodove.it/a-lecce-le-olimpiadi-del-gusto-con-lartigianato-agroalimentare-di-agrogepaciok/rossano-boscolo-rettore-campus-etoile-academy/


ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ ǎƛŀ ƛƴ ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜΣ ǎƛŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΦ [ǳƴŜŘƜ сΣ ǘƻŎŎƘŜǊŁ ƛƴǾŜŎŜ ŀƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ 
ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ, concorso aperto a tutti i gelatieri professionisti: la gara consiste nella creazione 
di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. Mercoledì 8, infine, per il 
terzo anno si svolgerà il concorso ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ, ideato da Agrogepaciok e 
Associazione Pasticceri Salentini ǇŜǊ ŎƻƳƳŜƳƻǊŀǊŜ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ ƎŀƭŀǘƛƴŜǎŜ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ 
ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊǎƻ ƴŜƭ нлмр ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ тс ŀƴƴƛΦ 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ ŀƭŎǳƴƛ ƛǎǘƛǘǳǘƛ 
alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 
ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎŀǊŀƴƴƻ 
ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩIstituto Moccia di Nardò e del Cnipa Puglia. 

 Il Salone sarà aperto ogni giorno dalle 10 alle 19 (mercoledì 9, chiusura ore 18). Info e aggiornamenti 
su www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 

PROGRAMMA GIORNALIERO 

SABATO 4 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 12-14 ς  Lezione-ŘŜƳƻ ά[ŀ ǘŜƻǊƛŀ ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

Ore 17 ς .ǳŦŦŜǘ ƛƴŀǳƎǳǊŀƭŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 ς tǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ ½ƛǇǇƻ Ŏƻƴ ƛ ǎǳƻƛ ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ Ŝ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

Ore 17 ς  .ǳŦŦŜǘ Řƛ ōŜƴǾŜƴǳǘƻ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19  Pane, pizza e focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e allievi del Campus Etoile 
Academy 

Ore 17 ς Buffet inaugurale 

FORUM PIZZERIA 

Ore 17 ς Buffet inaugurale a cura di Apisa 

Ore 18 ς Preparazione in diretta e degustazione di pizza a cura degli allievi della scuola di Apisa 

DOMENICA 5 NOVEMBRE 

Ore 11-14 ς ά{ŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ 5ŀƴƛƭƻ /ƻƭŀƛŀǉǳƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

Ore 15-17 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[ŀ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

FORUM PASTICCERIA 

http://www.agrogepaciok.it/


Ore 10-15 ς ConcƻǊǎƻ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ vǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ 
aperto a studenti e pasticceri under 25 

Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa sui fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo 

Ore 18 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Torte da forno e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-18 ς άDƭǳǘŜƴ CǊŜŜ 5ŀȅέΥ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊŀƴȊƛ Ŝ ŎŜƴŜ ŎƻƳǇƭŜǘŜ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Ǝƭǳten free e low 
cost a cura di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello chef pizzaiolo 
Ivan Meletti 

LUNEDÌ 6 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Dalle 11 alle 14 e dalle 15.30 alle 18 ς άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΦ [ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊione e innovazione secondo 
ƭΩ9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 ς /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ 

Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa su drip cake e dolci anglosassoni a cura del maestro Antonella Biasco 

Ore 18 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ ƎƛǳǊƛŀ όǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ aŜŎоύ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12.30 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ 
ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ǇŜǊ ƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tǳƎƭƛŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ 

Ore 16-18 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǊƻǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέ ŀ Ŏǳra del maestro Francesco 
Cassiano 

MARTEDÌ 7 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 9.30-17.30 ς Quarta edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 
Agro.Ge.Pa.Ciok 

FORUM PASTICCERIA 



Giornata Campus Etoile Academy 

Ore 10-12 ς Zucchero artistico secondo il maestro Rossano Boscolo 

Ore 15-17 ς [ŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ǎŜŎƻƴŘƻ [Ω9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ wƻǎǎŀƴƻ .ƻǎŎƻƭƻ 

Ore 17.30-18.30 ς Approfondimento sul food cost a cura del maestro Rossano Boscolo 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Biscotteria varia e creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς Corso base di pizza classica a cura di Simone Ingrosso, pluricampione mondiale di pizza classica, 
acrobatica e pizza master chef 

Ore 12.30-15 ς corso base di pizza in teglia e a pala, a cura di Simone Ingrosso 

Ore 15.30-18 ς ά[ŀ ǇƛŀŘƛƴŀ ǊƻƳŀƎƴƻƭŀέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛ 

MERCOLEDÌ 8 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 11-15.30 ς Showcooking con lo chef Moreno Cedroni sulla cucina di mare 

Ore 16-18 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[Ŝ ǳƻǾŀΥ ƳƛƭƭŜ ǳǎƛ ƛƴ ŎǳŎƛƴŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ 
Academy 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10-12 ς ¢ŜǊȊŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

Ore 13-15 ς Demo sulla pasticceria salutistica a cura del maestro Agnese Cimino 

Ore 16.30 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-18 ς άtǊƛƳŀ ŎƻƭŀȊƛƻƴŜΣ ŦǊƻƭƭŜ Ŝ ŎǊƻǎǘŀǘŜέ Ŝ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Řŀ ŦƻǊƴƻ Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ Ǝƭƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŘŜƭ 
Campus Etoile Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς 5ƛƳƻǎǘǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ άtƛȊȊŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ Ŏƻƴ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ ƴŀǘǳǊŀƭƛΥ ƭŜ 
ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ ŀƭƭŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜΗέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !Ǉƛǎŀ Ŝ ŎƻŀŎƘ ŘŜƭ ¢ŜŀƳ !ŎǊƻōŀǘƛŎ {ŀƭŜƴǘƻ 

Ore 12.30-14.30 ς Grani vergini 

Ore 15-17 ς Farine integrali naturali 

Esibizione del Team Acrobatic Salento 



http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=115507 

2/11/2017 

 

Lecce - IL CAMPUS ETOILE ACADEMY MAIN PARTNER DI AGRO.GE.PA.CIOK 

In occasione della kermesse leccese la scuola di Rossano Boscolo mette in 
ŎŀƳǇƻ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ŎŀƭŜƴŘŀǊƛƻ ŘΩŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƛΣ Řŀƭƭŀ Ǉanificazione alla pasticceria.  

Dal 4 all'8 novembre va in scena a Lecce Fiere Agro.ge.pa.ciok, il Salone 
naȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 
agroalimentare. Si tratta della più importante vetrina del Sud Italia, una fiera che negli anni ha visto 
crescere esponenzialmente il parco espositori, richiamando ospiti di fama ed eventi collaterali.  

A siglare questa XII edizione è la partnership con il Campus Etoile Academy, una scommessa fortemente 
voluta dal Maestro Rossano Boscolo.  

ά/ƻƴ ƭŀ ǇŀǊǘŜŎƛǇŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ǎŎǳƻƭŀ ǾƻƎƭƛŀƳƻ ǎǘƛƳƻƭŀǊŜ ǳƴ ŎƻƴŦǊƻƴǘƻ ǘǊŀ ƭϥǳƴƛǾŜǊǎƻ ŘŜƛ ǇǊƻŦŜssionisti 
e la generazione delle nuove leve. Oggi la formazione gastronomica ha l'obbligo di essere ad ampio raggio: 
insegnare l'arte della cucina e della pasticceria significa costruire solide basi, coniugare conoscenze pratiche 
e scientifiche, mixare il sapere con il saper fare. Al tempo stesso la vera formazione è quella che riesce a 
sconfinare dalle aule e trovare riscontro da parte del mercato e degli operatori del settore, contribuendo 
ŀƭƭŀ ƭƻǊƻ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ, dichiara il rettore Boscolo.  

Fedele alla sua visione fatta di concretezza e passione, la madre di tutte le scuole di cucina e pasticceria, si è 
messa in gioco su più fronti.Tra ricette, focus e masterclass, il calendario eventi targato Etoile in esclusica 
Agro.ge.pa.ciock è ricco di appuntamenti. 

Per tutta la durata della kermesse, il Forum di Panificazione sarà animato dagli show cooking dello chef 
Rossano Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Sabato 4 novembre alle 17.00 si terrà il buffet 
inaugurale. Pane, pizza, focaccia, torte da forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi 
affrontati. 

Lƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ ŦƛǊƳŀ ǳƴŀ ǎŜǊƛŜ Řƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ 
Pasticceria. Tra questi segnaliamo martedì 7 novembre gli incontri dedicati allo zucchero artistico, alla 
pasticceria moderna e al food cost. Domenica 5 novembre, invece, ci sarà la premiazione del Concorso Dolci 
Talenti con Rossano Boscolo come special guest. 

 

http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=115507


Riflettori accesi anche sul Forum di Cucina con lezioni dimostrative su risotti (sabato 4 novembre), sculture 
vegetali e pasta fresca (domenica 5). Lunedì 6 novembre ci sarà una giornata Etoile dedicata al mondo delle 
carni e tenuta dalla chef salentino Simone de Siato.  

Nato nei primi anni ottanta, il marchio Etoile è stato punto di riferimento per oltre 30 mila professionisti, 
contribuendo a formare una generazione stellata di chef e pastry chef. Oggi questo know-how è confluito 
nei rispettivi corsi di alta formazione per diventare Chef, Pasticcere, Chef Salutista e Panificatore: tutti i 
programmi sono riconosciuti e accreditati dalla Regione Lazio, al termine di ciascuno viene rilasciata la 
qualifica professionale. Naturale completamento per chi ha terminato la scuola alberghiera e non solo, il 
Campus Etoile Academy è meta privilegiata per chi sogna di intraprendere la professione dello Chef o del 
pasticcere anche non avendo alcuna esperienza in questo campo. 

Agro.ge.pa.ciok è organizzato da Eventi Marketing & Communication con il sostegno di Regione Puglia ς 
Assessorato alle Risorse Agroalimentari, ed è un evento presentato da Camera di Commercio, 
Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di 
Lecce, con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune di 
[ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 
/ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ 
partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina Campus Etoile Academy. Per info, 
www.agrogepaciok.it. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



http://www.futuratv.it/ cultura-spettacolo/30416-ripartono-le-olimpiadi-del-gusto-firmate-
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Olimpiadi del Gusto AgroGePaCiok 4-8 novembre - Lecce - FuturaTv 
 

 

Lecce - Dal 4 aƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ƴŜƎƭƛ ǎǇŀȊƛ Řƛ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜΣ ǘƻǊƴŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ 

Ǝǳǎǘƻέ firmate ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέ, Salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e 

ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ǝƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΦ άhƴƭȅ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘƻǇƛƴƎέ ŝ ƭƻ ǎlogan 2017 

ŘŜƭƭŀ ƪŜǊƳŜǎǎŜ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Řƛ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻΣ ŘƛǾŜƴǳǘŀ 

un solido punto di riferimento per i professionisti del settore, ma meta ambita anche per appassionati.  

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 

¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 

Communication di Carmine Notaro con il sostegno di Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 

Agroalimentari e  i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e 

/ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ 

aderenti a Confartigianato Imprese Lecce, nonŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ 

Lecce, in partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile 

Academy. 

http://www.futuratv.it/cultura-spettacolo/30416-ripartono-le-olimpiadi-del-gusto-firmate-agrogepaciok.html
http://www.futuratv.it/cultura-spettacolo/30416-ripartono-le-olimpiadi-del-gusto-firmate-agrogepaciok.html
http://www.futuratv.it/notizie-lecce/


Si tratta della più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 

ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΥ ǳƴŀ ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎŀ ǾŜǘǊƛƴŀ Řƛ ƳŀǘŜǊƛŜ ǇǊƛƳŜ ŜŘ 

ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, 

editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali.  

Il programma della XII edizione è stato presentato questa mattina, presso la Camera di commercio di 

Lecce. Sono intervenuti: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di Lecce; Sebastiano Leo, 

assessore alla Formazione e Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Paolo Foresio, assessore del 

Comune di Lecce con delega al Turismo, Sviluppo Economico e Attività Produttive;  Luigi Derniolo, 

presidente Confartigianato Imprese Lecce; Maurizio Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di 

Confindustria Lecce; Antonio Rizzo, presidente Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, presidente 

Associazione Cuochi Salentini; Giuseppe Lucia, presidente Associazione Pizzaioli Salentini; Carmine 

bƻǘŀǊƻΣ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜΣ ǘƛǘƻƭŀǊŜ ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΤ ¢ƻƳƳŀǎƻ aŀƴƴƛΣ 

ŘƻŎŜƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΤ aŀǊƛŀǊƻǎŀ .ƻŎƘƛŎŎƘƛƻΣ ŘƛǊƛƎŜƴǘŜ /ƴƛǇŀ tǳƎƭƛŀ - Lecce. 

Accanto a un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 

prestigiosi marchiΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƻǎǇƛǘŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ŎƘŜŦ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ŦŀƳŀ Ŝ ǇǊƻǇƻƴŜ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ 

Řƛ ǎƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛΣ ŎƻƴŎƻǊǎƛ ƴŀȊƛƻƴŀƭƛ Ŝ ǘŀƴǘƛ ŀƭǘǊƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƛ ǉǳŀǘǘǊƻ 

Forum dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok.  

Le passate edizioni del Salone hanno visto protagonisti chef pluristellati come Carlo Cracco, Heinz Beck, 

Bruno Barbieri, Gianfranco Vissani, Gennaro Esposito, Filippo La Mantia, Gregory Nalon, Antonella Ricci, 

Cŀōƛƻ .ŀƭŘŀǎǎŀǊǊŜΣ tŀƻƭƻ .ŀǊǊŀƭŜΣ tƛŜǘǊƻ 5Ω!ƎƻǎǘƛƴƻΣ DƛƻǊƎƛƻ bŀǊŘŜƭƭƛΣ 9Ǌƴǎǘ YƴŀƳ ŜΣ ƴŜƭ нлмсΣ /ƭŀǳŘƛƻ 

Sadler: tutti chiamati a cimentarsi nella rivisitazione di piatti della tradizione salentina. Per la dodicesima 

ŜŘƛȊƛƻƴŜΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ Řŀ DƛƎƛ tŜǊǊƻƴŜ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ 

Cuochi Salentini) sarà Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle Michelin che ha portato uno spirito 

avanguardista nella cucina italiana. Nato ad Ancona nel 1964, è considerato uno degli chef italiani più 

ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ ŜƴŦŀƴǘ ǘŜǊǊƛōƭŜ ƴŜƭ 

panorama della cucina internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria italiana e la vivacità 

ŘŜƭ ǇǊƻǇǊƛƻ ǎǇƛǊƛǘƻ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛƻΦ tŀǘǊƻƴ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ 

/ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ ŀ tƻǊǘƻƴƻǾƻΣ /ŜŘǊƻƴƛ ǎŀǊŁ ŀŘ !ƎǊƻƎŜǇaciok mercoledì 8 novembre per un cooking show 

ǎǳƭƭŀ άŎǳŎƛƴŀ Řƛ ƳŀǊŜέΦ  

{ŜƳǇǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέ, spazio dedicato alle birre artigianali 

di qualità con un contest nazionale ς organizzato per il quarto anno da MomoLab in collaborazione con 



Agrogepaciok ς che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti chiamati a proporre un 

personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di ricette uniche frutto 

ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ ŦƻƻŘ ǇŀƛǊƛƴƎΦ vǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ǎƻƴƻ ŎƘƛŀƳŀǘƛ ŀ ǊƛǾƛǎƛǘŀǊŜ ƛƴ ŎƘƛŀǾŜ ƳƻŘŜǊƴŀ ǳƴ Ǉƛŀǘǘƻ 

della tradizione pugliese.  

Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, 

fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 1982 ad oggi ha formato più di 30mila 

chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani che attualmente lavorano nei diversi 

campi dell'alta cucina. Boscolo e i suoi allievi firmano una serie di importanti contributi per Agrogepaciok, 

tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. Il Forum di Panificazione sarà animato ogni 

giorno dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, 

torte da forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi affrontati. Nel Forum di Pasticceria - a 

ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ƴǘƻƴƛƻ wƛȊȊƻύ ς lo chef Boscolo sarà protagonista 

nella giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo zucchero artistico, alla pasticceria 

moderna e al food cost. Non mancheranno preziosi contributi del fondatore di Etoile anche nel Forum di 

Cucina, con lezioni dimostrative su risotti (sabato 4 novembre), sculture vegetali e pasta fresŎŀ όŘƻƳŜƴƛŎŀ 

рύΦ [ǳƴŜŘƜ с ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŁ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ Ŝ ǘŜƴǳǘŀ Řŀƭƭƻ ŎƘŜŦ 

salentino Simone De Siato. 

bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀΣ ƻƎƴƛ ƎƛƻǊƴƻ ǎƛ ŀƭǘŜǊƴŜǊŀƴƴƻ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ƳŀŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ 

Lucia, presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di 

ǇƛȊȊŀ ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƎǊŀƴƛ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ Ŝ ƴŀǘǳǊŀƭƛΣ Ǉƻƛ ƛƭ 

corso di pizza napoletana con Francesco CasǎƛŀƴƻΣ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ 

±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛǎ Ŝ LǾŀƴ 

Meletti. Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team 

Acrobatic Salento. 

Cuore pulsante del Salone sono poi le competizioni fra professionisti. Nel Forum di Pasticceria, domenica 

р ƴƻǾŜƳōǊŜ ǘƻǊƴŀ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ ǊƛǾƻƭǘƻ ŀ ǎǘǳŘŜƴǘƛ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǳƴŘŜǊ нр Ŝ 

organizzato da Agrogepacƛƻƪ Ŝ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ 

ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ 

ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ ǎƛŀ ƛƴ ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭe, sia reinventata. Lunedì 6, toccherà 

ƛƴǾŜŎŜ ŀƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΣ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ŀǇŜǊǘƻ ŀ ǘǳǘǘƛ ƛ ƎŜƭŀǘƛŜǊƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛΥ ƭŀ ƎŀǊŀ 

consiste nella creazione di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. 

aŜǊŎƻƭŜŘƜ уΣ ƛƴŦƛƴŜΣ ǇŜǊ ƛƭ ǘŜǊȊƻ ŀƴƴƻ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέΣ 



ideato da Agrogepaciok e Associazione Pasticceri Salentini per commemorare il maestro galatinese 

ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊǎƻ ƴŜƭ нлмр ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ тс ŀƴƴƛΦ 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ ŀƭŎǳƴƛ ƛǎǘƛǘǳǘƛ 

alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati 

in stage fƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎŀǊŀƴƴƻ 

ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼ Ŝ ŘŜƭ /ƴƛǇŀ tǳƎƭƛŀΦ  

Il Salone sarà aperto ogni giorno dalle 10 alle 19 (mercoledì 9, chiusura ore 18). Info e aggiornamenti 

su www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest- 

PROGRAMMA GIORNALIERO 

SABATO 4 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 12-14 -  Lezione-ŘŜƳƻ ά[ŀ ǘŜƻǊƛŀ ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘoile Academy 

Ore 17 ς .ǳŦŦŜǘ ƛƴŀǳƎǳǊŀƭŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 ς tǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ ½ƛǇǇƻ Ŏƻƴ ƛ ǎǳƻƛ ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ Ŝ 

ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

Ore 17 -  Buffet Řƛ ōŜƴǾŜƴǳǘƻ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19  Pane, pizza e focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e allievi del Campus Etoile 

Academy 

Ore 17 ς Buffet inaugurale 

FORUM PIZZERIA 

Ore 17 ς Buffet inaugurale a cura di Apisa 

Ore 18 ς Preparazione in diretta e degustazione di pizza a cura degli allievi della scuola di Apisa. 

DOMENICA 5 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 11-14 ς ά{ŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ 5ŀƴƛƭƻ /ƻƭŀƛŀǉǳƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 



Ore 15-17 ς LŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[ŀ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10-15 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ vǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ 

aperto a studenti e pasticceri under 25 

Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa sui fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo 

Ore 18 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Torte da forno e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 

Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-18 ς άDƭǳǘŜƴ CǊŜŜ 5ŀȅέΥ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊŀƴȊƛ Ŝ ŎŜƴŜ ŎƻƳǇƭŜǘŜ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ƎƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜ Ŝ ƭƻǿ 

cost a cura di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello chef 

pizzaiolo Ivan Meletti. 

LUNEDÌ 6 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Dalle 11 alle 14 e dalle 15.30 alle 18 ς άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΦ [ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜ 

ǎŜŎƻƴŘƻ ƭΩ9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ Siato del Campus Etoile Academy 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ  

Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa su drip cake e dolci anglosassoni a cura del maestro Antonella Biasco 

Ore 18 - tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ ƎƛǳǊƛŀ όǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ aŜŎоύ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 

Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12.30 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ 

fiduciario per la Regione Puglia ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ 



Ore 16-18 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǊƻǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ 

Cassiano 

MARTEDÌ 7 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 9.30-17.30 - Quarta edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 

Agro.Ge.Pa.Ciok 

FORUM PASTICCERIA 

Giornata Campus Etoile Academy 

Ore 10-12 ς Zucchero artistico secondo il maestro Rossano Boscolo 

Ore 15-17 ς [ŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ǎŜŎƻƴŘƻ [Ω9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ wƻǎǎŀƴƻ .ƻǎŎƻƭƻ 

Ore 17.30-18.30 ς Approfondimento sul food cost a cura del maestro Rossano Boscolo 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Biscotteria varia e creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 

Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς Corso base di pizza classica a cura di Simone Ingrosso, pluricampione mondiale di pizza 

classica, acrobatica e pizza master chef 

Ore 12.30-15 ς corso base di pizza in teglia e a pala, a cura di Simone Ingrosso 

Ore 15.30-18 ς ά[ŀ ǇƛŀŘƛƴŀ ǊƻƳŀƎƴƻƭŀέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛ 

MERCOLEDÌ 8 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA  

Ore 11-15.30 ς Showcooking con lo chef Moreno Cedroni sulla cucina di mare 

Ore 16-18 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[Ŝ ǳƻǾŀΥ ƳƛƭƭŜ ǳǎƛ ƛƴ ŎǳŎƛƴŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ 

Academy 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10-12 ς Terza edizionŜ ŘŜƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 



Ore 13-15 ς Demo sulla pasticceria salutistica a cura del maestro Agnese Cimino 

Ore 16.30 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-18 ς άtǊƛƳŀ ŎƻƭŀȊƛƻƴŜΣ ŦǊƻƭƭŜ Ŝ ŎǊƻǎǘŀǘŜέ Ŝ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Řŀ ŦƻǊƴƻ Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ Ǝƭƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŘŜƭ 

Campus Etoile Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς 5ƛƳƻǎǘǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ άtƛȊȊŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ Ŏƻƴ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ ƴŀǘǳǊŀƭƛΥ ƭŜ 

alternative alle alternative!έ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !Ǉƛǎŀ Ŝ ŎƻŀŎƘ ŘŜƭ ¢ŜŀƳ !ŎǊƻōŀǘƛŎ 

Salento 

Ore 12.30-14.30 ς Grani vergini 

Ore 15-17 ς Farine integrali naturali 

Esibizione del Team Acrobatic Salento 

SCHEDE OSPITI 

ROSSANO BOSCOLO 

Classe 1956, è chef di fama internazionale e pluridecorato nei più prestigiosi concorsi mondiali. Negli anni 

Ottanta ha guidato la Nazionale Italiana Pasticceri raggiungendo i migliori risultati di sempre. Formatosi 

in Francia presso la prestigiosa Ecole Lenôtre, è stato pioniere nella formazione culinaria aprendo nel 

1982, a Chioggia, l'Istituto Etoile, la prima scuola per chef e pasticceri professionisti, punto di riferimento 

per oltre 30 mila addetti ai lavori. Nel 2010 fonda a Tuscania (Viterbo) un Campus d'ispirazione 

internazionale votato alla formazione di giovani leve dell'Alta Cucina. 

MORENO CEDRONI 

Nasce ad Ancona il 9 Luglio del 1964 e nel 1984 apre il ristorante La Madonnina del Pescatore. Nel 1996 la 

prima stella Michelin, nel 1999 il sole di Veronelli, nel 2000 le tre forchette del Gambero Rosso, 

innumerevoli sono le recensioni nelle maggiori testate. 

Nel 2000 apre nella baia di Portonovo ad Ancona, il Clandestino Susci Bar ,che diventa un punto di 

riferimento per gli amanti del crudo. Nel 2001 esce il suo primo libro Sushi & Susci , edito dalla biblioteca 

/ǳƭƛƴŀǊƛŀΦ ¦ƴƻ ǘǊŀ ƛ ǎǳƻƛ Ǉƛŀǘǘƛ ǇƛǴ ŦŀƳƻǎƛ άƭŀ ŎƻǎǘƻƭŜǘǘŀ Řƛ ǊƻƳōƻέ ŝ ǎǘŀǘŀ ŀƴŎƘŜ ŀǊƎƻƳŜƴǘƻ Řƛ ǳƴŀ ǘŜǎƛ Řƛ 

laurea in semiotica, presentata da Chiara Buosi. Nel  2002  crea  per  Martini  &Rossi  i 

cocktail  solidi  con  relativa  pubblicazione  del  libro 



Martini solids. Nel  2003, la  sua  creatività  dà  origine  alla  prima  salumeria  di  pesce:  Anikò  a 

{ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ Ǉƻƛ ƭΩhŦŦƛŎƛƴŀΣ ǳƴ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛƻ ǎǇŜǊƛƳŜƴǘŀƭŜ ŀ ƳŀǊŎƘƛƻ /9 ŘƻǾŜ ǇǊƻŘǳǊǊŜ  salumi e conserve di 

pesce ,   marmellate, confetture e sughi ed altri prodotti selezionati e confezionati. 

Dal 2003 al 2005 riveste il ruolo di Presidente italiano JRE. Nel gennaio del 2004 presenta il nuovo libro, 

Multipli di venti, dove vengono raccontati i primi venti anni di storia. Nel Novembre 2006 la seconda stella 

aƛŎƘŜƭƛƴΦ bŜƭƭΩƻǘǘƻōǊŜ  del 2008 

è   vincitore   del  premio   svedese   Kungsfenan   Seafood   Awards   per   la padronanza e la tecnica nel 

maneggiare la materia prima, per la creatività e la capacità di aver fuso tradizione e innovazione nella sua 

ŎǳŎƛƴŀΦ 5ŀƭ нлмл ŝ ǘŜǎǘƛƳƻƴƛŀƭ ǇŜǊ !ƛǊŎ bŜƭ нлмм ŜǎŎŜ άaŀƛƻƴŜǎŜ Řƛ ŦǊŀƎƻƭŜέ ŜŘƛǘƻ Řŀ aƻƴŘŀŘƻǊƛΣ ƛƭ ǇǊƛƳƻ 

libro di narrativa che insegna anche come far mangiare le verdure ai bambini. Nel 2011 esce per la collana 

grandi cuochi edita Řŀ Dƛǳƴǘƛ ƛƭ ƭƛōǊƻ άaƻǊŜƴƻ /ŜŘǊƻƴƛέ ŎƘŜ ǊŀŎŎƻƴǘŀ Ǝƭƛ ǳƭǘƛƳƛ ǎŜƛ ŀƴƴƛ Řƛ  ricette. Nel 2012, 

ƛƭ ²ŀƭƭ {ǘǊŜŜǘ WƻǳǊƴŀƭ ƛƴǎŜǊƛǎŎŜ ƭŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜ ǘǊŀ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ мл ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ǇŜǎŎŜ ŘΩ9ǳǊƻǇŀΦ 

bŜƭ нлмп ŜǎŎŜ ƛƭ ƴǳƻǾƻ ƭƛōǊƻ ά{ǳǎŎƛ ǇƛǴ ŎƘŜ ƳŀƛέΣ ŜŘƛǘƻ da Giunti. Nel 2014 entra nel consiglio direttivo della 

CƛǇŜΦ bŜƭ нлмп ŘƛǾŜƴǘŀ !ƳōŀǎǎŀŘƻǊ ǇŜǊ ƭΩ9ȄǇƻ нлмрΦ bǳƳŜǊƻǎŜ  le partecipazioni  a 

congressi  gastronomici (Identità  golose, El mejor  de la gastronimia , Gastronomika, Omnivore, Le strade 

della mozzarella, Girona, Lisbona, ecc.), nonché le collaborazioni e consulenze. 
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Campus etoile academy main partner di agro.ge.p - Lecce - FuturaTv 
 

Lecce - Dal 4 all'8 novembre va in scena a Lecce Fiere Agro.ge.pa.ciok, il Salone nazionale della gelateria, 
ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ {ƛ ǘǊŀǘǘŀ ŘŜƭƭŀ ǇƛǴ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘŜ ǾŜǘǊƛƴŀ ŘŜƭ {ǳŘ 
Italia, una fiera che negli anni ha visto crescere esponenzialmente il parco espositori, richiamando ospiti di 
fama ed eventi collaterali.  

A siglare questa XII edizione è la partnership con il Campus Etoile Academy, una scommessa fortemente 

voluta dal Maestro Rossano Boscolo.  

ά/ƻƴ ƭŀ ǇŀǊǘŜŎƛǇŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ǎŎǳƻƭŀ ǾƻƎƭƛŀƳƻ ǎǘƛƳƻƭŀǊŜ un confronto tra l'universo dei professionisti 

e la generazione delle nuove leve. Oggi la formazione gastronomica ha l'obbligo di essere ad ampio 

raggio: insegnare l'arte della cucina e della pasticceria significa costruire solide basi, coniugare 

conoscenze pratiche e scientifiche, mixare il sapere con il saper fare. Al tempo stesso la vera formazione è 

quella che riesce a sconfinare dalle aule e trovare riscontro da parte del mercato e degli operatori del 

ǎŜǘǘƻǊŜΣ ŎƻƴǘǊƛōǳŜƴŘƻ ŀƭƭŀ ƭƻǊƻ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ, dichiara il rettore Boscolo.  

Fedele alla sua visione fatta di concretezza e passione, la madre di tutte le scuole di cucina e pasticceria, si 

è messa in gioco su più fronti.Tra ricette, focus e masterclass, il calendario eventi targato Etoile in 

esclusica Agro.ge.pa.ciock è ricco di appuntamenti. 

Per tutta la durata della kermesse, il Forum di Panificazione sarà animato dagli show cooking dello chef 

Rossano Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Sabato 4 novembre alle 17.00 si terrà il buffet 

inaugurale. Pane, pizza, focaccia, torte da forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi 

affrontati. 

Lƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ ŦƛǊƳŀ ǳƴŀ ǎŜǊƛŜ Řƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ 

Pasticceria. Tra questi segnaliamo martedì 7 novembre gli incontri dedicati allo zucchero artistico, alla 

pasticceria moderna e al food cost. Domenica 5 novembre, invece, ci sarà la premiazione del Concorso 

Dolci Talenti con Rossano Boscolo come special guest. 

http://www.futuratv.it/cultura-spettacolo/30417-il-campus-etoile-academy-main-partner-di-agrogepaciok.html
http://www.futuratv.it/cultura-spettacolo/30417-il-campus-etoile-academy-main-partner-di-agrogepaciok.html
http://www.futuratv.it/notizie-lecce/


Riflettori accesi anche sul Forum di Cucina con lezioni dimostrative su risotti (sabato 4 novembre), 

sculture vegetali e pasta fresca (domenica 5). Lunedì 6 novembre ci sarà una giornata Etoile dedicata al 

mondo delle carni e tenuta dalla chef salentino Simone de Siato.  

Nato nei primi anni ottanta, il marchio Etoile è stato punto di riferimento per oltre 30 mila professionisti, 

contribuendo a formare una generazione stellata di chef e pastry chef. Oggi questo know-how è confluito 

nei rispettivi corsi di alta formazione per diventare Chef, Pasticcere, Chef Salutista e Panificatore: tutti i 

programmi sono riconosciuti e accreditati dalla Regione Lazio, al termine di ciascuno viene rilasciata la 

qualifica professionale. Naturale completamento per chi ha terminato la scuola alberghiera e non solo, il 

Campus Etoile Academy è meta privilegiata per chi sogna di intraprendere la professione dello Chef o del 

pasticcere anche non avendo alcuna esperienza in questo campo. 

Agro.ge.pa.ciok è organizzato da Eventi Marketing & Communication con il sostegno di Regione Puglia ς 

Assessorato alle Risorse Agroalimentari, ed è un evento presentato da Camera di Commercio, 

Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di 

Lecce, con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune di 

[ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 

/ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ Lecce, in 

partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina Campus Etoile Academy. Per info, 

www.agrogepaciok.it. 
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tǳƎƭƛŀΥ ·LL ŜŘƛȊƛƻƴŜ Řƛ ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέ ŀ [ŜŎŎŜ Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ нлмт 

 

{ƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у bƻǾŜƳōǊŜ нлмт ς c/o il Centro Fiere di Lecce ς P.zza Palio ς la XII edizione di 
Agrogepaciok, ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 
di qualità, organizzata da Eventi Marketing & Communication e presentata dalla Camera di Commercio di 
Lecce, Confartigianato Imprese Lecce, Confcommercio Lecce, Confesercenti Lecce, Cna Lecce, 
UnionAlimentari Confapi Lecce, Coldiretti Lecce, con il patrocinio del Ministero delle Politiche Agricole 
Alimentari e Forestali, Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse Agroalimentari, Provincia di Lecce, Comune 
Řƛ [ŜŎŎŜ Ŝ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘƛΥ 

¶ Associazione Pasticceri Salentini di Confartigianato Imprese Lecce; 

¶ Associazione Pizzaioli Salentini (Apisa) di Confartigianato Imprese Lecce; 

¶ Associazione Cuochi Salentini di Confcommercio Lecce; 

¶ Official Partner Campus Etoile Academy. 

 

https://www.pugliareporter.com/2017/11/04/xii-edizione-di-agrogepaciok-a-lecce-dal-4-all8-novembre-2017/
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!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ŝ ƭΩǳƴƛŎŀ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǎŜǘǘƻǊŜ ŘŜƭ {ǳŘ LǘŀƭƛŀΦ Numerosissimi i professionisti provenienti 

non solo dalla Puglia ma da tutto il Centro ς Sud Italia in visita al salone, che suscitano di anno in anno 

ƭΩŜƴǘǳǎƛŀǎƳƻ ŘŜƎƭƛ ŜǎǇƻǎƛǘƻǊƛ ƛƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴȊŀ Řƛ ƴǳƳŜǊƻǎƛǎǎƛƳƛ ƳŀǊŎƘƛ ŀ ƭƛǾŜƭƭƻ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŜŘ 

internazionale. Un parco espositori sempre più ricco, ospiti di grande fama e tanti eventi collaterali, sono gli 

ingredientƛ ŎƘŜ ǇƻǊǘŀƴƻ ǳƴ ǾŀƭƻǊŜ ŀƎƎƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ ŦƛŜǊŀΣ ǇƻǘŜƴȊƛŀƴŘƻ ŜŘ ŀƳǇƭƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ǾƛƴŎŜƴǘŜ 

intrapreso sin dalla prima edizione. Una prestigiosa vetrina di materie prime ed ingredienti 

composti,macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e 

comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Professionisti italiani e stranieri del settore ed ospiti illustri arricchiscono il programma dei vari forum 
(dedicati ai settori Pasticceria, Cucina, Panificazione, Pizzeria) rafforzando il connubio tra esposizione e 

formazione, da sempre caratteristica principale di 
Agrogepaciok. Il Forum di Cucina coordinato da Gigi 
Perrone (presidente Associazione cuochi salentini) ospita per 
la prima volta Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle 
Michelin che ha portato uno spirito avanguardista nella cucina 
italiana, considerato un vero enfant terrible della cucina 
internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria 
italiana e la vivacità del proprio spirito visionario. 

Cedroni sarà ad Agrogepaciok mercoledì 8 novembre per un 
cooking show sulla sua cucina di mare. Nel Forum di 
tŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ƛƴǾŜŎŜΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ǎŀǊŁ Rossano Boscolo, 
pasticcere (e cuoco) di fama mondiale che da anni dirige una 
delle più importanti scuole di cucina internazionali, Campus 
Etoile Academy a Tuscania, che ha formato molti protagonisti 

della nuova ondata di cuochi e pasticceri che stanno dando lustro alla gastronomia del nostro 
Paese. Martedì 7, dalle 10 alle 18.30, il maestro terrà una serie di workshop sullo zucchero artistico, la 
ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ǎŜŎƻƴŘƻ [Ω9ǘƻƛƭŜ Ŝ ƛƴŦƛƴŜ ǳƴ ŀǇǇǊƻŦƻƴŘƛƳŜƴǘƻ ǎǳƛ άŦƻƻŘ ŎƻǎǘƛέΦ [ƻ ǎǘŜǎǎƻ Boscolo, con 
gli chef e gli allievi della sua scuola, coordinerà anche il Forum di Panificazione dove ogni giorno si 
terranno continue dimostrazioni e degustazioni di pane, pizza e focaccia, biscotteria e torte da forno. 
aŜƴǘǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀ ǎƛ ŀƭǘŜǊƴŜǊŀƴƴƻ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ƳŀŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ Giuseppe 
Lucia, presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di 
ǇƛȊȊŀ ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƎǊŀƴƛ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ Ŝ ƴŀǘǳǊŀƭƛΣ Ǉƻƛ ƛƭ 
corso di pizza napoletana con Francesco Cassiano, ƛƴ ŀǊǘŜ /ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ 
Pizza Napoletana in Puglia e, ancora, la giornata άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ con Alessandra De Bellis e Ivan 
Meletti.  Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura del Team Acrobatic Salento. 
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Dal dolce al salato: Agrogepaciok XII edizione 

 

Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ {ƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎ Ŝ ŎƻƴǘŜǎǘΣ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛ Ŝ 
workshop dedicati a cucina, pasticceria, ǇŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ Ŝ ǇƛȊȊŜǊƛŀ ŀƴƛƳŜǊŀƴƴƻ Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ ƛƭ ŎŜƴǘǊƻ 
fieristico di Lecce grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e 
trucchi del mestiere. 

Ricco il programma della prima giornata. Il Salone aprirà i battenti alle ore 10 e il taglio del nastro, alla 
presenza degli assessori regionali Sebastiano Leo e Leonardo Di Gioia, è fissato alle 17. Nel Forum di Cucina, 
ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ ŘŀƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ŎǳƻŎƘƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛΣ ŘŀƭƭŜ ƻǊŜ мн ŀƭƭŜ мп ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ǳƴŀ ƭŜȊƛƻƴe-ŘŜƳƻ ǎǳƭƭŀ άǘŜƻǊƛŀ 
ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅΣ ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎŀ ǎŎǳƻƭŀ Řƛ ŎǳŎƛƴŀ ŦƻƴŘŀǘŀ Ŝ 
diretta dallo chef di fama internazionale Rossano Boscolo, per la prima volta partner del Salone. Alle 17, 
buffet inaugurale. Nel Forum di Pasticceria, a partire dalle 10, il maestro Giuseppe Zippo e i suoi 
ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ƛƴǎƛŜƳŜ ŀƛ ŎƻƭƭŜƎƘƛ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛΣ ƛƴƛȊƛŜǊŀƴƴƻ ƭŀ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ŘƛǊŜǘǘŀ 
ŘŜƭ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ǇǊŜǾƛǎǘŀ ǎŜƳǇǊŜ ǇŜǊ ƭŜ мтΦ bŜƭ Corum di Panificazione, dalle 10 alle 19 si 
terranno continue dimostrazioni di preparazione di pane, pizza e focaccia e creazione di prodotti da forno 
Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ ŀƭƭƛŜǾƛ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅΦ bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ ŘŀƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ǇƛȊȊŀioli 
salentini diretta da Giuseppe Lucia (campione europeo di pizza acrobatica e coach del Team Acrobatic 
Salento), alle 17 è previsto il buffet inaugurale e alle 18 preparazione in diretta e degustazione di pizza a 
cura degli allievi della scuola di Apisa. 
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Agrogepaciok, al Via la Xii Edizione 
5ŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ƴŜƎƭƛ ǎǇŀȊƛ Řƛ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜΣ ǘƻǊƴŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻέ ŦƛǊƳŀǘŜ ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΣ 
{ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ǝƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ 
ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΦ άhƴƭȅ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘƻǇƛƴƎέ ŝ ƭƻ ǎƭƻƎŀƴ нлмт ŘŜƭƭŀ ƪŜǊƳŜǎǎŜ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ 
Marketing & Communication di Carmine Notaro, divenuta un solido punto di riferimento per i professionisti 
del settore, ma meta ambita anche per appassionati.  

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
UnionAlimentari Confapi e ColdiǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con il sostegno di Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 
Agroalimentari e i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 
Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 
/ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ 
partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

Si tratta della più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΥ ǳƴŀ ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎŀ Ǿetrina di materie prime ed ingredienti 
composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e 
comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali.  

Accanto a un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 
ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎƛ ƳŀǊŎƘƛΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƻǎǇƛǘŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ŎƘŜŦ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ŦŀƳŀ Ŝ ǇǊƻǇƻƴŜ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Řƛ 
showcooking, corsi professionali, concorsi nazionali e tanti altǊƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƛ ǉǳŀǘǘǊƻ 
Forum dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok.  

Le passate edizioni del Salone hanno visto protagonisti chef pluristellati come Carlo Cracco, Heinz Beck, 
Bruno Barbieri, Gianfranco Vissani, Gennaro Esposito, Filippo La Mantia, Gregory Nalon, Antonella Ricci, 
Cŀōƛƻ .ŀƭŘŀǎǎŀǊǊŜΣ tŀƻƭƻ .ŀǊǊŀƭŜΣ tƛŜǘǊƻ 5Ω!ƎƻǎǘƛƴƻΣ DƛƻǊƎƛƻ bŀǊŘŜƭƭƛΣ 9Ǌƴǎǘ YƴŀƳ ŜΣ nel 2016, Claudio 
Sadler: tutti chiamati a cimentarsi nella rivisitazione di piatti della tradizione salentina. Per la dodicesima 
ŜŘƛȊƛƻƴŜΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ Řŀ DƛƎƛ tŜǊǊƻƴŜ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ 
Cuochi Salentini) sarà Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle Michelin che ha portato uno spirito 
avanguardista nella cucina italiana. Nato ad Ancona nel 1964, è considerato uno degli chef italiani più 
ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ ŜƴŦŀƴǘ ǘŜǊǊƛōƭŜ ƴŜƭ ǇŀƴƻǊŀƳŀ 
della cucina internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria italiana e la vivacità del proprio 
ǎǇƛǊƛǘƻ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛƻΦ tŀǘǊƻƴ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ /ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ 
ŀ tƻǊǘƻƴƻǾƻΣ /ŜŘǊƻƴƛ ǎŀǊŁ ŀŘ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ƳŜǊŎƻƭŜŘƜ у ƴƻǾŜƳōǊŜ ǇŜǊ ǳƴ ŎƻƻƪƛƴƎ ǎƘƻǿ ǎǳƭƭŀ άŎǳŎƛƴŀ Řƛ 
ƳŀǊŜέΦ  

{ŜƳǇǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέΣ ǎǇŀȊƛƻ ŘŜŘƛŎŀǘƻ ŀƭƭŜ ōƛǊǊŜ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭƛ Řƛ 
qualità con un contest nazionale ς organizzato per il quarto anno da MomoLab in collaborazione con 
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Agrogepaciok ς che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti chiamati a proporre un 
personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di ricette uniche frutto 
ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ ŦƻƻŘ ǇŀƛǊƛƴƎΦ vǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ǎƻƴƻ ŎƘƛŀƳŀǘƛ ŀ ǊƛǾƛǎƛǘŀǊŜ ƛƴ ŎƘƛŀǾŜ ƳƻŘŜǊƴŀ ǳƴ Ǉƛŀtto 
della tradizione pugliese.  

Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, 
fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 1982 ad oggi ha formato più di 30mila 
chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani che attualmente lavorano nei diversi 
campi dell'alta cucina. Boscolo e i suoi allievi firmano una serie di importanti contributi per Agrogepaciok, 
tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. Il Forum di Panificazione sarà animato ogni giorno 
dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, torte da 
forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi affrontati. Nel Forum di Pasticceria - a cura 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ƴǘƻƴƛƻ wƛȊȊƻύ ς lo chef Boscolo sarà protagonista nella 
giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo zucchero artistico, alla pasticceria moderna e al 
food cost. Non mancheranno preziosi contributi del fondatore di Etoile anche nel Forum di Cucina, con 
lezioni dimostrative su risotti (sabato 4 novembre), sculture vegetali e pasta fresca (domenica 5). Lunedì 6 
ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŁ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ Ŝ ǘŜƴǳǘŀ Řŀƭƭƻ chef salentino Simone 
De Siato. 

Nel Forum di Pizzeria, ogni giorno si alterneranno i migliori maŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ 
presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di pizza 
ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƎǊŀƴƛ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ Ŝ ƴŀǘǳǊŀƭƛΣ Ǉƻi il corso di 
ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ Ŏƻƴ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻΣ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ 
bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛǎ Ŝ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛΦ 
Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team Acrobatic 
Salento. 

Cuore pulsante del Salone sono poi le competizioni fra professionisti. Nel Forum di Pasticceria, domenica 5 
ƴƻǾŜƳōǊŜ ǘƻǊƴŀ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ ǊƛǾƻƭǘƻ ŀ ǎǘǳŘŜƴǘƛ e pasticceri under 25 e organizzato da 
!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ 
allΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ ǎƛŀ ƛƴ ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜΣ ǎƛŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΦ [ǳƴŜŘƜ сΣ ǘƻŎŎƘŜǊŁ ƛƴǾŜŎŜ ŀƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ 
ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΣ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ŀǇŜǊǘƻ ŀ ǘǳǘǘƛ ƛ ƎŜƭŀǘƛŜǊƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛΥ ƭŀ ƎŀǊŀ ŎƻƴǎƛǎǘŜ ƴŜƭƭŀ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ 
di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. Mercoledì 8, infine, per il 
ǘŜǊȊƻ ŀƴƴƻ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέΣ ƛŘŜŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ 
Associazione Pasticceri Salentini per commemorare il maestro galatinese conƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ 
ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊǎƻ ƴŜƭ нлмр ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ тс ŀƴƴƛΦ!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ 
collaborazione di Agrogepaciok con alcuni istituti alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale 
gli allievi hanƴƻ ƭŀ ǇƻǎǎƛōƛƭƛǘŁ Řƛ ŜǎǎŜǊŜ ƛƳǇŜƎƴŀǘƛ ƛƴ ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ 
ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎŀǊŀƴƴƻ ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛa di Nardò 
e del Cnipa Puglia. Il Salone sarà aperto ogni giorno dalle 10 alle 19 (mercoledì 9, chiusura ore 18). Info e 
aggiornamenti su www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 

PROGRAMMA GIORNALIERO 

SABATO 4 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 



Ore 12-14 - Lezione-ŘŜƳƻ ά[ŀ ǘŜƻǊƛŀ ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

Ore 17 ς .ǳŦŦŜǘ ƛƴŀǳƎǳǊŀƭŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 ς tǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ ½ƛǇǇƻ Ŏƻƴ ƛ ǎǳƻƛ ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ Ŝ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎociazione Pasticceri Salentini 

Ore 17 - .ǳŦŦŜǘ Řƛ ōŜƴǾŜƴǳǘƻ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 Pane, pizza e focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e allievi del Campus Etoile 
Academy 

Ore 17 ς Buffet inaugurale 

FORUM PIZZERIA 

Ore 17 ς Buffet inaugurale a cura di Apisa 

Ore 18 ς Preparazione in diretta e degustazione di pizza a cura degli allievi della scuola di Apisa 

DOMENICA 5 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 11-14 ς ά{ŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ 5ŀƴƛƭƻ /ƻƭŀƛaquo del Campus Etoile Academy 

Ore 15-17 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[ŀ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10-15 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ vǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ 
aperto a studenti e pasticceri under 25 

Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa sui fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo 

Ore 18 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ 



FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Torte da forno e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-18 ς άDƭǳǘŜƴ CǊŜŜ 5ŀȅέΥ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊŀƴȊƛ Ŝ ŎŜƴŜ ŎƻƳǇƭŜǘŜ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ƎƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜ Ŝ ƭƻǿ 
cost a cura di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello chef pizzaiolo 
Ivan Meletti 

LUNEDÌ 6 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Dalle 11 alle 14 e dalle 15.30 alle 18 ς άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΦ [ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜ ǎŜŎƻƴŘƻ 
ƭΩ9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ  

Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa su drip cake e dolci anglosassoni a cura del maestro Antonella Biasco 

Ore 18 - tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ ƎƛǳǊƛŀ όǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊienda Mec3) 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12.30 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ 
ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ǇŜǊ ƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tǳƎƭƛŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ 

Ore 16-18 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǊƻǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ 
Cassiano 

MARTEDÌ 7 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 



Ore 9.30-17.30 - Quarta edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 
Agro.Ge.Pa.Ciok 

FORUM PASTICCERIA 

Giornata Campus Etoile Academy 

Ore 10-12 ς Zucchero artistico secondo il maestro Rossano Boscolo 

Ore 15-17 ς [ŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ǎŜŎƻƴŘƻ [Ω9ǘƻƛƭŜ con il maestro Rossano Boscolo 

Ore 17.30-18.30 ς Approfondimento sul food cost a cura del maestro Rossano Boscolo 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Biscotteria varia e creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς Corso base di pizza classica a cura di Simone Ingrosso, pluricampione mondiale di pizza classica, 
acrobatica e pizza master chef 

Ore 12.30-15 ς corso base di pizza in teglia e a pala, a cura di Simone Ingrosso 

Ore 15.30-18 ς ά[ŀ ǇƛŀŘƛƴŀ ǊƻƳŀƎƴƻƭŀέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛ 

MERCOLEDÌ 8 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA  

Ore 11-15.30 ς Showcooking con lo chef Moreno Cedroni sulla cucina di mare 

Ore 16-18 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[Ŝ ǳƻǾŀΥ ƳƛƭƭŜ ǳǎƛ ƛƴ ŎǳŎƛƴŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ 
Academy 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10-12 ς ¢ŜǊȊŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

Ore 13-15 ς Demo sulla pasticceria salutistica a cura del maestro Agnese Cimino 



Ore 16.30 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-18 ς άtǊƛƳŀ ŎƻƭŀȊƛƻƴŜΣ ŦǊƻƭƭŜ Ŝ ŎǊƻǎǘŀǘŜέ Ŝ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Řŀ ŦƻǊƴƻ Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ Ǝƭƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŘŜƭ 
Campus Etoile Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς 5ƛƳƻǎǘǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ άtƛȊȊŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ Ŏƻƴ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ naturali: le 
ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ ŀƭƭŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜΗέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !Ǉƛǎŀ Ŝ ŎƻŀŎƘ ŘŜƭ ¢ŜŀƳ !ŎǊƻōŀǘƛŎ {ŀƭŜƴǘƻ 

Ore 12.30-14.30 ς Grani vergini 

Ore 15-17 ς Farine integrali naturali 

Esibizione del Team Acrobatic Salento 

Web: www.agrogepaciok.it 

 

da sabato 4 a mercoledì 8 novembre 2017 Lecce (Lecce) 

LECCE FIERE, PIAZZA PALIO 

DALLE ORE 10 ALLE 19 (MERCOLEDì CHIUSURA ORE 18) 

ingresso a pagamento 10 euro 

Info. 0832457864 (clicca per ingrandire) 



https://www.salentolive.com/2017/11/a-lecce-fiere-tornano-le-olimpiadi-del-gusto-firmate-

agrogepaciok/ 

2/11/2017 

 

A Lecce Fiere tornano le «Olimpiadi del gusto» firmate Agrogepaciok 

Dal 4 allΩу ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ƴŜƎƭƛ ǎǇŀȊƛ Řƛ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜΣ ǘƻǊƴŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻέ ŦƛǊƳŀǘŜ ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΣ 
{ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ǝƛǳƴǘƻ ŀƭƭŀ 
ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΦ άhƴƭȅ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘƻǇƛƴƎέ ŝ ƭƻ ǎƭƻƎŀƴ нлмт ŘŜƭƭŀ ƪŜǊƳŜǎǎŜ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ 
Marketing & Communication di Carmine Notaro, divenuta un solido punto di riferimento per i professionisti 
del settore, ma meta ambita anche per appassionati. 

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con il sostegno di Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 
Agroalimentari e i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 
Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ 
Confartigianato Imprese Lecce, nonché ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ 
partnership ς per la prima volta ς con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

Si tratta della più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΥ ǳƴŀ ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎŀ ǾŜǘǊƛƴŀ Řƛ ƳŀǘŜǊƛŜ ǇǊƛƳŜ ŜŘ ƛƴƎǊŜŘƛŜƴǘƛ 
composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, editoria e 
comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

Il programma della XII edizione è stato presentato questa mattina, presso la Camera di commercio di Lecce. 
Sono intervenuti: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di Lecce; Sebastiano Leo, assessore alla 
Formazione e Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Paolo Foresio, assessore del Comune di Lecce con 
delega al Turismo, Sviluppo Economico e Attività Produttive; Luigi Derniolo, presidente Confartigianato 
Imprese Lecce; Maurizio Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di Confindustria Lecce; Antonio 
Rizzo, presidente Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, presidente Associazione Cuochi Salentini; 
Giuseppe Lucia, presidente Associazione Pizzaioli Salentini; Carmine Notaro, organizzatore, titolare 
ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΤ ¢ƻƳƳŀǎƻ aŀƴƴƛΣ ŘƻŎŜƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΤ 
Mariarosa Bochicchio, dirigente Cnipa Puglia ς Lecce. 

Accanto a un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 
ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎƛ ƳŀǊŎƘƛΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƻǎǇƛǘŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ŎƘŜŦ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ŦŀƳŀ Ŝ ǇǊƻǇƻƴŜ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Řƛ 
ǎƘƻǿŎƻƻƪƛƴƎΣ ŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛΣ ŎƻƴŎƻǊǎƛ ƴŀȊƛƻƴŀƭƛ Ŝ ǘŀƴǘƛ ŀƭǘǊƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƛ ǉǳŀǘǘǊƻ 

https://www.salentolive.com/2017/11/a-lecce-fiere-tornano-le-olimpiadi-del-gusto-firmate-agrogepaciok/
https://www.salentolive.com/2017/11/a-lecce-fiere-tornano-le-olimpiadi-del-gusto-firmate-agrogepaciok/


Forum dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 

Le passate edizioni del Salone hanno visto protagonisti chef pluristellati come Carlo Cracco, Heinz Beck, 
Bruno Barbieri, Gianfranco Vissani, Gennaro Esposito, Filippo La Mantia, Gregory Nalon, Antonella Ricci, 
Cŀōƛƻ .ŀƭŘŀǎǎŀǊǊŜΣ tŀƻƭƻ .ŀǊǊŀƭŜΣ tƛŜǘǊƻ 5Ω!ƎƻǎǘƛƴƻΣ DƛƻǊƎƛƻ bŀǊŘŜƭƭƛΣ 9Ǌƴǎǘ YƴŀƳ ŜΣ ƴŜƭ нлмсΣ /ƭŀǳŘƛƻ 
Sadler: tutti chiamati a cimentarsi nella rivisitazione di piatti della tradizione salentina. Per la dodicesima 
ŜŘƛȊƛƻƴŜΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ Řŀ DƛƎƛ tŜǊǊƻƴŜ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ 
Cuochi Salentini) sarà Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle Michelin che ha portato uno spirito 
avanguardista nella cucina italiana. Nato ad Ancona nel 1964, è considerato uno degli chef italiani più 
ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ ŜƴŦŀƴǘ ǘŜǊǊƛōƭŜ ƴŜƭ ǇŀƴƻǊŀƳŀ 
della cucina internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria italiana e la vivacità del proprio 
ǎǇƛǊƛǘƻ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛƻΦ tŀǘǊƻƴ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ /ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ 
a Portonovo, Cedroni sarà ad Agrogepaciok ƳŜǊŎƻƭŜŘƜ у ƴƻǾŜƳōǊŜ ǇŜǊ ǳƴ ŎƻƻƪƛƴƎ ǎƘƻǿ ǎǳƭƭŀ άŎǳŎƛƴŀ Řƛ 
ƳŀǊŜέΦ 

{ŜƳǇǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέΣ ǎǇŀȊƛƻ ŘŜŘƛŎŀǘƻ ŀƭƭŜ ōƛǊǊŜ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭƛ Řƛ 
qualità con un contest nazionale ς organizzato per il quarto anno da MomoLab in collaborazione con 
Agrogepaciok ς che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti chiamati a proporre un 
personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di ricette uniche frutto 
ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ ŦƻƻŘ ǇŀƛǊƛƴƎΦ vǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ǎƻƴƻ ŎƘƛŀƳŀǘƛ ŀ ǊƛǾƛǎƛǘŀǊŜ ƛƴ ŎƘƛŀǾŜ ƳƻŘŜǊƴŀ ǳƴ Ǉƛatto 
della tradizione pugliese. 

Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, 
fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 1982 ad oggi ha formato più di 30mila 
chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani che attualmente lavorano nei diversi 
ŎŀƳǇƛ ŘŜƭƭΩŀƭǘŀ ŎǳŎƛƴŀΦ .ƻǎŎƻƭƻ Ŝ ƛ ǎǳƻƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŦƛǊƳŀƴƻ ǳƴŀ ǎŜǊƛŜ Řƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎƻƴǘǊƛōuti per Agrogepaciok, 
tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. Il Forum di Panificazione sarà animato ogni giorno 
dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, torte da 
forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi affrontati. Nel Forum di Pasticceria ς a cura 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ƴǘƻƴƛƻ wƛȊȊƻύ ς lo chef Boscolo sarà protagonista nella 
giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo zucchero artistico, alla pasticceria moderna e al 
food cost. Non mancheranno preziosi contributi del fondatore di Etoile anche nel Forum di Cucina, con 
lezioni dimostrative su risotti (sabato 4 novembre), sculture vegetali e pasta fresca (domenica 5). Lunedì 6 
ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŁ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ Ŝ ǘŜƴǳǘŀ Řŀƭƭƻ chef salentino Simone 
De Siato. 

bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀΣ ƻƎƴƛ ƎƛƻǊƴƻ ǎƛ ŀƭǘŜǊƴŜǊŀƴƴƻ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ƳŀŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ 
presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di pizza 
ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƎǊŀƴƛ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ Ŝ ƴŀǘǳǊŀƭƛΣ Ǉƻƛ ƛƭ ŎƻǊǎƻ Řƛ 
pizza napoletana con Francesco Cassiano, in ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ 
bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛǎ Ŝ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛΦ 
Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team Acrobatic 
Salento. 

Cuore pulsante del Salone sono poi le competizioni fra professionisti. Nel Forum di Pasticceria, domenica 5 
ƴƻǾŜƳōǊŜ ǘƻǊƴŀ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ ǊƛǾƻƭǘƻ ŀ ǎǘǳŘŜƴǘƛ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǳƴŘŜǊ нр Ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ Řŀ 
Agrogepaciok e PastƛŎŎŜǊƛŀ LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ 



ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ ǎƛŀ ƛƴ ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜΣ ǎƛŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΦ [ǳƴŜŘƜ сΣ ǘƻŎŎƘŜǊŁ ƛƴǾŜŎŜ ŀƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ 
ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΣ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ŀǇŜǊǘƻ ŀ ǘǳǘǘƛ ƛ ƎŜƭŀǘƛŜǊƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛΥ ƭŀ ƎŀǊŀ ŎƻƴǎƛǎǘŜ ƴŜƭƭŀ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ 
di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. Mercoledì 8, infine, per il 
ǘŜǊȊƻ ŀƴƴƻ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέΣ ƛŘŜŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ 
!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ ǇŜǊ ŎƻƳƳŜƳƻǊŀǊŜ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ ƎŀƭŀǘƛƴŜǎŜ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ 
ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊso nel 2015 ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ тс ŀƴƴƛΦ 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ ŀƭŎǳƴƛ ƛǎǘƛǘǳǘƛ 
alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 
stage formativi aƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎŀǊŀƴƴƻ 
ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼ Ŝ ŘŜƭ /ƴƛǇŀ tuglia. 

Il Salone sarà aperto ogni giorno dalle 10 alle 19 (mercoledì 9, chiusura ore 18). Info e aggiornamenti su 
www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 
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Agrogepaciok, dodicesima edizione 

 

5ŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ, negli spazi di Lecce FiereΣ ǘƻǊƴŀƴƻ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻέ 
firmate ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΣ{ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴato 
agroalimentare giunto alla dodicesima edizioneΦ άhƴƭȅ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘƻǇƛƴƎέ ŝ ƭƻ ǎƭƻƎŀƴ нлмт ŘŜƭƭŀ ƪŜǊƳŜǎǎŜ 
ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Řƛ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻΣ ŘƛǾŜƴǳǘŀ ǳƴ ǎƻƭƛŘƻ Ǉǳƴǘƻ Řƛ 
riferimento per i professionisti del settore, ma meta ambita anche per appassionati.  

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con il sostegno di Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 
Agroalimentari e  i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 
Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Ři pasticceri e pizzaioli salentini aderenti a 
/ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΣ ƛƴ 
partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

Si tratta della più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΥ una prestigiosa vetrina di materie prime ed 
ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, 
editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali.  

http://www.lecceapp.it/news.html
http://www.lecceapp.it/news/967-agrogepaciok-dodicesima-edizione.html


Il programma della XII edizione è stato presentato questa mattina, presso la Camera di commercio di Lecce. 
Sono intervenuti: Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di Lecce; Sebastiano Leo, assessore alla 
Formazione e Politiche del Lavoro della Regione Puglia; Paolo Foresio, assessore del Comune di Lecce con 
delega al Turismo, Sviluppo Economico e Attività Produttive;  Luigi Derniolo, presidente Confartigianato 
Imprese Lecce; Maurizio Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di Confindustria Lecce; Antonio 
Rizzo, presidente Associazione Pasticceri Salentini; Gigi Perrone, presidente Associazione Cuochi Salentini; 
Giuseppe Lucia, presidente Associazione Pizzaioli Salentini; Carmine Notaro, organizzatore, titolare 
ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΤ ¢ƻƳƳŀǎƻ aŀƴƴƛΣ ŘƻŎŜƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼΤ 
Mariarosa Bochicchio, dirigente Cnipa Puglia - Lecce. 

Accanto a un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in rappresentanza di oltre 350 
prestigiosi marchiΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƻǎǇƛǘŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ŎƘŜŦ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ŦŀƳŀ Ŝ ǇǊƻǇƻƴŜ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Řƛ 
showcooking, corsi professionali, ŎƻƴŎƻǊǎƛ ƴŀȊƛƻƴŀƭƛ Ŝ ǘŀƴǘƛ ŀƭǘǊƛ ŜǾŜƴǘƛ ŎƻƭƭŀǘŜǊŀƭƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƛ ǉǳŀǘǘǊƻ 
Forum dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok.  

Le passate edizioni del Salone hanno visto protagonisti chef pluristellati come Carlo Cracco, Heinz Beck, 
Bruno Barbieri, Gianfranco Vissani, Gennaro Esposito, Filippo La Mantia, Gregory Nalon, Antonella Ricci, 
Cŀōƛƻ .ŀƭŘŀǎǎŀǊǊŜΣ tŀƻƭƻ .ŀǊǊŀƭŜΣ tƛŜǘǊƻ 5Ω!ƎƻǎǘƛƴƻΣ Diorgio Nardelli, Ernst Knam e, nel 2016, Claudio 
Sadler: tutti chiamati a cimentarsi nella rivisitazione di piatti della tradizione salentina. Per la dodicesima 
ŜŘƛȊƛƻƴŜΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ Řŀ DƛƎƛ tŜǊǊƻƴŜ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ǎǎƻŎƛŀzione 
Cuochi Salentini) sarà Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle Michelin che ha portato uno spirito 
avanguardista nella cucina italiana. Nato ad Ancona nel 1964, è considerato uno degli chef italiani più 
ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ ŜƴŦŀƴǘ ǘŜǊǊƛōƭŜ ƴŜƭ ǇŀƴƻǊŀƳŀ 
della cucina internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria italiana e la vivacità del proprio 
ǎǇƛǊƛǘƻ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛƻΦ tŀǘǊƻƴ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ /ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ 
ŀ tƻǊǘƻƴƻǾƻΣ /ŜŘǊƻƴƛ ǎŀǊŁ ŀŘ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ƳŜǊŎƻƭŜŘƜ у ƴƻǾŜƳōǊŜ ǇŜǊ ǳƴ ŎƻƻƪƛƴƎ ǎƘƻǿ ǎǳƭƭŀ άŎǳŎƛƴŀ Řƛ 
ƳŀǊŜέΦ  

Sempre nel Forum di CucinaΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέΣ ǎǇŀȊƛƻ ŘŜŘƛŎŀǘƻ ŀƭƭŜ ōƛǊǊŜ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀli di 
qualità con un contest nazionale ς organizzato per il quarto anno da MomoLab in collaborazione con 
Agrogepaciok ς che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti chiamati a proporre un 
personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di ricette uniche frutto 
ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ ŦƻƻŘ ǇŀƛǊƛƴƎΦ vǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ǎƻƴƻ ŎƘƛŀƳŀǘƛ ŀ ǊƛǾƛǎƛǘŀǊŜ ƛƴ ŎƘƛŀǾŜ ƳƻŘŜǊƴŀ ǳƴ Ǉƛŀǘǘƻ 
della tradizione pugliese.  

Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, 
fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 1982 ad oggi ha formato più di 30mila 
chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani che attualmente lavorano nei diversi 
campi dell'alta cucina. Boscolo e i suoi allievi firmano una serie di importanti contributi per Agrogepaciok, 
tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. Il Forum di Panificazione sarà animato ogni giorno 
dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, torte da 
forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi affrontati. Nel Forum di Pasticceria - a cura 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ όǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !ƴǘƻƴƛƻ wƛȊȊƻύ ς lo chef Boscolo sarà protagonista nella 
giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo zucchero artistico, alla pasticceria moderna e al 
food cost. Non mancheranno preziosi contributi del fondatore di Etoile anche nel Forum di Cucina, con 
lezƛƻƴƛ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾŜ ǎǳ Ǌƛǎƻǘǘƛ όǎŀōŀǘƻ п ƴƻǾŜƳōǊŜύΣ ǎŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛ Ŝ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀ όŘƻƳŜƴƛŎŀ рύΦ [ǳƴŜŘƜ с 
ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŁ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ Ŝ ǘŜƴǳǘŀ Řŀƭƭƻ ŎƘŜŦ ǎŀƭŜƴǘƛƴƻ {ƛƳƻƴŜ 
De Siato. 



Nel Forum di Pizzeria, ogni giorƴƻ ǎƛ ŀƭǘŜǊƴŜǊŀƴƴƻ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ƳŀŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ 
presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di pizza 
ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ e grani integrali e naturali, poi il corso di 
ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ Ŏƻƴ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻΣ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ 
bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛǎ Ŝ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛΦ 
Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team Acrobatic 
Salento. 

Cuore pulsante del Salone sono poi le competizioni fra professionisti. Nel Forum di Pasticceria, domenica 5 
ƴƻǾŜƳōǊŜ ǘƻǊƴŀ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ ǊƛǾƻƭǘƻ ŀ ǎǘǳŘŜƴǘƛ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǳƴŘŜǊ нр Ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ Řŀ 
!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛone di un dessert semifreddo 
ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ ǎƛŀ ƛƴ ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜΣ ǎƛŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΦ [ǳƴŜŘƜ сΣ ǘƻŎŎƘŜǊŁ ƛƴǾŜŎŜ ŀƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ 
ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΣ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ŀǇŜǊǘƻ ŀ ǘǳǘǘƛ ƛ ƎŜƭŀǘƛŜǊƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛΥ ƭŀ ƎŀǊŀ ŎƻƴǎƛǎǘŜ ƴŜƭƭŀ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ 
di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. Mercoledì 8, infine, per il 
ǘŜǊȊƻ ŀƴƴƻ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέΣ ƛŘŜŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ 
Associazione Pasticceri Salentini per commeƳƻǊŀǊŜ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ ƎŀƭŀǘƛƴŜǎŜ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ 
ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊǎƻ ƴŜƭ нлмр ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ тс ŀƴƴƛΦ 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ ŀƭŎǳƴƛ ƛǎǘƛǘǳǘƛ 
alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 
ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎŀǊŀƴƴƻ 
ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼ Ŝ ŘŜƭ /ƴƛǇŀ tuglia.  

Il Salone sarà aperto ogni giorno dalle 10 alle 19 (mercoledì 9, chiusura ore 18). Info e aggiornamenti su 
www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



http://www.salentolive24.com/2017/11/02/agrogepaciok-5-giorni-tra-dolci-gelati-pasticcini-e-tanto-
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Non chiamatela fiera. Agrogepaciok è un evento a tutti gli effetti, un appuntamento tra i più attesi 
ŘŜƭƭΩƛƴǘŜǊƻ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ ǎŀƭŜƴǘƛƴƻΦ hƎƎƛ ŀƭƭŀ /ŀƳŜǊŀ Řƛ /ƻƳƳŜǊŎƛƻ Řƛ [ŜŎŎŜ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ 
ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻalimentare in 
ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ ŀ [ŜŎŎŜ Řŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ ƴŜƭ ŎŜƴǘǊƻ ŦƛŜǊƛǎǘƛŎƻ Řƛ ǇƛŀȊȊŀ tŀƭƛƻ ό[ŜŎŎŜ CƛŜǊŜύΦ L ƴǳƳŜǊƛ ǎƻƴƻ Řƛ 
ǇŜǊ ǎŞ ŜƭƻǉǳŜƴǘƛΥ ά!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ς ǎǇƛŜƎŀ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻǊŜ /ŀǊƳƛƴŜ bƻǘŀǊƻ ς puntiamo sul binomio 
esposizione-formazione con oltre 200 ore di forum di approfondimento e lavorazioni in diretta alla 
presenza di ospiti prestigiosi e un parco espositori sempre più ricco, con più di 130 aziende in 
rappresentanza di oltre 350 prestigiosi marchi, che presenteranno a Lecce i prodotti e le novità più 
ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ƴŜƛ ǎŜǘǘƻǊƛ ŘŜƭ ŘƻƭŎƛŀǊƛƻ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜΣ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 
ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜέΦ 

Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 
ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴtare e al food & beverage di qualità. Showcooking e contest, laboratori, corsi professionali e 

workshop dedicati a cucina, pasticceria, panificazione e pizzeria animeranno per cinque giorni il centro 
fieristico di Lecce grazie alla presenza di grandi maestri chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e 

trucchi del mestiere. 
ά[ŀ /ŀƳŜǊŀ Řƛ ŎƻƳƳŜǊŎƛƻ Řƛ [ŜŎŎŜ ς afferma il presidente Alfredo Prete ς sostiene fin dalla prima edizione 
questa manifestazione divenuta un patrimonio importante per il nostro territorio. Una fiera che è cresciuta 
molto negli anni, sia in termini di visitatori ed espositori (non ci sono più solo i rappresentanti delle aziende 

ma direttamente le case-ƳŀŘǊƛύΣ ǎƛŀ ǎƻǘǘƻ ƛƭ ǇǊƻŦƛƭƻ ŘŜƭƭŀ ŦƻǊƳŀȊƛƻƴŜ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΦ 9Ω ƭŀ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀȊƛƻƴŜ 
fieristica più importante che abbiamo nel Salento. anche per questo a mio avviso avrebbe bisogno di un 

ŎƻƴǘŜƴƛǘƻǊŜ ƴǳƻǾƻΣ ƳƛƎƭƛƻǊŜ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŀ ǉǳŜƭƭƻ Řƛ ǇƛŀȊȊŀ tŀƭƛƻέΦ 
tŜǊ ƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΣ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ Řŀ DƛƎƛ tŜǊrone (presidente 
Associazione Cuochi Salentini) sarà Moreno Cedroni, lo chef marchigiano a 2 stelle Michelin che ha portato 

uno spirito avanguardista nella cucina italiana. Nato ad Ancona nel 1964, è considerato uno degli chef 

http://www.salentolive24.com/2017/11/02/agrogepaciok-5-giorni-tra-dolci-gelati-pasticcini-e-tanto-altro-ancora/
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ƛǘŀƭƛŀƴƛ ǇƛǴ ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ ŜƴŦŀƴǘ ǘŜǊǊƛōƭŜ ƴŜƭ 
panorama della cucina internazionale che gioca tra le radici nella tradizione culinaria italiana e la vivacità 
del proprio spirito visionario. Patron dei ristoranti dƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ 
/ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ ŀ tƻǊǘƻƴƻǾƻΣ /ŜŘǊƻƴƛ ǎŀǊŁ ŀŘ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ƳŜǊŎƻƭŜŘƜ у ƴƻǾŜƳōǊŜ ǇŜǊ ǳƴ ŎƻƻƪƛƴƎ ǎƘƻǿ ǎǳƭƭŀ 

άŎǳŎƛƴŀ Řƛ ƳŀǊŜέΦ 
{ŜƳǇǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέΣ ǎǇŀȊƛƻ ŘŜŘƛŎŀto alle birre artigianali di 

qualità con un contest nazionale ς organizzato per il quarto anno da MomoLab in collaborazione con 
Agrogepaciok ς che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti chiamati a proporre un 

personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di ricette uniche frutto 
ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ ŦƻƻŘ ǇŀƛǊƛƴƎΦ vǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ǎƻƴƻ ŎƘƛŀƳŀǘƛ ŀ ǊƛǾƛǎƛǘŀǊŜ ƛƴ ŎƘƛŀǾŜ ƳƻŘŜǊƴŀ ǳƴ Ǉƛŀǘǘƻ 

della tradizione pugliese. 
Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, 

fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 1982 ad oggi ha formato più di 30mila 
chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani che attualmente lavorano nei diversi 
ŎŀƳǇƛ ŘŜƭƭΩŀƭǘŀ ŎǳŎƛƴŀΦ .ƻǎŎƻƭƻ Ŝ ƛ ǎǳƻƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŦƛǊƳŀƴƻ ǳƴŀ ǎŜǊƛŜ Řƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛ ǇŜǊ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ 

tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. Il Forum di Panificazione sarà animato ogni giorno 
dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, torte da 

forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi affrontati. Nel Forum di Pasticceria ς a cura 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ όǇǊŜǎƛŘŜƴte Antonio Rizzo) ς lo chef Boscolo sarà protagonista nella 

giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo zucchero artistico, alla pasticceria moderna e al 
food cost. Non mancheranno preziosi contributi del fondatore di Etoile anche nel FoǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ Ŏƻƴ 
ƭŜȊƛƻƴƛ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾŜ ǎǳ Ǌƛǎƻǘǘƛ όǎŀōŀǘƻ п ƴƻǾŜƳōǊŜύΣ ǎŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛ Ŝ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀ όŘƻƳŜƴƛŎŀ рύΦ [ǳƴŜŘƜ с 
ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŁ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ Ŝ ǘŜƴǳǘŀ Řŀƭƭƻ ŎƘŜŦ ǎŀƭŜƴǘƛƴƻ {ƛƳƻƴŜ 

De Siato. 
Nel Forum Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀΣ ƻƎƴƛ ƎƛƻǊƴƻ ǎƛ ŀƭǘŜǊƴŜǊŀƴƴƻ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ƳŀŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ 
presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di pizza 
ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀntichi, grani vergini e grani integrali e naturali, poi il corso di 
ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ Ŏƻƴ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻΣ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ 
bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛs e Ivan Meletti. 

Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team Acrobatic 
Salento.  

Cuore pulsante del Salone sono poi le competizioni fra professionisti. Nel Forum di Pasticceria, domenica 5 
novembre torna il ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ ǊƛǾƻƭǘƻ ŀ ǎǘǳŘŜƴǘƛ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǳƴŘŜǊ нр Ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ Řŀ 
!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ Ǌichiesta la realizzazione di un dessert semifreddo 
ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ ǎƛŀ ƛƴ ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜΣ ǎƛŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΦ [ǳƴŜŘƜ сΣ ǘƻŎŎƘŜǊŁ ƛƴǾŜŎŜ ŀƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ 
ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΣ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ŀǇŜǊǘƻ ŀ ǘǳǘǘƛ ƛ ƎŜƭŀǘƛŜǊƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛΥ ƭŀ ƎŀǊŀ Ŏƻƴǎƛǎte nella creazione 
di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. Mercoledì 8, infine, per il 
ǘŜǊȊƻ ŀƴƴƻ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ƛƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέΣ ƛŘŜŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ 

Associazione PasticceǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ ǇŜǊ ŎƻƳƳŜƳƻǊŀǊŜ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ ƎŀƭŀǘƛƴŜǎŜ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ 
ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊǎƻ ƴŜƭ нлмр ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ тс ŀƴƴƛΦ 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ ŀƭŎǳƴƛ ƛǎǘƛǘǳǘƛ 
alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 
ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎŀǊŀƴƴƻ 

ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛŀ di Nardò e del Cnipa Puglia. 
Il Salone sarà aperto ogni giorno dalle 10 alle 19 (mercoledì 9, chiusura ore 18). Info e aggiornamenti su 

www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 
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hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻ ŀƛ ƴŀǎǘǊƛ Řƛ ǇŀǊǘŜƴȊŀΥ ǘƻǊƴŀ ŀ [ŜŎŎŜ ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΦ 9ŎŎƻ ƛƭ 
ricco programma di eventi 

LECCE ς Le olimpiadi del gusto sono pronte a ripartire in città. ¢ƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ Řŀƭ п ŀƭƭΩу 
novembre ƴŜƎƭƛ ǎǇŀȊƛ Řƛ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜ ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΣ ƛƭ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ 
ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΣ con un ricco programma di appuntamenti imperdibili non 
solo per gli esperti del settore, ma anche per appassionati di cucina, golosi e curiosi di scoprire questi 
gustosi mondi. 

 
hǎǇƛǘƛ ŘΩƻƴƻǊŜ ŘŜƭƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ǎƻƴƻ ƭƻ ŎƘŜŦ ǎǘŜƭƭŀǘƻ aƻǊŜƴƻ /ŜŘǊƻƴƛΣ che vanta due stelle 
Michelin ed è famoso per aver portato lo spirito avanguardista nella cucina italiana, ed il maestro Rossano 
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Boscolo, fondatore e direttore della prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy che 
ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎƛƎƭŀ ǳƴŀ ǇŀǊǘƴŜǊǎƘƛǇ Ŏƻƴ ƭΩŜǾŜƴǘƻ ƭŜŎŎŜǎŜΦ 

Il ricco calendario di appuntamenti della fiera nazionale è stato presentato questa mattina in una 
conferenza stampa che si è tenuta nella sede della Camera di Commercio di Lecce a cui hanno preso 
parte Alfredo Prete, presidente Camera di Commercio di Lecce, Sebastiano Leo, assessore alla Formazione 
e Politiche del Lavoro della Regione Puglia, Paolo Foresio, assessore del Comune di Lecce con delega al 
Turismo, Sviluppo Economico e Attività Produttive, Luigi Derniolo, presidente Confartigianato Imprese 
Lecce, Maurizio Zecca, presidente Sezione Industrie Alimentari di Confindustria Lecce, Antonio Rizzo, 
presidente Associazione Pasticceri Salentini, Gigi Perrone, presidente Associazione Cuochi 
Salentini, Giuseppe Lucia, presidente Associazione Pizzaioli Salentini, Carmine Notaro, organizzatore e 
ǘƛǘƻƭŀǊŜ ŘŜƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜting & Communication, Tommaso ManniΣ ŘƻŎŜƴǘŜ ŘŜƭƭΩLƛǎǎ aƻŎŎƛŀ Řƛ 
Nardò e Mariarosa Bochicchio, dirigente Cnipa Puglia ς Lecce. 

ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέ ǎƛ ŎƻƴŦŜǊƳŀ ƭŀ più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata 
ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴtare e al food & beverage di qualità: una prestigiosa vetrina di materie prime ed 
ingredienti composti, macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, 
editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. 

tŜǊ ƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ƻǎǇƛǘŜ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ Forum di Cucina coordinato da Gigi Perrone (presidente 
!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛύ ƳŜǊŎƻƭŜŘƜ у ƴƻǾŜƳōǊŜ ǇŜǊ ǳƴ ŎƻƻƪƛƴƎ ǎƘƻǿ ǎǳƭƭŀ άŎǳŎƛƴŀ Řƛ ƳŀǊŜέ 
sarà Moreno CedroniΣ ǳƴƻ ŘŜƎƭƛ ŎƘŜŦ ƛǘŀƭƛŀƴƛ ǇƛǴ ƛƴƴƻǾŀǘƛǾƛ όŝ ƭΩƛƴǾŜƴǘƻǊŜ ŘŜƭ ǎǳǎƘƛ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀƭ ƭǳƛ 
ǊƛōŀǘǘŜȊȊŀǘƻ άǎǳǎŎƛέύΣ ǾŜǊƻ ŜƴŦŀƴǘ ǘŜǊǊƛōƭŜ ƴŜƭ ǇŀƴƻǊŀƳŀ ŘŜƭƭŀ ŎǳŎƛƴŀ ƛƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŎƘŜ ƎƛƻŎŀ ǘǊŀ ƭŜ ǊŀŘƛŎƛ 
nella tradizione culinaria italiana e la vivacità del propǊƛƻ ǎǇƛǊƛǘƻ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛƻΣ ǇŀǘǊƻƴ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀƴǘƛ Řƛ ƳŀǊŜ ά[ŀ 
aŀŘƻƴƴƛƴŀ ŘŜƭ tŜǎŎŀǘƻǊŜέ ŀ {ŜƴƛƎŀƭƭƛŀ Ŝ άLƭ /ƭŀƴŘŜǎǘƛƴƻέ ŀ tƻǊǘƻƴƻǾƻΦ 

{ŜƳǇǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ǘƻǊƴŀ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ƛƭ ά.ƛǊǊŀƴƎƻƭƻέ, spazio dedicato alle birre artigianali di 
qualità con un contest nazionale che coinvolgerà professionisti e giovani attivi in cucine di ristoranti 
chiamati a proporre un personale accostamento tra birra artigianale e cibo, per dare vita ad una serie di 
ǊƛŎŜǘǘŜ ǳƴƛŎƘŜ ŦǊǳǘǘƻ ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭ food pairing. 

 
Altro atteso ospite della dodicesima edizione di Agrogepaciok è lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, 
fondatore e direttore del Campus Etoile Academy, scuola che dal 1982 ad oggi ha formato più di 30mila 
chef e pasticceri creando e coltivando gran parte dei talenti italiani che attualmente lavorano nei diversi 
ŎŀƳǇƛ ŘŜƭƭΩŀƭǘŀ ŎǳŎƛƴŀΦ .ƻǎŎƻƭƻ Ŝ ƛ ǎǳƻƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŦƛǊƳŀƴƻ ǳƴŀ ǎŜǊƛŜ Řƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛ ǇŜǊ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ 
tra ricette, workshop, dimostrazioni e focus sui materiali. Il Forum di Panificazione sarà animato ogni 
giorno dagli show cooking dello chef Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Pane, pizza, focaccia, 
torte da forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi affrontati. 



Nel Forum di Pasticceria ς ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎeri Salentini (presidente Antonio Rizzo) ς lo chef 
Boscolo sarà protagonista nella giornata di martedì 7, con una serie di incontri dedicati allo zucchero 
artistico, alla pasticceria moderna e al food cost. Non mancheranno preziosi contributi del fondatore di 
Etoile anche nel Forum di CucinaΣ Ŏƻƴ ƭŜȊƛƻƴƛ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾŜ ǎǳ Ǌƛǎƻǘǘƛ όǎŀōŀǘƻ п ƴƻǾŜƳōǊŜύΣ ǎŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛ 
Ŝ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀ όŘƻƳŜƴƛŎŀ рύΦ [ǳƴŜŘƜ с ƴƻǾŜƳōǊŜ Ŏƛ ǎŀǊŁ ǳƴŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ 
e tenuta dallo chef salentino Simone De Siato. 

Nel Forum di Pizzeria, ƻƎƴƛ ƎƛƻǊƴƻ ǎƛ ŀƭǘŜǊƴŜǊŀƴƴƻ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ƳŀŜǎǘǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ǎƻǘǘƻ ƭΩŜƎƛŘŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ 
presidente di Apisa e campione europeo di pizza acrobatica: in programma, corsi e dimostrazioni di pizza 
ŎƭŀǎǎƛŎŀ Ŝ ǇƛȊȊŜ άŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜέ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ vergini e grani integrali e naturali, poi il corso di 
ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ Ŏƻƴ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻΣ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ 
bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ tǳƎƭƛŀ ŜΣ ŀƴŎƻǊŀΣ ƭŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜέ Ŏƻƴ !ƭŜǎǎŀƴŘǊŀ 5Ŝ .Ŝƭƭƛǎ Ŝ LǾŀƴ aŜƭŜtti. 
Immancabili, infine, le esibizioni di pizza acrobatica a cura dei campioni mondiali del Team Acrobatic 
Salento. Cuore pulsante del Salone sono poi le competizioni fra professionisti. 

Nel Forum di Pasticceria, domenica 5 novembre torna il ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέrivolto a studenti 
e pasticceri under 25 e organizzato da Agrogepaciok e Pasticceria Internazionale attraverso il progetto 
άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΥ ŀƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ 
reŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ ǎƛŀ ƛƴ ŦƻǊƳǳƭŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜΣ ǎƛŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΦ 

Lunedì 6, toccherà invece alle άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ, concorso aperto a tutti i gelatieri 
professionisti: la gara consiste nella creazione di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia 
come torta-gelato. Mercoledì 8, infine, per il terzo anno si svolgerà il concorso ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς Premio 
!ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ, ideato da Agrogepaciok e Associazione Pasticceri Salentini per commemorare il maestro 
ƎŀƭŀǘƛƴŜǎŜ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŎƻƳŜ άƛƭ άǊŜ ŘŜƭ ǇŀǎǘƛŎŎƛƻǘǘƻέΣ ǎŎƻƳǇŀǊǎƻ ƴŜƭ нлмр ŀƭƭΩŜǘŁ Řƛ тс ŀƴƴƛΦ 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ ŀƭŎǳƴƛ ƛǎǘƛǘǳǘƛ 
alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 
ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎŀǊŀƴƴƻ 
ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩIstituto Moccia di Nardò e del Cnipa Puglia. 

Il Salone sarà aperto ogni giorno dalle 10 alle 19 (mercoledì 9, chiusura ore 18). Info e aggiornamenti 
su www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 
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Si accendono i riflettori sulla XII edizione di AgroGePaCiok, salone nazionale della gelateria, pasticceria, 

ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΣ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘŀ Řŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 

Communication e presentata dalla Camera di Commercio di Lecce, Confartigianato Imprese Lecce, 

Confcommercio Lecce, Confesercenti Lecce, Cna Lecce,  UnionAlimentari Confapi Lecce, Coldiretti Lecce, 

con il patrocinio del Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Regione Puglia, UnionCamere 

tǳƎƭƛŀΣ tǊƻǾƛƴŎƛŀ Řƛ [ŜŎŎŜΣ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜΣ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŀǎǎƻŎiazioni di pasticceri, 

ǇŀƴƛŦƛŎŀǘƻǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ /ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ 

/ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΦ {ŀǊŁ ŀƴŎƻǊŀ ǳƴŀ Ǿƻƭǘŀ ƛƭ /ŜƴǘǊƻ CƛŜǊŜ Řƛ [ŜŎŎŜ ŀŘ ŀŎŎƻƎƭƛŜǊŜΣ Řŀƭ п ŀƭƭΩ у ƴƻǾŜƳōǊŜ 

2017, gli oltre 5000 visitatori e professionisti in visita al salone, provenienti non solo dalla Puglia ma da 

tutto il Centro-Sud Italia.Ma veniamo al programma. Sempre più numerosi gli espositori che presenteranno, 

nella più grande fiera professionale del Sud Italia dedicŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŘŜƭ 

food&beverage, le novità più interessanti riguardo a materie prime, impianti ed attrezzature, arredamento 

e servizi per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. Special Guest di questa 

edizione, gli chef MORENO CEDRONI, chef a 2 stelle Michelin che sarà protagonista di uno show cooking 

con la sua cucina di mare, e ROSSANO BOSCOLO Cuoco e pasticcere di fama mondiale da anni dirige una 

delle più importanti scuole di cucina nel mondo. 

Forum di approfondimento, workshop, tavole rotonde e dimostrazioni teoriche e pratiche ad  opera di 

professionisti di fama internazionale, supportati dai Maestri Artigiani appartenenti alle Associazioni di 

categoria del territorio, sono solo alcuni degli eventi che andranno a scandire la manifestazione che, in 

pochi anni, ha saputo in maniera professionale, divenire uno dei punti di riferimento del panorama 

fieristico nazionale. 

Inoltre, si riconferma di una certa rilevanza sia il Concorso Dolci Talenti, aperto a studenti e pasticcieri 

under 25, attivi in laboratorio di pasticceria o iscritti agli ultimi due anni degli Istituti Professionali, che 

saranno chiamati a rivisitare in chiave moderna un dolce tipico italiano, da presentare sia in formula 

originalŜ ŎƘŜ ƛƴ ǉǳŜƭƭŀ ǊŜƛƴǾŜƴǘŀǘŀΣ ǎƛŀ ƛƭ /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ ŎƘŜ ŎƻƴǎƛǎǘŜ ƴŜƭ 

realizzare un gusto gelato di fantasia a discrezione del concorrente e di proporlo sia in vaschetta per la 

vetrina espositiva sia come torta gelato. 

Per maggiori informazioni su forum ed eventi collaterali è possibile visitare le sezioni dedicate. 

https://www.puglia.com/agrogepaciok-2017-a-lecce-le-olimpiadi-del-gusto/
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Il Campus Etoile Academy main partner di Agro.Ge.Pa.Ciok 

 

5ŀƭ п ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ Ǿŀ ƛƴ ǎŎŜƴŀ ŀ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜ !ƎǊƻΦƎŜΦǇŀΦŎƛƻƪΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ 

ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎroalimentare. Si tratta della più importante vetrina del Sud 

Italia, una fiera che negli anni ha visto crescere esponenzialmente il parco espositori, richiamando ospiti di 

fama ed eventi collaterali. 

A siglare questa XII edizione è la partnership con il Campus Etoile Academy, una scommessa fortemente 

voluta dal Maestro Rossano Boscolo. 

ά/ƻƴ ƭŀ ǇŀǊǘŜŎƛǇŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ǎŎǳƻƭŀ ǾƻƎƭƛŀƳƻ ǎǘƛƳƻƭŀǊŜ ǳƴ ŎƻƴŦǊƻƴǘƻ ǘǊŀ ƭΩǳƴƛǾŜǊǎƻ ŘŜƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛ 

e la generazione delle nuove leve. Oggi la formazione gastronomicŀ Ƙŀ ƭΩƻōōƭƛƎƻ Řƛ ŜǎǎŜǊŜ ŀŘ ŀƳǇƛƻ ǊŀƎƎƛƻΥ 

ƛƴǎŜƎƴŀǊŜ ƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭƭŀ ŎǳŎƛƴŀ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀ ŎƻǎǘǊǳƛǊŜ ǎƻƭƛŘŜ ōŀǎƛΣ ŎƻƴƛǳƎŀǊŜ ŎƻƴƻǎŎŜƴȊŜ ǇǊŀǘƛŎƘŜ 

e scientifiche, mixare il sapere con il saper fare. Al tempo stesso la vera formazione è quella che riesce a 

sconfinare dalle aule e trovare riscontro da parte del mercato e degli operatori del settore, contribuendo 

ŀƭƭŀ ƭƻǊƻ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέΣ ŘƛŎƘƛŀǊŀ ƛƭ ǊŜǘǘƻǊŜ .ƻǎŎƻƭƻΦ 

Fedele alla sua visione fatta di concretezza e passione, la madre di tutte le scuole di cucina e pasticceria, si è 

messa in gioco su più fronti.Tra ricette, focus e masterclass, il calendario eventi targato Etoile in esclusica 

Agro.ge.pa.ciock è ricco di appuntamenti. 

http://www.tusciaup.com/campus-etoile-academy-main-partner-agro-ge-pa-ciok/91421


Per tutta la durata della kermesse, il Forum di Panificazione sarà animato dagli show cooking dello chef 

Rossano Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Sabato 4 novembre alle 17.00 si terrà il buffet 

inaugurale. Pane, pizza, focaccia, torte da forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi 

affrontati. 

Iƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ ŦƛǊƳŀ ǳƴŀ ǎŜǊƛŜ Řƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ 

Pasticceria. Tra questi segnaliamo martedì 7 novembre gli incontri dedicati allo zucchero artistico, alla 

pasticceria moderna e al food cost. Domenica 5 novembre, invece, ci sarà la premiazione del Concorso Dolci 

Talenti con Rossano Boscolo come special guest. 

Riflettori accesi anche sul Forum di Cucina con lezioni dimostrative su risotti (sabato 4 novembre), sculture 

vegetali e pasta fresca (domenica 5). Lunedì 6 novembre ci sarà una giornata Etoile dedicata al mondo delle 

carni e tenuta dalla chef salentino Simone de Siato. 

Nato nei primi anni ottanta, il marchio Etoile è stato punto di riferimento per oltre 30 mila professionisti, 

contribuendo a formare una generazione stellata di chef e pastry chef. Oggi questo know-how è confluito 

nei rispettivi corsi di alta formazione per diventare Chef, Pasticcere, Chef Salutista e Panificatore: tutti i 

programmi sono riconosciuti e accreditati dalla Regione Lazio, al termine di ciascuno viene rilasciata la 

qualifica professionale. Naturale completamento per chi ha terminato la scuola alberghiera e non solo, il 

Campus Etoile Academy è meta privilegiata per chi sogna di intraprendere la professione dello Chef o del 

pasticcere anche non avendo alcuna esperienza in questo campo. 

Agro.ge.pa.ciok è organizzato da Eventi Marketing & Communication con il sostegno di Regione Puglia ς 

Assessorato alle Risorse Agroalimentari, ed è un evento presentato da Camera di Commercio, 

Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di 

Lecce, con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole 

!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ Ŝ CƻǊŜǎǘŀƭƛΣ tǊƻǾƛƴŎƛŀ Ŝ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀzioni 

Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ /ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ 

Salentini di Confcommercio Lecce, in partnership ς per la prima volta ς con la prestigiosa scuola di cucina 

Campus Etoile Academy. Per info, www.agrogepaciok.it. 
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IL CAMPUS ETOILE ACADEMY MAIN PARTNER DI AGRO.GE.PA.CIOK 
In occasione della kermesse leccese la scuola di Rossano Boscolo mette in campo un ricco calendario 
ŘΩŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƛΣ dalla panificazione alla pasticceria. 
5ŀƭ п ŀƭƭΩу novembre va in scena a Lecce Fiere Agro.ge.pa.ciok, il Salone nazionale della gelateria, 
ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ {ƛ ǘǊŀǘǘŀ ŘŜƭƭŀ ǇƛǴ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘŜ ǾŜǘǊƛƴŀ ŘŜƭ {ǳŘ 
Italia, una fiera che negli anni ha visto crescere esponenzialmente il parco espositori, richiamando ospiti di 
fama ed eventi collaterali. 
A siglare questa XII edizione è la partnership con il Campus Etoile Academy, una scommessa fortemente 
voluta dal Maestro Rossano Boscolo. 

ά/ƻƴ ƭŀ ǇŀǊǘŜŎƛǇŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ǎŎǳƻƭŀ ǾƻƎƭƛŀƳƻ ǎǘƛƳƻƭŀǊŜ ǳƴ ŎƻƴŦǊƻƴǘƻ ǘǊŀ ƭΩǳƴƛǾŜǊǎƻ ŘŜƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛ 
Ŝ ƭŀ ƎŜƴŜǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ƴǳƻǾŜ ƭŜǾŜΦ hƎƎƛ ƭŀ ŦƻǊƳŀȊƛƻƴŜ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŎŀ Ƙŀ ƭΩƻōōƭƛƎƻ Řƛ ŜǎǎŜǊŜ ŀŘ ŀƳǇƛƻ ǊŀƎƎƛƻΥ 
ƛƴǎŜƎƴŀǊŜ ƭΩŀǊǘŜ ŘŜƭƭŀ ŎǳŎƛƴŀ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀ ŎƻǎǘǊǳƛǊŜ ǎƻƭƛŘŜ basi, coniugare conoscenze pratiche 
e scientifiche, mixare il sapere con il saper fare. Al tempo stesso la vera formazione è quella che riesce a 
sconfinare dalle aule e trovare riscontro da parte del mercato e degli operatori del settore, contribuendo 
allŀ ƭƻǊƻ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέΣ ŘƛŎƘƛŀǊŀ ƛƭ ǊŜǘǘƻǊŜ .ƻǎŎƻƭƻΦ 

Fedele alla sua visione fatta di concretezza e passione, la madre di tutte le scuole di cucina e pasticceria, si è 
messa in gioco su più fronti.Tra ricette, focus e masterclass, il calendario eventi targato Etoile in esclusica 
Agro.ge.pa.ciock è ricco di appuntamenti. 

Per tutta la durata della kermesse, il Forum di Panificazione sarà animato dagli show cooking dello chef 
Rossano Boscolo, dei docenti e degli allievi della scuola. Sabato 4 novembre alle 17.00 si terrà il buffet 
inaugurale. Pane, pizza, focaccia, torte da forno, biscotteria, frolle e crostate saranno alcuni dei temi 
affrontati. 

http://www.0766news.it/il-campus-etoile-academy-main-partner-di-agro-ge-pa-ciok/


Lƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ ŦƛǊƳŀ ǳƴŀ ǎŜǊƛŜ Řƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ 
Pasticceria. Tra questi segnaliamo martedì 7 novembre gli incontri dedicati allo zucchero artistico, alla 
pasticceria moderna e al food cost. Domenica 5 novembre, invece, ci sarà la premiazione del Concorso Dolci 
Talenti con Rossano Boscolo come special guest. 

Riflettori accesi anche sul Forum di Cucina con lezioni dimostrative su risotti (sabato 4 novembre), sculture 
vegetali e pasta fresca (domenica 5). Lunedì 6 novembre ci sarà una giornata Etoile dedicata al mondo delle 
carni e tenuta dalla chef salentino Simone de Siato. 

Nato nei primi anni ottanta, il marchio Etoile è stato punto di riferimento per oltre 30 mila professionisti, 
contribuendo a formare una generazione stellata di chef e pastry chef. Oggi questo know-how è confluito 
nei rispettivi corsi di alta formazione per diventare Chef, Pasticcere, Chef Salutista e Panificatore: tutti i 
programmi sono riconosciuti e accreditati dalla Regione Lazio, al termine di ciascuno viene rilasciata la 
qualifica professionale. Naturale completamento per chi ha terminato la scuola alberghiera e non solo, il 
Campus Etoile Academy è meta privilegiata per chi sogna di intraprendere la professione dello Chef o del 
pasticcere anche non avendo alcuna esperienza in questo campo. 

Agro.ge.pa.ciok è organizzato da Eventi Marketing & Communication con il sostegno di Regione Puglia ς 
Assessorato alle Risorse Agroalimentari, ed è un evento presentato da Camera di Commercio, 
Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di 
Lecce, con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole 

!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ Ŝ CƻǊŜǎǘŀƭƛΣ tǊƻǾƛƴŎƛŀ Ŝ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ 
Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ /ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ 
Salentini di Confcommercio Lecce, in partnership ς per la prima volta ς con la prestigiosa scuola di cucina 
Campus Etoile Academy. Per info, www.agrogepaciok.it. 
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Si svolgerà dal 4 all'8 novembre 2017 presso il Centro Fiere di Lecce in piazza Palio, la XII edizione di 

Agrogepaciok, salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e dell'artigianato agroalimentare di 

qualità. 

Per il secondo anno consecutivo, Base Pizza srl-marchio U-Tub ha accolto con entusiasmo l'invito a 

partecipare, cogliendo l'occasione per presentare le ultime novità e ricette al pubblico fieristico. Il visitatore 

avrà la possibilità, presso lo stand 40-41 area B, di assaggiare le nuove pizze e pucce preparata con farina 

Senatore Cappelli, Biologica, Integrale, Certificata e a Km zero. Un prodotto genuino, figlio della terra di 

Puglia, altamente digeribile, gustoso e buono. 

Il Corner U-Tub, una grande U rossa e un bancone in legno di circa 3 metri faranno da "palcoscenico", nei 

giorni della fiera, alla preparazione di piatti creativi e conviviali; inoltre verranno mostrate al pubblico le 

varie preparazioni della Pizza e Puccia artigianale U-Tub, e saranno presentate le tante idee alla base 

dell'innovativa metodologia di lavoro dell'azienda murgiana. 

Il gusto che incontra salute e qualità è il mantra da seguire e che guida le scelte dell'azienda U-Tub, oltre e 

soprattutto del consumatore moderno sempre alla ricerca di cibi sani e genuini. 

 

 

 

https://www.gravinalife.it/notizie/u-tub-in-tour-a-lecce-per-agrogepaciok/
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Durante la Fiera Agro.Ge.Pa.Ciok.m presso gli stand 92/93 e 120/121 la nostra azienda vi sorprenderà 

mostrandovi due lati della sua anima...curiosi 

In collaborazione con la Ales & Co., importatrice dei marchi indipendenti più noti della tradizione brassicola 

britannica ed in collaborazione con la Pallini Limoncello siamo lieti di anticiparvi che Paolo Sanna parlerà del 

progetto "In perfetto stile italiano" il 7 novembre alle ore 14.30! Vi aspettiamo! 

 

Special Guest: Moreno Cedroni & Rossano Boscolo 

Guarda il programma su: www.agrogepaciok.it 
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Si svolgerà dal 4 all'8 novembre 2017 presso il Centro Fiere di Lecce in piazza Palio, la XII edizione 

di Agrogepaciok, salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e dell'artigianato 

agroalimentare di qualità. 

Per il secondo anno consecutivo, Base Pizza srl-marchio U-Tub ha accolto con entusiasmo l'invito a 

partecipare, cogliendo l'occasione per presentare le ultime novità e ricette al pubblico fieristico. Il 

visitatore avrà la possibilità, presso lo stand 40-41 area B, di assaggiare le nuove pizze e pucce 

preparata con farina Senatore Cappelli, Biologica, Integrale, Certificata e a Km zero. Un prodotto 

genuino, figlio della terra di Puglia, altamente digeribile, gustoso e buono. 

Il Corner U-Tub, una grande U rossa e un bancone in legno di circa 3 metri faranno da 

"palcoscenico", nei giorni della fiera, alla preparazione di piatti creativi e conviviali; inoltre 

verranno mostrate al pubblico le varie preparazioni della Pizza e Puccia artigianale U-Tub, e 

saranno presentate le tante idee alla base dell'innovativa metodologia di lavoro dell'azienda 

murgiana. 

 

Il gusto che incontra salute e qualità è il mantra da seguire e che guida le scelte dell'azienda U-Tub, 

oltre e soprattutto del consumatore moderno sempre alla ricerca di cibi sani e genuini. 

https://www.materalife.it/notizie/u-tub-in-tour-a-lecce-per-agrogepaciok/
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Si svolgerà dal 4 all'8 novembre 2017 presso il Centro Fiere di Lecce in piazza Palio, la XII edizione di 

Agrogepaciok, salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e dell'artigianato agroalimentare di 

qualità. 

Per il secondo anno consecutivo, Base Pizza srl-marchio U-Tub ha accolto con entusiasmo l'invito a 

partecipare, cogliendo l'occasione per presentare le ultime novità e ricette al pubblico fieristico. Il visitatore 

avrà la possibilità, presso lo stand 40-41 area B, di assaggiare le nuove pizze e pucce preparata con farina 

Senatore Cappelli, Biologica, Integrale, Certificata e a Km zero. Un prodotto genuino, figlio della terra di 

Puglia, altamente digeribile, gustoso e buono. 

Il Corner U-Tub, una grande U rossa e un bancone in legno di circa 3 metri faranno da "palcoscenico", nei 

giorni della fiera, alla preparazione di piatti creativi e conviviali; inoltre verranno mostrate al pubblico le 

varie preparazioni della Pizza e Puccia artigianale U-Tub, e saranno presentate le tante idee alla base 

dell'innovativa metodologia di lavoro dell'azienda murgiana. 

 

Il gusto che incontra salute e qualità è il mantra da seguire e che guida le scelte dell'azienda U-Tub, oltre e 

soprattutto del consumatore moderno sempre alla ricerca di cibi sani e genuini. 
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Lecce - AL VIA LA XII EDIZIONE DI AGROGEPACIOK 

Il Salone aprirà i battenti sabato 4 novembre dalle ore 10 fino alle 19 
Taglio del nastro alle ore 17  
 
Sabato 4 novembre si apre a Lecce la dodicesima edizione delle 
άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Dǳǎǘƻέ ŦƛǊƳŀǘŜ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ {ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ 
ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ 
Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con il sostegno della Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 
Agroalimentari e i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 
Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛΣ ŎǳƻŎƘƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ƛƴ 
partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 
 
Fino a mercoledì 8, nel centro fieristico di piazza Palio, la rassegna proporrà cinque giorni di showcooking, 
dimostrazioni, lavorazioni in diretta, contest nazionali e oltre 200 ore di formazione con i grandi 
professionisti del settore chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e trucchi del mestiere. Ogni 
giorno, dalle 10 alle 19 (ultimo giorno chiusura ore 18), nei Forum di Cucina, Pasticceria, Panificazione e 
Pizzeria, sono in programma lezioni e corsi rivolti agli addetti ai lavori, ma aperti anche ad appassionati e 
ŀƳŀǘƻǊƛΦ bŜƭƭΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀΣ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ǊƛŎŎŀΣ ǇƛǴ Řƛ мол ŀȊƛŜƴŘŜ ƛƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴȊŀ Řƛ орл ƳŀǊŎƘƛΣ 
presentano i prodotti e le novità più importanti nei settori del dolciario artigianale, della gelateria e 
ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜΦ bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ Ŧŀƴƴƻ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ƭŀ ǇƛǴ 
ƎǊŀƴŘŜ ŦƛŜǊŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭ {ǳŘ Lǘŀƭƛŀ Ŏƻƴ ŎŀŘŜƴȊŀ ŀƴƴǳŀƭŜ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ 
food & beverage di qualità.  
 
Ricco il programma della prima giornata. Il Salone aprirà i battenti alle ore 10 e il taglio del nastro, alla 
presenza degli assessori regionali Sebastiano Leo e Leonardo Di Gioia, è fissato alle 17. Nel Forum di Cucina, 
ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ ŘŀƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ Ŏǳochi salentini, dalle ore 12 alle 14 si svolgerà una lezione-ŘŜƳƻ ǎǳƭƭŀ άǘŜƻǊƛŀ 
ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅΣ ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎŀ ǎŎǳƻƭŀ Řƛ ŎǳŎƛƴŀ ŦƻƴŘŀǘŀ Ŝ 
diretta dallo chef di fama internazionale Rossano Boscolo, per la prima volta partner del Salone. Alle 17, 
buffet inaugurale. Nel Forum di Pasticceria, a partire dalle 10, il maestro Giuseppe Zippo e i suoi 
ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ƛƴǎƛŜƳŜ ŀƛ ŎƻƭƭŜƎƘƛ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛΣ ƛƴƛȊƛŜǊŀƴƴƻ ƭŀ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ŘƛǊŜǘǘŀ 
del ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ǇǊŜǾƛǎǘŀ ǎŜƳǇǊŜ ǇŜǊ ƭŜ мтΦ bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜΣ ŘŀƭƭŜ мл ŀƭƭŜ мф ǎƛ 
terranno continue dimostrazioni di preparazione di pane, pizza e focaccia e creazione di prodotti da forno 
con gli chef e allievi del Campus Etoile AcademȅΦ bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ ŘŀƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ 
salentini diretta da Giuseppe Lucia (campione europeo di pizza acrobatica e coach del Team Acrobatic 
Salento), alle 17 è previsto il buffet inaugurale e alle 18 preparazione in diretta e degustazione di pizza a 
cura degli allievi della scuola di Apisa.  
 
A siglare questa XII edizione e&#768; la partnership con il Campus Etoile Academy, prestigiosa scuola di 
cucina e pasticceria fondata e diretta dallo chef e pasticcere di fama internazionale Rossano Boscolo, che 

http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=115540


Řŀƭ мфун ŀŘ ƻƎƎƛ Ƙŀ ŎƻƴǘǊƛōǳƛǘƻ ŀ ŦƻǊƳŀǊŜ ǳƴŀ ƎŜƴŜǊŀȊƛƻƴŜ ǎǘŜƭƭŀǘŀ Řƛ ŎƘŜŦ Ŝ ǇŀǎǘǊȅ ŎƘŜŦΦ ά/ƻƴ ƭŀ 
partecipazione della nostra scuola ς dichiara Boscolo - vogliamo stimolare un confronto tra l'universo dei 
professionisti e la generazione delle nuove leve. Oggi la formazione gastronomica ha l'obbligo di essere ad 
ampio raggio: insegnare l'arte della cucina e della pasticceria significa costruire solide basi, coniugare 
conoscenze pratiche e scientifiche, mixare il sapere con il saper fare. Al tempo stesso la vera formazione 
e&#768; quella che riesce a sconfinare dalle aule e trovare riscontro da parte del mercato e degli operatori 
ŘŜƭ ǎŜǘǘƻǊŜΣ ŎƻƴǘǊƛōǳŜƴŘƻ ŀƭƭŀ ƭƻǊƻ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέΦ 
 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻne di Agrogepaciok con alcuni istituti 
alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 
ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ saranno 
ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼ Ŝ ŘŜƭ /ƴƛǇŀ tǳƎƭƛŀΦ  
 
Info e aggiornamenti su www.agrogepaciok.it e e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 
 
 
PROGRAMMA GIORNALIERO 
 
SABATO 4 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 
Ore 12-14 - Lezione-ŘŜƳƻ ά[ŀ ǘŜƻǊƛŀ ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 
Ore 17 ς .ǳŦŦŜǘ ƛƴŀǳƎǳǊŀƭŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 
FORUM PASTICCERIA 
Ore 10 ς tǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ ½ƛppo con i suoi collaboratori e 
ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 
Ore 17 - .ǳŦŦŜǘ Řƛ ōŜƴǾŜƴǳǘƻ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-19 Pane, pizza e focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e allievi del Campus Etoile 
Academy 
Ore 17 ς Buffet inaugurale 
FORUM PIZZERIA 
Ore 17 ς Buffet inaugurale a cura di Apisa 
Ore 18 ς Preparazione in diretta e degustazione di pizza a cura degli allievi della scuola di Apisa 
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Al via Agrogepaciok: a Lecce la più grande fiera del Sud Italia 

 

Il Salone apre i battenti sabato 4 novembre dalle 10 alle 19. Taglio del nastro alle 17. 

{ŀōŀǘƻ п ƴƻǾŜƳōǊŜ ǎƛ ŀǇǊŜ ŀ [ŜŎŎŜ ƭŀ ·LL ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Dǳǎǘƻέ ŦƛǊƳŀǘŜ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ {ŀƭƻƴŜ 

nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria e delƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ   

Fino a mercoledì 8, nel centro fieristico di piazza Palio, la rassegna proporrà cinque giorni di showcooking, 

dimostrazioni, lavorazioni in diretta, contest nazionali e oltre 200 ore di formazione con i grandi 

professionisti del settore chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e trucchi del mestiere. Ogni 

giorno, dalle 10 alle 19, nei Forum di Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, sono in programma lezioni 

Ŝ ŎƻǊǎƛ ǊƛǾƻƭǘƛ ŀƎƭƛ ŀŘŘŜǘǘƛ ŀƛ ƭŀǾƻǊƛΣ Ƴŀ ŀǇŜǊǘƛ ŀƴŎƘŜ ŀŘ ŀǇǇŀǎǎƛƻƴŀǘƛ Ŝ ŀƳŀǘƻǊƛΦ bŜƭƭΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀΣ ǎŜƳǇǊŜ 

più ricca, più di 130 aziende in rappresentanza di 350 marchi, presentano i prodotti e le novità più 

ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ƴŜƛ ǎŜǘǘƻǊƛ ŘŜƭ ŘƻƭŎƛŀǊƛƻ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜΣ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ 

più in generale. Numeri che fanno di Agrogepaciok la più grande fiera professionale del Sud Italia con 

ŎŀŘŜƴȊŀ ŀƴƴǳŀƭŜ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ 

 

Ricco il programma della prima giornata. Il Salone aprirà i battenti alle ore 10 e il taglio del nastro, alla 

presenza degli assessori regionali Sebastiano Leo e Leonardo Di Gioia, è fissatoalle 17. Nel Forum di Cucina, 

ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ ŘŀƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ŎǳƻŎƘƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛΣ ŘŀƭƭŜ ƻǊŜ мн ŀƭƭŜ мп ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ǳƴŀ ƭŜȊƛƻƴŜ-ŘŜƳƻ ǎǳƭƭŀ άǘŜƻǊƛŀ 

ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ del Campus Etoile Academy, prestigiosa scuola di cucina fondata e 

diretta dallo chef di fama internazionale Rossano Boscolo, per la prima volta partner del Salone. Alle 17, 

buffet inaugurale. Nel Forum di Pasticceria, a partire dalle 10, il maestro Giuseppe Zippo e i suoi 

ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ƛƴǎƛŜƳŜ ŀƛ ŎƻƭƭŜƎƘƛ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛΣ ƛƴƛȊƛŜǊŀƴƴƻ ƭŀ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ŘƛǊŜǘǘŀ 

ŘŜƭ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ǇǊŜǾƛǎǘŀ ǎŜƳǇǊŜ ǇŜǊ ƭŜ мтΦ bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜΣ ŘŀƭƭŜ мл ŀƭƭŜ мф ǎƛ 

http://www.leccesette.it/dettaglio.asp?id_dett=48013&id_rub=239


terranno continue dimostrazioni di preparazione di pane, pizza e focaccia e creazione di prodotti da forno 

Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ ŀƭƭƛŜǾƛ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅΦ bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ ŘŀƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ 

salentini diretta da Giuseppe Lucia (campione europeo di pizza acrobatica e coach del Team Acrobatic 

Salento), alle 17 è previsto il buffet inaugurale e alle 18 preparazione in diretta e degustazione di pizza a 

cura degli allievi della scuola di Apisa. 

A siglare questa XII edizione e? la partnership con il Campus Etoile Academy, prestigiosa scuola di cucina e 

pasticceria fondata e diretta dallo chef e pasticcere di fama internazionale Rossano Boscolo, che dal 1982 

ad oggi ha contribuito a formare una generazione stellata di chef e pastry chef.   

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ, inoltre, si rinnova la preziosa collaborazione di Agrogepaciok con alcuni istituti 

alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 

ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭoro crescita professionale: per la prima volta saranno 

ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛŀ Řƛ bŀǊŘƼ Ŝ ŘŜƭ/ƴƛǇŀ tǳƎƭƛŀΦ 
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Gelati, dolci e artigianato agroalimentare al salone Agrogepaciok 

 
 
La scuola dello chef Rossano Boscolo partner della fiera della panificazione e della pasticceria 

LECCE - Lƭ ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ !ƎǊƻΦƎŜΦǇŀΦŎƛƻƪ Řƛ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

agroalimeƴǘŀǊŜ Ŏƻƴ ƭŜ ōƻƴǘŁ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŀƭƛ Ŝ ƭŜ ŦŀƴǘŀǎƛƻǎŜ ǇƛŜǘŀƴȊŜ ŎǊŜŀǘŜ ǇŜǊ ƭΩƻŎŎŀǎƛƻƴŜ Řŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛ ŘŜƭ 

ǎŜǘǘƻǊŜΣ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ŀ [ŜŎŎŜ Řŀ ŘƻƳŀƴƛΣ п ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ǎƛƴƻ ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜ ǇǊƻǎǎƛƳƻΦ [Ŝ ƻƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻ ǎƛ 

terranno nel centro fieristico di piazza Palio a Lecce. 

 

In occasione della kermesse, giunta alla XII edizione, vetrina più importante del Sud Italia, la scuola di 

wƻǎǎŀƴƻ .ƻǎŎƻƭƻ ƳŜǘǘŜ ƛƴ ŎŀƳǇƻ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ŎŀƭŜƴŘŀǊƛƻ ŘΩŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƛΣ Řŀƭƭŀ ǇŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΦ 

L'area espositiva ospiterà oltre 130 aziende in rappresentanza di 350 marchi di prodotti di qualità e novità 

importanti nei settori del dolciario artigianale, della gelateria e caffetteria e dell'artigianato agroalimentare 

in generale. 

 

La fiera negli anni ha visto crescere esponenzialmente il parco espositori, richiamando ospiti di fama ed 

eventi collaterali. Agro.ge.pa.ciok è organizzato da Eventi Marketing & Communication con il sostegno di 

Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse Agroalimentari, ed è un evento presentato da Camera di 

Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, UnionAlimentari Confapi e 

Coldiretti di Lecce, con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e 

/ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ Ŏƻƭƭŀōƻrazione delle Associazioni di pasticceri e pizzaioli salentini 

ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀ /ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ 

Lecce, in partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina Campus Etoile Academy del 

http://www.pugliapositiva.it/page.php?id_art=5671&id_cat=12&id_sottocat1=0&id_sottocat2=0&t=gelati-dolci-e-artigianato-agroalimentare-al-salone-agrogepaciok
http://www.pugliapositiva.it/page.php?id_art=5671&id_cat=12&id_sottocat1=0&id_sottocat2=0&t=gelati-dolci-e-artigianato-agroalimentare-al-salone-agrogepaciok


maestro Boscolo. Si rinnova, inoltre, la preziosa collaborazione con alcuni istituti alberghieri e professionali 

del territorio, dando possibilità agli alleivi di partecipare a stage formativi, come per gli studenti 

dell'isittuto"Moccia" di Nardò e Cnipa Puglia. 

 

ά/ƻƴ ƭŀ ǇŀǊǘŜŎƛǇŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ǎŎǳƻƭŀ ς ha detto Boscolo - vogliamo stimolare un confronto tra 

l'universo dei professionisti e la generazione delle nuove leve. Oggi la formazione gastronomica ha l'obbligo 

di essere ad ampio raggio: insegnare l'arte della cucina e della pasticceria significa costruire solide basi, 

coniugare conoscenze pratiche e scientifiche, mixare il sapere con il saper fare. Al tempo stesso la vera 

formazione è quella che riesce a sconfinare dalle aule e trovare riscontro da parte del mercato e degli 

ƻǇŜǊŀǘƻǊƛ ŘŜƭ ǎŜǘǘƻǊŜΣ ŎƻƴǘǊƛōǳŜƴŘƻ ŀƭƭŀ ƭƻǊƻ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέΣ ŘƛŎƘƛŀǊŀ ƛƭ ǊŜǘǘƻǊŜ .ƻǎŎƻƭƻέΦ 

 

Fedele alla sua visione fatta di concretezza e passione, la madre di tutte le scuole di cucina e pasticceria, si è 

messa in gioco su più fronti. Tra ricette, focus e masterclass, il calendario eventi targato Etoile in esclusiva 

Agro.ge.pa.ciock è ricco di appuntamenti. 

 

Per tutta la durata della fiera, il Forum di Panificazione sarà animato dagli show cooking dello chef Rossano 

.ƻǎŎƻƭƻΣ ŘŜƛ ŘƻŎŜƴǘƛ Ŝ ŘŜƎƭƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŘŜƭƭŀ ǎŎǳƻƭŀΦ [ΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ƛƭ п ƴƻǾŜƳōǊŜ ŀƭƭŜ ƻǊŜ мт Ŝ 

ƴŀǘǳǊŀƭƳŜƴǘŜ ǎŀǊŁ ŀƭƭΩƛƴǎŜƎƴŀ Řƛ ǳƴ ǊƛŎŎƻ ōǳŦŦŜǘ ǘǊŀ ǇŀƴŜΣ ǇƛȊȊŀΣ ŦƻŎŀŎŎƛŀΣ ǘƻǊǘŜ Řŀ ŦƻǊƴƻΣ ōƛǎŎƻǘǘŜǊƛŀΣ ŦǊƻƭƭŜ Ŝ 

crostate, in rappresentanza dei temi affrontati nei vari forum. Ogni giorno dalle ore 10 alle 19, nei Forum, si 

terranno lezioni e corsi rivolti agli addetti ai lavori, ma aperti pure ad appassionati ed amatori. 

 

Lƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ ŦƛǊƳŀ ǳƴŀ ǎŜǊƛŜ Řƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛ ŀƴŎƘŜ ŀƭƭΩƛnterno del Forum di 

Pasticceria. Tra questi sono da segnalare, il 7 novembre, gli incontri dedicati allo zucchero artistico, alla 

pasticceria moderna e al food cost. In programma anche la premiazione del Concorso Dolci Talenti con 

Rossano Boscolo come special guest, il 5 novembre. 

 

Riflettori accesi anche sul Forum di Cucina con lezioni dimostrative su risotti (4 novembre), sculture vegetali 

e pasta fresca (domenica 5). Il 6 novembre ci sarà invece una giornata Etoile dedicata al mondo delle carni e 

tenuta dalla chef salentino Simone de Siato. 

 

Nato nei primi anni ottanta, il marchio Etoile è stato punto di riferimento per oltre 30 mila professionisti, 

contribuendo a formare una generazione stellata di chef e pastry chef. Oggi questo know-how è confluito 

nei rispettivi corsi di alta formazione per diventare chef, pasticcere, chef salutista e panificatore: tutti i 

programmi sono riconosciuti e accreditati dalla Regione Lazio, al termine di ciascuno viene rilasciata la 

qualifica professionale. Naturale completamento per chi ha terminato la scuola alberghiera e non solo, il 

Campus Etoile Academy è meta privilegiata per chi sogna di intraprendere la professione dello chef o del 

pasticcere anche non avendo alcuna esperienza in questo campo. Ulteriori informazioni sono pubblicate sul 

sito web www.agrogepaciok.it. 

http://www.agrogepaciok.it/
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Al via la XII edizione di AgroGePaCiok - Lecce - FuturaTv 

 

Lecce - {ŀōŀǘƻ п ƴƻǾŜƳōǊŜ ǎƛ ŀǇǊŜ ŀ [ŜŎŎŜ ƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ Dǳǎǘƻέ ŦƛǊƳŀǘŜ 

Agrogepaciok, Salone nazƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ 

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 

UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di Lecce, il Salone è organizzato dallΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 

Communication di Carmine Notaro con il sostegno della Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 

Agroalimentari e i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 

di Lecce, realizzato cƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛΣ ŎǳƻŎƘƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ƛƴ 

partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

 

Fino a mercoledì 8, nel centro fieristico di piazza Palio, la rassegna proporrà cinque giorni di showcooking, 

dimostrazioni, lavorazioni in diretta, contest nazionali e oltre 200 ore di formazione con i grandi 

professionisti del settore chiamati a confrontarsi su tecniche, preparazioni e trucchi del mestiere. Ogni 

giorno, dalle 10 alle 19 (ultimo giorno chiusura ore 18), nei Forum di Cucina, Pasticceria, Panificazione e 

Pizzeria, sono in programma lezioni e corsi rivolti agli addetti ai lavori, ma aperti anche ad appassionati e 

ŀƳŀǘƻǊƛΦ bŜƭƭΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀΣ ǎempre più ricca, più di 130 aziende in rappresentanza di 350 marchi, 

presentano i prodotti e le novità più importanti nei settori del dolciario artigianale, della gelateria e 

ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜΦ bǳƳŜǊƛ ŎƘŜ Ŧŀƴƴƻ Ři Agrogepaciok la più 

ƎǊŀƴŘŜ ŦƛŜǊŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭ {ǳŘ Lǘŀƭƛŀ Ŏƻƴ ŎŀŘŜƴȊŀ ŀƴƴǳŀƭŜ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ 

food & beverage di qualità.  

 

Ricco il programma della prima giornata. Il Salone aprirà i battenti alle ore 10 e il taglio del nastro, alla 

presenza degli assessori regionali Sebastiano Leo e Leonardo Di Gioia, è fissato alle 17. Nel Forum di Cucina, 

http://www.futuratv.it/cultura-spettacolo/30419-al-via-la-xii-edizione-di-agrogepaciok.html


ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ ŘŀƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ŎǳƻŎƘƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛΣ ŘŀƭƭŜ ƻǊŜ мн ŀƭƭŜ мп ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ǳƴŀ ƭŜȊƛƻƴŜ-ŘŜƳƻ ǎǳƭƭŀ άǘŜƻǊƛŀ 

ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜf Simone De Siato del Campus Etoile Academy, prestigiosa scuola di cucina fondata e 

diretta dallo chef di fama internazionale Rossano Boscolo, per la prima volta partner del Salone. Alle 17, 

buffet inaugurale. Nel Forum di Pasticceria, a partire dalle 10, il maestro Giuseppe Zippo e i suoi 

ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ƛƴǎƛŜƳŜ ŀƛ ŎƻƭƭŜƎƘƛ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛΣ ƛƴƛȊƛŜǊŀƴƴƻ ƭŀ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ŘƛǊŜǘǘŀ 

ŘŜƭ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ǇǊŜǾƛǎǘŀ ǎŜƳǇǊŜ ǇŜǊ ƭŜ мтΦ bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜΣ ŘŀƭƭŜ мл ŀƭƭŜ мф ǎƛ 

terranno continue dimostrazioni di preparazione di pane, pizza e focaccia e creazione di prodotti da forno 

Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ ŀƭƭƛŜǾƛ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅΦ bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘƻ ŘŀƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ 

salentini diretta da Giuseppe Lucia (campione europeo di pizza acrobatica e coach del Team Acrobatic 

Salento), alle 17 è previsto il buffet inaugurale e alle 18 preparazione in diretta e degustazione di pizza a 

cura degli allievi della scuola di Apisa.  

 

! ǎƛƎƭŀǊŜ ǉǳŜǎǘŀ ·LL ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŝ ƭŀ ǇŀǊǘnership con il Campus Etoile Academy, prestigiosa scuola di cucina e 

pasticceria fondata e diretta dallo chef e pasticcere di fama internazionale Rossano Boscolo, che dal 1982 

ad oggi ha contribuito a formare una generazione stellata di chef e pastry chef. ά/ƻƴ ƭŀ ǇŀǊǘŜŎƛǇŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ 

nostra scuola ς dichiara Boscolo - vogliamo stimolare un confronto tra l'universo dei professionisti e la 

generazione delle nuove leve. Oggi la formazione gastronomica ha l'obbligo di essere ad ampio raggio: 

insegnare l'arte dŜƭƭŀ ŎǳŎƛƴŀ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀ ŎƻǎǘǊǳƛǊŜ ǎƻƭƛŘŜ ōŀǎƛΣ ŎƻƴƛǳƎŀǊŜ ŎƻƴƻǎŎŜƴȊŜ ǇǊŀǘƛŎƘŜ 

Ŝ ǎŎƛŜƴǘƛŦƛŎƘŜΣ ƳƛȄŀǊŜ ƛƭ ǎŀǇŜǊŜ Ŏƻƴ ƛƭ ǎŀǇŜǊ ŦŀǊŜΦ !ƭ ǘŜƳǇƻ ǎǘŜǎǎƻ ƭŀ ǾŜǊŀ ŦƻǊƳŀȊƛƻƴŜ ŝ ǉǳŜƭƭŀ ŎƘŜ ǊƛŜǎŎŜ ŀ 

sconfinare dalle aule e trovare riscontro da parte del mercato e degli operatori del settore, contribuendo 

ŀƭƭŀ ƭƻǊƻ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέΦ 

!ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƛ ǊƛƴƴƻǾŀ ƭŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŏƻƴ ŀƭŎǳƴƛ ƛǎǘƛǘǳǘƛ 

alberghieri e professionali del territorio grazie alla quale gli allievi hanno la possibilità di essere impegnati in 

ǎǘŀƎŜ ŦƻǊƳŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ {ŀƭƻƴŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΥ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƛƳŀ Ǿƻƭǘŀ ǎŀǊŀƴƴƻ 

ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƛƴ ŦƛŜǊŀ Ǝƭƛ ǎǘǳŘŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ aƻŎŎƛa di Nardò e del Cnipa Puglia.  

Info e aggiornamenti su www.agrogepaciok.it e e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 

PROGRAMMA GIORNALIERO 

SABATO 4 NOVEMBRE 

 

FORUM CUCINA 

Ore 12-14 -  Lezione-ŘŜƳƻ ά[ŀ ǘŜƻǊƛŀ ŘŜƭ Ǌƛǎƻǘǘƻέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ Siato del Campus Etoile Academy 

Ore 17 ς Buffet inŀǳƎǳǊŀƭŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ 

 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 ς tǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ōǳŦŦŜǘ ǇŜǊ ƭΩƛƴŀǳƎǳǊŀȊƛƻƴŜ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ ½ƛǇǇƻ Ŏƻƴ ƛ ǎǳƻƛ ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ Ŝ 

ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎceri Salentini 

Ore 17 -  .ǳŦŦŜǘ Řƛ ōŜƴǾŜƴǳǘƻ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻciazione Pasticceri Salentini 



 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19  Pane, pizza e focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e allievi del Campus Etoile 

Academy 

Ore 17 ς Buffet inaugurale 

 

FORUM PIZZERIA 

Ore 17 ς Buffet inaugurale a cura di Apisa 

Ore 18 ς Preparazione in diretta e degustazione di pizza a cura degli allievi della scuola di Apisa 
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Teatro, concerti e golosità per il primo weekend di novembre 

Il salone del dolce Agrogepaciok è l'evento di punta del fine settimana, ma numerosi sono gli spettacoli e gli 
appuntamenti musicali e culturali in programma 

LECCE - Novembre inizia all'insegna della dolcezza, con la grande fiera di settore dedicata alla pasticceria ed 
all'arte dolciaria: Agro.ge.pa.ciok. Ma gli eventi riempiranno l'intero fine settimana, ad iniziare dalla serata 
di venerdì 3 novembre: Domenico Nordio suonerà al teatro Paisiello; i Masterplan8 si esibiranno dal vivo a 
Veglie; Botrugno ospiterà la festa della birra.  

Numerosi sono gli appuntamenti culturali: il Canzoniere Grecanico Salentino presenterà il suo "Canzoniere" 
alla libreria Feltrinelli di Lecce; presso il circolo Arci "La Nuova Ferramenta" doppio appuntamento con 
"Lecce fuori onda" e Carolina Bubbico; a Taurisano sarà presentato il libro "Italieni". 

Durante il fine settimana non mancheranno concerti e spettacoli: i Keaton si esibiranno al Womb di 
Cavallino; Vernole farà da cornice allo spettacolo di teatrodanza "Lacrime"; a Melpignano proseguono gli 
appuntamenti della rassegna Cosmic Teather con Enza Pagliara e Neve; Astragali teatro presenta il 
cartellone di spettacoli "To kalò fai" e Novoli ospita la rassegna dedicata alle famiglie "Ci vuole un fiore".  

Tra gli eventi enogastronomici segnaliamo Food sunday market al Womb e Bibliowine a Leverano. Chi è alla 
ricerca di qualche titolo nuovo non potrà perdere la presentazione del libro "Tornerà la lepre a Buna" e, 
restando in tema di cultura, interessante è l'appuntamento a Corigliano d'Otranto con la manifestazione 
"Filosofi parlanti e giardino delle fiabe nel Parco".  

Tra le mostre in programma, citiamo "Uliando Uliando" ad Acaya; i "Porti del Re" a Gallipoli e "Fight" a 
Lecce. Chi avesse intenzione di cimentarsi con uno nuovo hobby, o mettersi alla prova con uno sport 
diverso, avrà l'imbarazzo della scelta: a Nardò proseguono gli appuntamenti del corso di scrittura creativa; 
al via i corsi di pizzica con Serena D'Amato; a Tricase sta per iniziare la scuola di teatro di Ippolito Chiarello e 
a Lecce si terranno le lezioni della scuola di cucina Ulisse.  

 

 

 

 

 

 

http://www.lecceprima.it/eventi/weekend/teatro-concerti-e-golosita-per-il-primo-weekend-di-novembre.html
http://www.lecceprima.it/eventi/weekend/teatro-concerti-e-golosita-per-il-primo-weekend-di-novembre.html
http://www.lecceprima.it/eventi/fiere/agro-ge-pa-ciok-2017-salone-nazionale-della-gelateria-pasticceria-cioccolateria-e-dell-artigianato-agroalimentare-4099967.html
http://www.lecceprima.it/eventi/concerti/lecce-paisiello-nordio.html
http://www.lecceprima.it/eventi/concerti/masterplan8-live-masterplan-4195529.html
http://www.lecceprima.it/eventi/sagre/1-festa-della-birra-a-lo-gnommareddhu-a-botrugno-white-horse-country-band-4171964.html
http://www.lecceprima.it/social/canzoniere-feltrinelli-presentazione.html
http://www.lecceprima.it/social/lecce-fuori-onda-bubbico.html
http://www.lecceprima.it/social/taurisano-libro-italieni.html
http://www.lecceprima.it/eventi/concerti/sab-4-novembre-live-nlives-al-womb-keaton-side-project-de-lo-stato-sociale-live-e-a-seguire-dan-mela-e-okee-ru-keaton-live-il-side-project-lo-stato-sociale-e-a-seguire-dan-mela-e-okee-ru-4204889.html
http://www.lecceprima.it/eventi/teatro/lacrime-spettacolo-di-teatrodanza-contro-la-violenza-domestica-compagnia-duende-teatrodanza-4176109.html
http://www.lecceprima.it/social/melpignano-pagliara-neve.html
http://www.lecceprima.it/social/to-kalo-fai-astragali.html
http://www.lecceprima.it/social/teatro-ci-vuole-fiore.html
http://www.lecceprima.it/eventi/food-sunday-market-secondo-anno-per-il-mercatino-dello-street-food-a-lecce-4085426.html
http://www.lecceprima.it/social/leverano-bibliowine.html
http://www.lecceprima.it/social/lepre-buna-libro-mondadori.html
http://www.lecceprima.it/eventi/cultura/filosofi-parlanti-e-giardino-delle-fiabe-nel-parco-4211294.html
http://www.lecceprima.it/eventi/mostre/mostra-uliando-uliando-nel-castello-di-acaya-dal-9-giugno-carlo-toma-fotografo-e-vari-illustratori-3475193.html
http://www.lecceprima.it/eventi/mostre/gallipoli-castello-porti-re.html
http://www.lecceprima.it/eventi/mostre/fight-silvia-recchia-4023812.html
http://www.lecceprima.it/eventi/cultura/corso-di-scrittura-creativa-a-nardo.html
http://www.lecceprima.it/social/corsi-di-pizzica-con-serena-d-amato-serena-d-amato-4101938.html
http://www.lecceprima.it/eventi/teatro/scuola-teatro-tricase-chiarello.html
http://www.lecceprima.it/eventi/cucina-vino-benvenuto-autunno-scuola-di-cucina-ulisse-4101836.html
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AGROGEPACIOK 2017 TUTTO IL PROGRAMMA 

{ƛ ŀƭȊŀ ƛƭ ǎƛǇŀǊƛƻ ǎǳƭƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ Řƛ ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέΣ {ŀƭƻƴŜ 
ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 
agroalimentare in programma fino a mercoledì prossimo nel centro 
fieristico di piazza Palio a Lecce. La fiera professionale ς seconda a 
livello nazionale solo al Sigep di Rimini ς ha preso il via oggi, sabato 4 
novembre, con la consueta cerimonia di inaugurazione alla presenza, 
ŦǊŀ Ǝƭƛ ŀƭǘǊƛΣ ŘŜƭƭΩŀǎǎŜǎǎƻǊŜ ǊŜƎƛƻƴŀƭŜ Sebastiano Leo, del presidente 
della Provincia di Lecce 
Antonio GabelloneΣ ŘŜƭƭΩŀǎǎŜǎǎƻǊŜ ŘŜƭ /ƻƳǳƴŜ di Lecce Paolo Foresio, 

del presidente della Camera di Commercio di Lecce, Alfredo Prete, del presidente di Confatigianato 
Imprese Lecce, Luigi Derniolo e dei rappresentanti degli enti promotori del Salone.  
bŜƭƭΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀ Řƛ млƳƛƭŀ ƳŜǘǊƛ ǉǳŀŘǊƛΣ ǇƛǴ di 130 aziende in rappresentanza di 350 marchi, presentano 
i prodotti e le novità più importanti nei settori del dolciario artigianale, della gelateria e caffetteria e 
ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜΦ !ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ŎƘŜŦ Ŝ Ǉŀǎǘicceri di fama 
internazionale, ma anche maestri cioccolatieri, pizzaioli e panificatori sono protagonisti nei quattro forum 
tematici dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra esposizione e 
formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 
Tanti gli appuntamenti golosi in programma nella seconda giornata delle kermesse. Domenica 5 novembre, 
nel Forum di Pasticceria torna il concorso professionale ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ ǉǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ 
diventa ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέΣ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ άtŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜέΣ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ 
άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΦ ! ǎŦƛŘŀǊǎƛ ǎŀǊŀƴƴƻ ƎƛƻǾŀƴƛ 
pasticceri under 25, attivi in laboratorio di pasticceria o iscritti agli ultimi due anni degli Istituti 
tǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛΦ !ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ 
sia in formula originale, sia reinventata. Il concorso si aprirà alle ore 10, premiazioni alle 18. Ospite speciale 
del concorso, inoltre, sarà lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, fondatore e direttore della scuola di cucina 
e pasticceria Campus Etoile Academy (nato nei primi anni ottanta, il marchio Etoile è stato punto di 
riferimento per oltre 30 mila professionisti, contribuendo a formare una generazione stellata di chef e 
pastry chef). Sempre nel Forum di Pasticceria, dalle 16 alle 18 si svolgerà una lezione dimostrativa sui 
fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo. 
Nel Forum di CucinaΣ ŘŀƭƭŜ мм ŀƭƭŜ мпΣ ǎƻƴƻ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ ŎƻǊǎƛ Řƛ άǎŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛέ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭƻ ŎƘŜŦ 
Danilo Colaiaquo del Campus Etoile Academy. Dalle 15 alle 17, invece, spazio ad una lezione demo sulla 
pasta fresca, con lo chef Simone De Siato del Campus Etoile Academy. 
Nel Forum di Panificazione, a partire dalle ore 10 e fino alle 19, i riflettori saranno puntati sulle torte da 
forno e la creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy. Nel Forum di 
PizzeriaΣ ƛƴŦƛƴŜΣ ǘƻǊƴŀ ƭΩŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƻ Ŏƻƴ ƛƭ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜ ŘŀȅέΥ ŘŀƭƭŜ ƻǊŜ мл ŀƭƭŜ муΣ ǎƛ ǎǳǎǎŜƎǳƛǊŀƴƴƻ 
dimostrazioni sulla preparazione di pranzi e cene complete a base di prodotti gluten free e low cost, a cura 
di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello che pizzaiolo Ivan 
Meletti. 
 
Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con il sostegno della Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 
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Agroalimentari e i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 
Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻni di pasticceri, cuochi e pizzaioli salentini in 
partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 
 
Il Salone è aperto dalle 10 fino alle 19 (mercoledì chiusura ore 18). Info e aggiornamenti 
su www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 
 

 
PROGRAMMA GIORNALIERO 

 
DOMENICA 5 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 
Ore 11-14 ς ά{ŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ 5ŀƴƛƭƻ /ƻƭŀƛŀǉǳƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ Academy 
Ore 15-17 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[ŀ Ǉŀǎǘŀ ŦǊŜǎŎŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 
FORUM PASTICCERIA 
Ore 10-15 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ vǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ 
aperto a studenti e pasticceri under 25 
Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa sui fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo 
Ore 18 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέ 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-19 ς Torte da forno e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy 
FORUM PIZZERIA 
Ore 10-18 ς άDƭǳǘŜƴ CǊŜŜ 5ŀȅέΥ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊŀƴȊƛ Ŝ ŎŜƴŜ ŎƻƳǇƭŜǘŜ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ƎƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜ Ŝ ƭƻǿ 
cost a cura di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello chef pizzaiolo 
Ivan Meletti 
 
LUNEDÌ 6 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 
Dalle 11 alle 14 e dalle 15.30 alle 18 ς άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΦ [ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜ ǎŜŎƻƴŘƻ 
ƭΩ9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ !ŎŀŘŜƳȅ 
FORUM PASTICCERIA 
Ore 10 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ 
Ore 16-18 ς Lezione dimostrativa su drip cake e dolci anglosassoni a cura del maestro Antonella Biasco 
Ore 18 - tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ ƎƛǳǊƛŀ όǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ aŜŎоύ 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-19 ς Pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 
FORUM PIZZERIA 
Ore 10-12.30 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ 
fiduciario ǇŜǊ ƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tǳƎƭƛŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ 
Ore 16-18 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǊƻǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ 
Cassiano 
 
MARTEDÌ 7 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 
Ore 9.30-17.30 - Quarta edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 
Agro.Ge.Pa.Ciok 
FORUM PASTICCERIA 
Giornata Campus Etoile Academy 
Ore 10-12 ς Zucchero artistico secondo il maestro Rossano Boscolo 
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Ore 15-17 ς [ŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ǎŜŎƻƴŘƻ [Ω9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ wƻǎǎŀno Boscolo 
Ore 17.30-18.30 ς Approfondimento sul food cost a cura del maestro Rossano Boscolo 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-19 ς Biscotteria varia e creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy 
FORUM PIZZERIA 
Ore 10-12 ς Corso base di pizza classica a cura di Simone Ingrosso, pluricampione mondiale di pizza classica, 
acrobatica e pizza master chef 
Ore 12.30-15 ς corso base di pizza in teglia e a pala, a cura di Simone Ingrosso 
Ore 15.30-18 ς ά[ŀ ǇƛŀŘƛƴŀ ǊƻƳŀƎƴƻƭŀέ ŀ ŎǳǊŀ di Ivan Meletti 
 
MERCOLEDÌ 8 NOVEMBRE 
 
FORUM CUCINA 
Ore 11-15.30 ς Showcooking con lo chef Moreno Cedroni sulla cucina di mare 
Ore 16-18 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[Ŝ ǳƻǾŀΥ ƳƛƭƭŜ ǳǎƛ ƛƴ ŎǳŎƛƴŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ 
Academy 
FORUM PASTICCERIA 
Ore 10-12 ς ¢ŜǊȊŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ - tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 
Ore 13-15 ς Demo sulla pasticceria salutistica a cura del maestro Agnese Cimino 
Ore 16.30 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 
FORUM PANIFICAZIONE 
Ore 10-18 ς άtǊƛƳŀ ŎƻƭŀȊƛƻƴŜΣ ŦǊƻƭƭŜ Ŝ ŎǊƻǎǘŀǘŜέ Ŝ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Řŀ ŦƻǊƴƻ Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ Ǝƭƛ ŀƭƭƛŜǾƛ ŘŜƭ 
Campus Etoile Academy 
FORUM PIZZERIA 
Ore 10-12 ς 5ƛƳƻǎǘǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ άtƛȊȊŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ Ŏƻƴ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ ƴŀǘǳǊŀƭƛΥ ƭŜ 
alterƴŀǘƛǾŜ ŀƭƭŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜΗέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !Ǉƛǎŀ Ŝ ŎƻŀŎƘ ŘŜƭ ¢ŜŀƳ !ŎǊƻōŀǘƛŎ {ŀƭŜƴǘƻ 
Ore 12.30-14.30 ς Grani vergini 
Ore 15-17 ς Farine integrali naturali 
Esibizione del Team Acrobatic Salento 
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Agrogepaciok, alzato il sipario sulla dodicesima edizione 

 

LECCE ς Ha preso ƛƭ Ǿƛŀ ƭŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ Řƛ άAgrogepaciokέΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ 
ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ŎƘŜ ƻƎƴƛ ŀƴƴƻ ǊŀŘǳƴŀ ƴŜƭ Ǉƻƭƻ ŦƛŜǊƛǎǘƛŎƻ Řƛ tƛŀȊȊŀ 
Palio, numerosi professionisti del settore. 
Organizzato dŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Řƛ Carmine Notaro con il sostegno 
della Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse Agroalimentari e i patrocini di Ministero delle Politiche 
Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune di Lecce, il Salone ŝ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ 
collaborazione delle Associazioni di pasticceri, cuochi e pizzaioli salentini in partnership, per la prima volta, 
con la scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 
Al taglio del nastro durante la cerimonia inaugurale, Ƙŀƴƴƻ ǇǊŜǎƻ ǇŀǊǘŜ ƭΩ ŀǎǎŜǎǎƻǊŜ ǊŜƎƛƻƴŀƭŜSebastiano 
Leo, il presidente della Provincia di Lecce Antonio GabelloneΣ ƭΩ ŀǎǎŜǎǎƻǊŜ ŘŜƭ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜ Paolo 
Foresio, il presidente della Camera di Commercio di Lecce, Alfredo Prete, il presidente di Confatigianato 
Imprese Lecce, Luigi Derniolo e i rappresentanti degli enti promotori del Salone. 
vǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƴŜƎƭƛ ƻƭǘǊŜ мл Ƴƛƭŀ ƳŜǘǊƛ ǉǳŀŘǊƛ ŘŜƭƭΩ ŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀ Ŏƻƴ п ŀǊŜŜ ŘŜŘƛŎŀǘŜ ŀƭ ǎŜǘǘƻǊŜ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ 
cucina, panificazione e pizzeria, 130 aziende presenteranno tutte le novità del settore dolciario artigianale e 
agroalimentare. 
bƻƴ ƳŀƴŎƘŜǊŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ǎƘƻǿ Ŝ ŎƻǊǎƛ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾƛ Ƴŀ ŀƴŎƘŜ ŎƻƴŎƻǊǎƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛ ŎƻƳŜ άDolci Talenti 
ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ ǉǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ previsto domani, 5 ottobre, in cui giovani pasticceri 
under 25 si sfideranno nella ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΦ hǎǇƛǘŜ ǎǇŜŎƛŀƭŜ ŘŜƭ 
concorso, Rossano BoscoloΣ ŦƻƴŘŀǘƻǊŜ Ŝ ŘƛǊŜǘǘƻǊŜ ŘŜƭƭŀ ǎŎǳƻƭŀ Řƛ ŎǳŎƛƴŀ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ά/ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ 
!ŎŀŘŜƳȅέΦ 
Il programma dettagliato con tutti gli eventi e gli orari, è sul sito www.agrogepaciok.it e sulla pagina 
CŀŎŜōƻƻƪ ǳŦŦƛŎƛŀƭŜ ŘŜƭƭΩ ŜǾŜƴǘƻΦ 
M. L. 
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Si alza il sipario sulla dodicesima edizione di ά!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪέ, Salone nazionale della gelateria, pasticceria, 
ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Ŧƛƴƻ ŀ ƳŜǊŎƻƭŜŘƜ ǇǊƻǎǎƛƳƻ ƴŜƭ ŎŜƴǘǊƻ ŦƛŜǊƛǎǘƛŎƻ 
di piazza Palio a Lecce. La fiera professionale ς seconda a livello nazionale solo al Sigep di Rimini ς ha preso 
il via ieri, sabato 4 novembre, con la consueta cerimonia di inaugurazione alla presenza, fra gli altri, 
ŘŜƭƭΩŀǎǎŜǎǎƻǊŜ ǊŜƎƛƻƴŀƭŜ {Ŝōŀǎǘƛŀƴƻ [ŜƻΣ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘe della Provincia di Lecce Antonio Gabellone, 
ŘŜƭƭΩŀǎǎŜǎǎƻǊŜ ŘŜƭ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜ tŀƻƭƻ CƻǊŜǎƛƻΣ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ ŘŜƭƭŀ /ŀƳŜǊŀ Řƛ /ƻƳƳŜǊŎƛƻ Řƛ [ŜŎŎŜΣ 
Alfredo Prete, del presidente di Confatigianato Imprese Lecce, Luigi Derniolo e dei rappresentanti degli enti 
promotori del Salone. 
bŜƭƭΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀ Řƛ млƳƛƭŀ ƳŜǘǊƛ ǉǳŀŘǊƛΣ più di 130 aziende in rappresentanza di 350 marchi, 
presentano i prodotti e le novità più importanti nei settori del dolciario artigianale, della gelateria e 
ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜΦ !ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ŎƘŜŦ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Řƛ 
fama internazionale, ma anche maestri cioccolatieri, pizzaioli e panificatori sono 
protagonisti nei quattro forum tematici dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il 
connubio tra esposizione e formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok. 
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Tanti gli appuntamenti golosi in programma nella seconda giornata delle kermesse. Domenica 5 novembre, 
nel Forum di Pasticceria torna il concƻǊǎƻ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀΥ ǉǳŀƴŘƻ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ 
ŘƛǾŜƴǘŀ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέΣ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ Ŝ άtŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ LƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜέΣ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛƭ ǇǊƻƎŜǘǘƻ 
άCǳǘǳǊƛ ¢ŀƭŜƴǘƛέΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΦ ! ǎŦƛdarsi saranno giovani 
pasticceri under 25, attivi in laboratorio di pasticceria o iscritti agli ultimi due anni degli Istituti 
tǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛΦ !ƛ ŎƻƴŎƻǊǊŜƴǘƛ ŝ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘŜǎǎŜǊǘ ǎŜƳƛŦǊŜŘŘƻ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀΣ Řŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀǊŜ 
sia in formula originale, sia 
reinventata. Il concorso si aprirà alle ore 10, premiazioni alle 18. 

Ospite speciale del concorso, inoltre, sarà lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, fondatore e direttore della 
scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy (nato nei primi anni ottanta, il marchio Etoile è stato 
punto di riferimento per oltre 30 mila professionisti, contribuendo a formare una generazione stellata di 
chef e pastry chef). Sempre nel Forum di Pasticceria, dalle 16 alle 18 si svolgerà una lezione dimostrativa sui 
fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo. 
bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ŘŀƭƭŜ мм ŀƭƭŜ мпΣ ǎƻƴƻ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ ŎƻǊǎƛ Řƛ άǎŎǳƭǘǳǊŜ ǾŜƎŜǘŀƭƛέ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭƻ ŎƘŜŦ 
Danilo Colaiaquo del Campus Etoile Academy. Dalle 15 alle 17, invece, spazio ad una lezione demo sulla 
pasta fresca, con lo chef Simone De Siato del Campus Etoile Academy. 

 

Nel Forum di Panificazione, a partire dalle ore 10 e fino alle 19, i riflettori saranno puntati sulle torte da 
forno e la creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy. 
bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀΣ ƛƴŦƛƴŜΣ ǘƻǊƴŀ ƭΩŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƻ Ŏƻƴ ƛƭ άDƭǳǘŜƴ ŦǊŜŜ ŘŀȅέΥ ŘŀƭƭŜ ƻǊŜ мл ŀƭƭŜ муΣ ǎƛ 
susseguiranno dimostrazioni sulla preparazione di pranzi e cene complete a base di prodotti gluten free e 
low cost, a cura di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello che 
pizzaiolo Ivan Meletti. 

Il Salone è aperto dalle 10 fino alle 19 (mercoledì chiusura ore 18). Info e aggiornamenti su 
www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 
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AGROGEPACIOK 

E domenica  5 novembre luci sul concorso ñDolci Talenti in 

Pugliaò: 
pasticceri in erba si sfidano a colpi di spatola e cacao   

Special guest del contest lo chef di fama internazionale Rossano 
Boscolo  
 
Poi il ñGluten Free Dayò nel Forum di Pizzeria, luci sulle torte da 
forno nel Forum di Panificazione, lezioni di sculture vegetali e 

pasta fresca nel Forum di Cucina  
 
 
Si alza il sipario sulla dodicesima edizione di ñAgrogepaciokò, Salone nazionale della gelateria, pasticceria, 
cioccolateria e dellôartigianato agroalimentare in programma fino a mercoledì prossimo nel centro 
fieristico di piazza Palio a Lecce. La fiera professionale ï seconda a livello nazionale solo al Sigep di Rimini 
ï ha preso il via oggi, sabato 4 novembre, con la consueta cerimonia di inaugurazione all a presenza, fra 

gli altri, dellôassessore regionale Sebastiano Leo, del presidente della Provincia di Lecce Antonio 
Gabellone, dellôassessore del Comune di Lecce Paolo Foresio, del presidente della Camera di Commercio 
di Lecce, Alfredo Prete, del president e di Confatigianato Imprese Lecce, Luigi Derniolo e dei 
rappresentanti degli enti promotori del Salone.   
Nellôarea espositiva di 10mila metri quadri, pi½ di 130 aziende in rappresentanza di 350 marchi, 
presentano i prodotti e le novità più importanti nei s ettori del dolciario artigianale, della gelateria e 

caffetteria e dellôartigianato agroalimentare pi½ in generale. Anche questôanno, inoltre, chef e pasticceri di 
fama internazionale, ma anche maestri cioccolatieri, pizzaioli e panificatori sono protagonis ti nei quattro 
forum tematici dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e Pizzeria, rafforzando il connubio tra 
esposizione e formazione, da sempre caratteristica principale di Agrogepaciok.   
Tanti gli appuntamenti golosi in programma nella seconda gio rnata delle kermesse. Domenica 5 
novembre, nel Forum di Pasticceria torna il concorso professionale ñDolci Talenti in Puglia: quando la 
tradizione diventa innovazioneò, organizzato da Agrogepaciok e ñPasticceria Internazionaleò, attraverso il 

progetto ñFuturi Talentiò, con la collaborazione dellôAssociazione Pasticceri Salentini. A sfidarsi saranno 
giovani pasticceri under 25, attivi in laboratorio di pasticceria o iscritti agli ultimi due anni degli Istituti 
Professionali. Ai concorrenti è richiesta la rea lizzazione di un dessert semifreddo allôitaliana, da realizzare 
sia in formula originale, sia reinventata. Il concorso si aprirà alle ore 10, premiazioni alle 18. Ospite 
speciale del concorso, inoltre, sarà lo chef e pasticcere Rossano Boscolo, fondatore e  direttore della 
scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy (nato nei primi anni ottanta, il marchio Etoile è 
stato punto di riferimento per oltre 30 mila professionisti, contribuendo a formare una generazione 

stellata di chef e pastry chef). Sem pre nel Forum di Pasticceria, dalle 16 alle 18 si svolgerà una lezione 
dimostrativa sui fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo.  
Nel Forum di Cucina, dalle 11 alle 14, sono in programma corsi di ñsculture vegetaliò a cura dello chef 

Danilo C olaiaquo del Campus Etoile Academy. Dalle 15 alle 17, invece, spazio ad una lezione demo sulla 
pasta fresca, con lo chef Simone De Siato del Campus Etoile Academy.  
Nel Forum di Panificazione, a partire dalle ore 10 e fino alle 19, i riflettori saranno punt ati sulle torte da 

forno e la creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy. Nel Forum di 
Pizzeria, infine, torna lôappuntamento con il ñGluten free dayò: dalle ore 10 alle 18, si susseguiranno 
dimostrazioni sulla prep arazione di pranzi e cene complete a base di prodotti gluten free e low cost, a 
cura di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello che pizzaiolo Ivan 
Meletti.  
 
Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese,  Confcommercio, Confesercenti, Cna, 

UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di Lecce, il Salone ¯ organizzato dallôagenzia Eventi Marketing & 

http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=115593


Communication di Carmine Notaro con il sostegno della Regione Puglia ï Assessorato alle Risorse 

Agroalimentari e i pa trocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 

di Lecce, realizzato con lôattiva collaborazione delle Associazioni di pasticceri, cuochi e pizzaioli salentini in 
partnership ï per la prima volta -  con la prestigios a scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile 
Academy.  
 
Il Salone è aperto dalle 10 fino alle 19 (mercoledì chiusura ore 18). Info e aggiornamenti su 
www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest.  

 
 
PROGRAMMA GIORNALIERO  
 
DOMENICA 5 NOVEMBRE  
 

FORUM CUCINA  
Ore 11 -14 ï ñSculture vegetaliò con lo chef Danilo Colaiaquo del Campus Etoile Academy 
Ore 15 -17 ï Lezione demo ñLa pasta frescaò con lo chef Simone De Siato del Campus Etoile Academy 
FORUM PASTICCERIA  
Ore 10 -15 -  Concorso pr ofessionale ñDolci Talenti in Puglia: Quando la tradizione diventa innovazioneò 

aperto a studenti e pasticceri under 25  
Ore 16 -18 ï Lezione dimostrativa sui fruttini di gelatina a cura del maestro Giuseppe Zippo  

Ore 18 ï Premiazione concorso ñDolci Talenti in Pugliaò 
FORUM PANIFICAZIONE  
Ore 10 -19 ï Torte da forno e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy  
FORUM PIZZERIA  
Ore 10 -18 ï ñGluten Free Dayò: preparazione di pranzi e cene complete a base di prodotti gluten free e 
low cost a cura di Alessandra De Bellis, campionessa mondiale di pizza senza glutine 2012, e dello chef 

pizzaiolo Ivan Meletti  
 
LUNEDÌ 6 NOVEMBRE  
 
FORUM CUCINA  
Dalle 11 alle 14 e dalle 15.30 alle 18 ï ñGiornata Etoileò. La carne: scienza, tradizione e innovazione 

secondo lôEtoile con lo chef Simone De Siato del Campus Etoile Academy 
FORUM PASTICCERIA  

Ore 10 -  Concorso ñLe Olimpiadi del Gelato Mediterraneoò  
Ore 16 -18 ï Lezione dimostrativa su drip cake e dolci anglosassoni a cura del maestro Antonella B iasco  
Ore 18 -  Premiazione alla presenza del presidente di giuria (rappresentante dellôazienda Mec3) 
FORUM PANIFICAZIONE  
Ore 10 -19 ï Pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 

Academy  
FORUM PIZZERIA  
Ore  10 -12.30 ï corso di pizza napoletana a cura del maestro Francesco Cassiano in arte ñChecco Pizzaò, 
fiduciario per la Regione Puglia dellôAssociazione Verace Pizza Napoletana 
Ore 16 -18 ï corso di rosticceria napoletana ñFrittatinaò e ñMontanaraò a cura del maestro Francesco 
Cassiano  
 

MARTEDÌ 7 NOVEMBRE  
 
FORUM CUCINA  
Ore 9.30 -17.30 -  Quarta edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 
Agro.Ge.Pa.Ciok  
FORUM PASTICCERIA  

Giornata Campus Etoile Academy  
Ore 10 -12 ï Zucchero artist ico secondo il maestro Rossano Boscolo  
Ore 15 -17 ï La pasticceria moderna secondo LôEtoile con il maestro Rossano Boscolo 
Ore 17.30 -18.30 ï Approfondimento sul food cost a cura del maestro Rossano Boscolo  
FORUM PANIFICAZIONE  
Ore 10 -19 ï Biscotteria varia e  creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 
Academy  

FORUM PIZZERIA  
Ore 10 -12 ï Corso base di pizza classica a cura di Simone Ingrosso, pluricampione mondiale di pizza 
classica, acrobatica e pizza master chef  
Ore 12.30 -15 ï corso base di pizza in teglia e a pala, a cura di Simone Ingrosso  



Ore 15.30 -18 ï ñLa piadina romagnolaò a cura di Ivan Meletti 

 

MERCOLEDÌ 8 NOVEMBRE  
 
FORUM CUCINA   
Ore 11 -15.30 ï Showcooking con lo chef Moreno Cedroni sulla cucina di mare  
Ore 16 -18 ï Lezione demo ñLe uova: mille usi in cucinaò con lo chef Simone De Siato del Campus Etoile 
Academy  

FORUM PASTICCERIA  
Ore 10 -12 ï Terza edizione del concorso ñDolci Tradizioni - Premio Andrea Ascaloneò 
Ore 13 -15 ï Demo sulla pasticceria salutistica a cura del mae stro Agnese Cimino  
Ore 16.30 ï Premiazione ñDolci Tradizioni ï Premio Andrea Ascaloneò 
FORUM PANIFICAZIONE  
Ore 10 -18 ï ñPrima colazione, frolle e crostateò e creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi 

del Campus Etoile Academy  
FORUM PIZZERIA  
Ore 10 -12 ï Dimostrazione di ñPizze alternative con grani antichi, grani vergini e integrali naturali: le 
alternative alle alternative!ò a cura di Giuseppe Lucia, presidente Apisa e coach del Team Acrobatic 
Salento  

Ore 12.30 -14.30 ï Grani vergini  
Ore 15 -17 ï Farine integrali naturali  
Esibizione del Team Acrobatic Salento  
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LECCE ς Compie 12 anni ed ha una scelta sconfinata di torte con le quali festeggiare: è Agrogepaciok, il 

ǎŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΣ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ 

fino a mercoledì nel centro fieristico di piazza Palio a Lecce. Una manifestazione che si distingue per essere, 

oltre che vetrina, un vero centro di formazione di altissima qualità, con forum e incontri a ogni ora del 

giorno. Nella giornata di domenica, spazio aƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ŀƭŜƴǘƛ ƛƴ tǳƎƭƛŀέΣ Ŏƻƴ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ ƛƴ ŜǊōŀ ŎƘŜ ǎƛ 

sfidano a colpi di spatola e cacao. Ospite speciale del giorno, lo chef di fama internazionale Rossano 

Boscolo, fondatore e direttore della scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile AcaŘŜƳȅΦ tƻƛ ƛƭ άDƭǳǘŜƴ 

CǊŜŜ 5ŀȅέ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀΣ ƭǳŎƛ ǎǳƭƭŜ ǘƻǊǘŜ Řŀ ŦƻǊƴƻ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜΣ ƭŜȊƛƻƴƛ Řƛ ǎŎǳƭǘǳǊŜ 

vegetali e pasta fresca nel Forum di Cucina. 

Lƭ ǘǳǘǘƻ ƛƴ ǳƴΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀ Řƛ млƳƛƭŀ ƳŜǘǊƛ ǉǳŀŘǊƛΣ Ŏƻƴ ǇƛǴ Řƛ мол ŀȊƛŜƴŘŜ ƛƴ Ǌŀppresentanza di 350 marchi, 

a presentare i prodotti e le novità più importanti nei settori del dolciario artigianale, della gelateria e 

ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ǇƛǴ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜΦ 
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Agrogepaciok, al via le "Olimpiadi del gelato mediterraneo" 

 

Tutti gli appuntamenti della terza giornata.  

 

Prosegue la dodicesima edizione di Agrogepaciok, Salone nazionale della gelateria, pasticceria, cioccolateria 
Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ 

La terza giornata della fiera professionale vedrà i riflettori puntati sulla terza edizione delle άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ 
ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΦ  
La gara prenderà il via alle 10 nel Forum di Pasticceria e consiste nella creazione di un gusto gelato di 
fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. A sfidarsi saranno otto gelatieri professionisti: 
Claudio Bove, Gianluigi De Marco, Antonio Di Giovanni, Alessandro Franchini, Matteo Maggio, Fabrizio 
Marsano, Caterina Melle e Thierry Pellis. Premiazioni alle 18 alla presenza di un rappresentante di MEC3. 
{ŜƳǇǊŜ ƴŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ tŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŘŀƭƭŜ мс ŀƭƭŜ муΣ ǎƛ ǘŜǊǊŁ ǳƴŀ ƭŜȊƛƻƴŜ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾŀ ǎǳ ά[ΩŀŎŎƻǎǘŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭ 
Ǝǳǎǘƻ ŘŜƭƭŀ ǘƻǊǘŀ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀ ŀƭƭΩŜǎǘŜǘƛŎŀ ŘŜƭƭŜ ǘƻǊǘŜ ŀƴƎƭƻǎŀǎǎƻƴƛΣ ǎŜƴȊŀ ƭΩŀǳǎƛƭƛƻ ŘŜƭƭŀ Ǉŀǎǘŀ Řƛ ȊǳŎŎƘŜǊƻέΣ ŀ 
cura della maestra pasticcera Antonella Biasco. 

Nel CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƻ Ŏƻƴ ƭŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΥ ŘŀƭƭŜ мм ŀƭƭŜ мп Ŝ ŘŀƭƭŜ мрΦол ŀƭƭŜ муΣ 
ƳŀǎǘŜǊŎƭŀǎǎ ǎǳ ά[ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ Simone De Siato del Campus Etoile 
Academy, scuola di cucina fondata e diretta dallo chef di fama internazionale Rossano Boscolo, ospite 
ŘΩƻƴƻǊŜ ŘŜƭƭŀ ŎƛƴǉǳŜ ƎƛƻǊƴƛΦ bŀǘƻ ƴŜƛ ǇǊƛƳƛ ŀƴƴƛ hǘǘŀƴǘŀΣ ƛƭ Ƴŀrchio Etoile è stato punto di riferimento per 
oltre 30 mila professionisti, contribuendo a formare una generazione stellata di chef e pastry chef. 

Nel Forum di Panificazione, per tutto il giorno si svolgeranno corsi professionali e dimostrazioni tecniche su 
pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy. 
Infine, nel Forum di Pizzeria, dalle 10 alle 12.30, appuntamento con il corso di pizza napoletana a cura del 
maestroFrancesco Cassiano ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ 

http://www.leccesette.it/dettaglio.asp?id_dett=48052&id_rub=239


tǳƎƭƛŀΤ ŘŀƭƭŜ мс ŀƭƭŜ муΣ ŎƻǊǎƻ Řƛ ǊƻǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέ ǎŜƳǇǊŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ 
maestro Francesco Cassiano. 

bŜƭƭΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀΣ ǇƛǴ Řƛ мол ŀȊƛŜƴŘŜ ƛƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴȊŀ di 350 marchi, presentano i prodotti e le novità 
ǇƛǴ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ƴŜƛ ǎŜǘǘƻǊƛ ŘŜƭ ŘƻƭŎƛŀǊƛƻ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜΣ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 
agroalimentare più in generale. Numeri che fanno di Agrogepaciok la più grande fiera professionale del Sud 
Lǘŀƭƛŀ Ŏƻƴ ŎŀŘŜƴȊŀ ŀƴƴǳŀƭŜ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ !ƴŎƘŜ 
ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ŎƘŜŦ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Řƛ ŦŀƳŀ ƛƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜΣ Ƴŀ ŀƴŎƘŜ ƳŀŜǎǘǊƛ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘƛŜǊƛΣ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ Ŝ 
panificatori sono protagonisti nei quattro forum tematici (dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e 
Pizzeria), rafforzando il connubio tra esposizione e formazione, da sempre caratteristica principale di 
Agrogepaciok. 

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 
¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 
Communication di Carmine Notaro con il sostegno della Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 
Agroalimentari e i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 
Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ ŎƻƭƭŀōƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛΣ ŎǳƻŎƘƛ Ŝ ǇƛȊȊŀƛƻƭƛ ǎŀƭŜƴǘƛƴƛ ƛƴ 
partnership ς per la prima volta - con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

Il Salone è aperto fino a mercoledì prossimo, dalle ore 10 fino alle 19 (ultimo giorno chiusura ore 18). Info e 
aggiornamenti su www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest.     
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!ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ŀƭ Ǿƛŀ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ ǎŦƛŘŜ ŀ ŎƻƭǇƛ Řƛ 

gusto 

 

 

 

LECCE ς Lunedì 6 novembre, nel centro fieristico di piazza Palio a Lecce, prosegue la dodicesima edizione di 

Agrogepaciok, Salone nazionale della geƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΦ 

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 

¦ƴƛƻƴ!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ /ƻƴŦŀǇƛ Ŝ /ƻƭŘƛǊŜǘǘƛ Řƛ [ŜŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ Marketing & 

Communication di Carmine Notaro con il sostegno della Regione Puglia ς Assessorato alle Risorse 

Agroalimentari e i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Provincia e Comune 

Řƛ [ŜŎŎŜΣ ǊŜŀƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ Ŏƻƭlaborazione delle Associazioni di pasticceri, cuochi e pizzaioli salentini in 

partnership ς per la prima volta ς con la prestigiosa scuola di cucina e pasticceria Campus Etoile Academy. 

La terza giornata della fiera professionale vedrà i riflettori puntati sulla terza edizione delle άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ 

ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ. La gara, che prenderà il via alle 10 nel Forum di Pasticceria, consiste nella creazione 

di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in vaschetta sia come torta-gelato. A sfidarsi saranno otto 

gelatieri professionisti: Claudio Bove, Gianluigi De Marco, Antonio Di Giovanni, Alessandro Franchini, 

http://www.corrieresalentino.it/2017/11/agrogepaciok-al-via-le-olimpiadi-del-gelato-mediterraneo-sfide-colpi-di-gusto/
http://www.corrieresalentino.it/2017/11/agrogepaciok-al-via-le-olimpiadi-del-gelato-mediterraneo-sfide-colpi-di-gusto/


Matteo Maggio, Fabrizio Marsano, Caterina Melle e Thierry Pellis. Premiazioni alle 18 alla presenza di un 

rappresentante di MEC3. Sempre nel Forum di Pasticceria, dalle 16 alle 18, si terrà una lezione dimostrativa 

ǎǳ ά[ΩŀŎŎƻǎǘŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻ ŘŜƭƭŀ ǘƻǊǘŀ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀ ŀƭƭΩŜǎǘŜǘƛŎŀ ŘŜƭƭŜ ǘƻǊǘŜ ŀƴƎƭƻǎŀǎǎƻƴƛΣ ǎŜƴȊŀ ƭΩŀǳǎƛƭƛƻ ŘŜƭƭŀ 

Ǉŀǎǘŀ Řƛ ȊǳŎŎƘŜǊƻέΣ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭŀ ƳŀŜǎǘǊŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊŀ !ƴǘƻƴŜƭƭŀ .ƛŀǎŎƻΦ 

Nel Forum di CucinaΣ ŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƻ Ŏƻƴ ƭŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΥ ŘŀƭƭŜ мм ŀƭƭŜ мп Ŝ ŘŀƭƭŜ мрΦол ŀƭƭŜ муΣ 

ƳŀǎǘŜǊŎƭŀǎǎ ǎǳ ά[ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ Simone De Siato del Campus Etoile 

Academy, scuola di cucina fondata e diretta dallo chef di fama internazionale Rossano Boscolo, ospite 

ŘΩƻƴƻǊŜ ŘŜƭƭŀ ŎƛƴǉǳŜ ƎƛƻǊƴƛΦ bŀǘƻ ƴŜƛ ǇǊƛƳƛ ŀƴƴƛ hǘǘŀƴǘŀΣ ƛƭ ƳŀǊŎƘƛƻ 9ǘƻƛƭŜ ŝ ǎǘŀǘƻ Ǉǳƴǘƻ Řƛ ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ǇŜǊ 

oltre 30 mila professionisti, contribuendo a formare una generazione stellata di chef e pastry chef. 

Nel Forum di Panificazione, per tutto il giorno si svolgeranno corsi professionali e dimostrazioni tecniche su 

pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile Academy. 

Infine, nel Forum di Pizzeria, dalle 10 alle 12.30, appuntamento con il corso di pizza napoletana a cura del 

maestro Francesco Cassiano ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ƛƴ 

tǳƎƭƛŀΤ ŘŀƭƭŜ мс ŀƭƭŜ муΣ ŎƻǊǎƻ Řƛ ǊƻǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέ ǎŜƳǇǊŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ 

maestro Francesco Cassiano. 

  

bŜƭƭΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀΣ ǇƛǴ Řƛ мол ŀȊƛŜƴŘŜ ƛƴ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴȊŀ Řƛ орл ƳŀǊŎƘƛΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀƴƻ ƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Ŝ ƭŜ ƴƻǾƛǘŁ 

ǇƛǴ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ƴŜƛ ǎŜǘǘƻǊƛ ŘŜƭ ŘƻƭŎƛŀǊƛƻ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜΣ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŎŀŦŦŜǘǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀrtigianato 

agroalimentare più in generale. Numeri che fanno di Agrogepaciok la più grande fiera professionale del Sud 

Lǘŀƭƛŀ Ŏƻƴ ŎŀŘŜƴȊŀ ŀƴƴǳŀƭŜ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ !ƴŎƘŜ 

ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ŎƘŜŦ Ŝ ǇŀǎǘƛŎceri di fama internazionale, ma anche maestri cioccolatieri, pizzaioli e 

panificatori sono protagonisti nei quattro forum tematici (dedicati a Cucina, Pasticceria, Panificazione e 

Pizzeria), rafforzando il connubio tra esposizione e formazione, da sempre caratteristica principale di 

Agrogepaciok. 

  



 

Il Salone è aperto fino a mercoledì prossimo, dalle ore 10 fino alle 19 (ultimo giorno chiusura ore 18). Info e 

aggiornamenti su www.agrogepaciok.it e sulle pagine Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 

PROGRAMMA GIORNALIERO 

LUNEDÌ 6 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Dalle 11 alle 14 e dalle 15.30 alle 18 ς άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΦ [ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜ ǎŜŎƻƴŘƻ 

ƭΩ9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻile Academy 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 ς /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ 

Ore 16-18 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾŀ ǎǳ ά[ΩŀŎŎƻǎǘŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻ ŘŜƭƭŀ ǘƻǊǘŀ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀ ŀƭƭΩŜǎǘŜǘƛŎŀ ŘŜƭƭŜ ǘƻǊǘŜ 

ŀƴƎƭƻǎŀǎǎƻƴƛΣ ǎŜƴȊŀ ƭΩŀǳǎƛƭƛƻ ŘŜƭƭŀ Ǉŀǎǘŀ Řƛ ȊǳŎŎƘŜǊƻέΣ ŀ cura della maestra pasticcera Antonella Biasco 

Ore 18 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ ƎƛǳǊƛŀ όǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ aŜŎоύ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 

Academy 

http://www.agrogepaciok.it/


FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12.30 ς ŎƻǊǎƻ Řƛ ǇƛȊȊŀ ƴŀǇƻƭŜǘŀƴŀ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΣ 

ŦƛŘǳŎƛŀǊƛƻ ǇŜǊ ƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tǳƎƭƛŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ±ŜǊŀŎŜ tƛȊȊŀ bŀǇƻƭŜǘŀƴŀ 

Ore 16-18 ς corso di rosticceria napoleǘŀƴŀ άCǊƛǘǘŀǘƛƴŀέ Ŝ άaƻƴǘŀƴŀǊŀέΣ ǎŜƳǇǊŜ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ 

Francesco Cassiano 

MARTEDÌ 7 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 9.30-17.30 ς Quarta edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 

Agro.Ge.Pa.Ciok 

FORUM PASTICCERIA 

Giornata Campus Etoile Academy 

Ore 10-12 ς Zucchero artistico secondo il maestro Rossano Boscolo 

Ore 15-17 ς [ŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ǎŜŎƻƴŘƻ [Ω9ǘƻƛƭŜ Ŏƻƴ ƛƭ ƳŀŜǎǘǊƻ wƻǎǎŀƴƻ .ƻǎŎƻƭƻ 

Ore 17.30-18.30 ς Approfondimento sul food cost a cura del maestro Rossano Boscolo 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-19 ς Biscotteria varia e creazione di prodotti da forno con gli chef e gli allievi del Campus Etoile 

Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς Corso base di pizza classica a cura di Simone Ingrosso, pluricampione mondiale di pizza classica, 

acrobatica e pizza master chef 

Ore 12.30-15 ς corso base di pizza in teglia e a pala, a cura di Simone Ingrosso 



Ore 15.30-18 ς ά[ŀ ǇƛŀŘƛƴŀ ǊƻƳŀƎƴƻƭŀέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ LǾŀƴ aŜƭŜǘǘƛ 

MERCOLEDÌ 8 NOVEMBRE 

FORUM CUCINA 

Ore 11-15.30 ς Showcooking con lo chef Moreno Cedroni sulla cucina di mare 

Ore 16-18 ς [ŜȊƛƻƴŜ ŘŜƳƻ ά[Ŝ ǳƻǾŀΥ ƳƛƭƭŜ ǳǎƛ ƛƴ ŎǳŎƛƴŀέ Ŏƻƴ ƭƻ ŎƘŜŦ {ƛƳƻƴŜ 5Ŝ {ƛŀǘƻ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ 9ǘƻƛƭŜ 

Academy 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10-12 ς ¢ŜǊȊŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

Ore 13-15 ς Demo sulla pasticceria salutistica a cura del maestro Agnese Cimino 

Ore 16.30 ς tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ς tǊŜƳƛƻ !ƴŘǊŜŀ !ǎŎŀƭƻƴŜέ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10-18 ς άtǊƛƳŀ ŎƻƭŀȊƛƻƴŜΣ ŦǊƻƭƭŜ Ŝ ŎǊƻǎǘŀǘŜέ Ŝ ŎǊŜŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Řŀ ŦƻǊƴƻ Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŎƘŜŦ Ŝ Ǝƭƛ ŀƭƭievi del 

Campus Etoile Academy 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10-12 ς 5ƛƳƻǎǘǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ άtƛȊȊŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ Ŏƻƴ ƎǊŀƴƛ ŀƴǘƛŎƘƛΣ ƎǊŀƴƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Ŝ ƛƴǘŜƎǊŀƭƛ ƴŀǘǳǊŀƭƛΥ ƭŜ 

ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ ŀƭƭŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜΗέ ŀ ŎǳǊŀ Řƛ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΣ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ !Ǉƛǎŀ Ŝ ŎƻŀŎƘ ŘŜƭ ¢ŜŀƳ !ŎǊƻōŀǘƛŎ {ŀƭento 

Ore 12.30-14.30 ς Grani vergini 

Ore 15-17 ς Farine integrali naturali 

Esibizione del Team Acrobatic Salento 

  



http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=105568 
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Lecce - AGROGEPACIOK, DAL GELATO ALLA PIZZA IL GUSTO DELLA SOLIDARIETÀ 

![ ±L! [9 άh[LatL!5L 59[ D9[!¢h a95L¢9ww!b9hέ   

9 b9[ Chw¦a 5L /¦/Lb! /Ω: [! άDLhwb!¢! Lb wh{!έ 

/Lbv¦9 /I9C 5hbb! άLb{L9a9 t9w !a!¢wL/9έ  

!ƭƭŜ мрΦолΣ ƭΩŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƻ ŘŜŘƛŎŀǘƻ ŀ ά/ƛōƻΣ ǎǘǊŜǎǎ Ŝ ŎŀǇŜƭƭƛέΣ ǇǊƻƳƻǎǎƻ 

dalla categoria Acconciatori di Confartigianato Imprese Lecce 

 

 

Tradizionale, vegano o senza glutine, il gelato non smette mai di sfoggiare il suo fascino. Tante le novità 

ŀƭƭΩǳƴŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ Řƛ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀle della gelateria, pasticceria, cioccolateria e 

ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜΣ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ Ŧƛƴƻ ŀ ƳŜǊŎƻƭŜŘƜ ǇǊƻǎǎƛƳƻ ŀ [ŜŎŎŜ CƛŜǊŜΦ  

[ŀ ǘŜǊȊŀ ƎƛƻǊƴŀǘŀ ŘŜƭƭŀ ŦƛŜǊŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭŜΣ ƭǳƴŜŘƜ т ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ǾŜŘǊŁ ƛ ǊƛŦƭŜǘǘƻǊƛ Ǉǳƴǘŀǘƛ ǎǳƭƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ 

gelato ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέΣ ŀǇŜǊǘŜ ŀ ǘǳǘǘƛ ƛ ƎŜƭŀǘƛŜǊƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘƛ ƳŀƎƎƛƻǊŜƴƴƛΦ [ŀ ƎŀǊŀΣ ŎƘŜ ǇǊŜƴŘŜǊŁ ƛƭ Ǿƛŀ ŀƭƭŜ 

10 nel Forum di Pasticceria, consiste nella realizzazione di un gusto gelato di fantasia ed un semifreddo, per 

la preparazione dei quali dovrà essere utilizzato almeno uno degli ingredienti che compongono il gelato 

ά/ƻƻƪƛŜǎ ǘƘŜ ƻǊƛƎƛƴŀƭέΦ ! ǎŦƛŘŀǊǎƛ ǎŀǊŀƴƴƻΥ {ŜǊŜƴŀ aŀƴŎŀΣ aŀǊƛǎŀ !ƴŘǊƛǎŀƴƛΣ ¢ƘƛŜǊǊȅ tŜƭƭƛǎΣ aŀǎǎƛƳƻ 

Malinconico, Maura Sacquegna e Andrea De Angelis.  

Nel Forum di Cucina, continuano le iniziatƛǾŜ Řƛ ǎƻƭƛŘŀǊƛŜǘŁ ǇŜǊ ƛ ǘŜǊǊŜƳƻǘŀǘƛ Ŏƻƴ ƭŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ ƛƴ ǊƻǎŀέΥ ŘŀƭƭŜ 

ore 11 alle 18, le chef Alessandra Moschettini, Sara Cretì, Paola Paiano, Tiziana Parlangeli e Maria Consiglia 

Guarini, prepareranno un menu di degustazione al costo di 30 euro (max 40 persone, per prenotare 

луонпртуспύΦ Lƭ ǊƛŎŀǾŀǘƻ ŘŜƭƭΩƛƴƛȊƛŀǘƛǾŀ ǎŀǊŁ ƛƴǘŜǊŀƳŜƴǘŜ ŘŜǾƻƭǳǘƻ ŀƭ ǊƛǎǘƻǊŀǘƻǊŜ Řƛ !ƳŀǘǊƛŎŜ 5ŀƴƛŜƭŜ 

Bonanni, ospite in fiera, che a causa del sisma del 24 agosto scorso ha perso la sua attività (la storica 

ǘǊŀǘǘƻǊƛŀ άaŀ ¢Ǌǳέ Řƛ !ƳŀǘǊƛŎŜύΣ ƭŀ ƳŀƳƳŀ ƻǊƛƎƛƴŀǊƛŀ Řƛ DŀƭŀǘƛƴŀΣ ƭŀ ǎƻǊŜƭƭŀ ŜŘ ǳƴ ƴƛǇƻǘŜΦ [ΩƛƴƛȊƛŀǘƛǾŀ ŝ 

ǇǊƻƳƻǎǎŀ Řŀ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ /ƻƴŦŎƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜ Ŝ !ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛΦ 5ŜƎǳǎǘŀȊƛƻƴƛ άǎƻƭƛŘŀƭƛέ ǎƛ 

svolgono anche nei Forum di Pasticceria e di Pizzeria, su iniziativa di Agrogepaciok e Confartigianato 

Imprese Lecce: il ricavato sarà devoluto rispettivamente ad un pasticcere e ad un pizzaiolo di Amatrice, 

individuati da Confartigianato Imprese Rieti. 

Nel Forum di Panificazione, si svolgeranno corsi professionali e dimostrazioni tecniche di lavorazione di 

άƭƛƴƎǳŜ ŀƭƭŜ ǾŜǊŘǳǊŜ Ŝ ŦƻǊƳŀƎƎƛέ όŘŀƭƭŜ ƻǊŜ млύ Ŝ Řƛ Ǉŀƴƛ ŀ ƭƛŜǾƛǘŀȊƛƻƴŜ ƴŀǘǳǊŀƭŜ όŘŀƭƭŜ мсύΦ LƴŦƛƴŜΣ ƴŜƭ CƻǊǳƳ 

http://puglialive.net/home/news_det.php?nid=105568


Řƛ tƛȊȊŜǊƛŀΣ ŘŀƭƭŜ млΦол ŀƭƭŜ муΦол ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŀƴƴƻ ŘŜƎǳǎǘŀȊƛƻƴƛ άǎƻƭƛŘŀƭƛέ Řƛ ǇƛȊȊŜ ǎŀƭŜƴǘƛƴŜ ŜΣ ŀƭƭŜ мсΣ ƛƭ Ŏorso 

ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾƻ Ŏƻƴ ŘŜƎǳǎǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŦǊƛǘǘƛ όŎŀƭȊƻƴƛΣ ŎǊƻŎŎƘŜǘǘŜΣ ŀǊŀƴŎƛƴƛΣ άǇƛǘǘǳƭŜέ Ŝ ǎǘǳȊȊƛŎƘŜǊƛŜύΦ bŜƭƭŀ 

ƳŀǘǘƛƴŀǘŀΣ ǎƛ ǎǾƻƭƎŜǊŁ ƛƴƻƭǘǊŜ ƭΩŀǎǎŜƳōƭŜŀ ŘŜƛ ǎƻŎƛ !Ǉƛǎŀ ό!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ tƛȊȊŀƛƻƭƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛύ ŀǇŜǊǘŀ ŀ ǘǳǘǘƛ ǎǳƭ 

tema delle innovazioni e del futuro del settore. Interverranno il direttore di Confartigianato Imprese Lecce, 

/ŀǊƳƛƴŜ aŀƴŘƻǊƛƴƻΣ Ŝ ƛƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ !Ǉƛǎŀ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀΦ {ŜƎǳƛǊŁ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ά[h[έΣ ǳƴΩŀǇǇ Řƛ 

prenotazione telefonica dedicata al mondo della pizzeria, a cura di Giuseppe Disabato, direttore generale 

άtƛȊȊŀ ƭƻƭέΦ 

!ƭǘǊƻ ŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƻ Řŀ ƴƻƴ ǇŜǊŘŜǊŜΣ ƴƻǾƛǘŁ Řƛ ǉǳŜǎǘŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜΣ ƭΩƛƴŎƻƴǘǊƻ ŘŜŘƛŎŀǘƻ ŀ ά/ƛōƻΣ ǎǘǊŜǎǎ Ŝ 

ŎŀǇŜƭƭƛέΣ ǇǊƻƳƻǎǎƻ Řŀƭƭŀ ŎŀǘŜƎƻǊƛŀ !ŎŎƻƴŎƛŀǘƻǊƛ Řƛ /ƻƴŦŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ LƳǇǊŜǎŜ [ŜŎŎŜΣ Ŏƻƴ ƭŀ ƭƛŦŜ ŎƻŀŎƘ 

Alessandra Mattionni (ore 15.30) che parlerà dello stretto rapporto tra alimentazione, nutrizione, 

benessere e bellezza. 

 

Presentato da Camera di Commercio, Confartigianato Imprese, Confcommercio, Confesercenti, Cna, 

UnionAlimentari Confapi e Coldiretti di LeŎŎŜΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ŝ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ 

Communication di Carmine Notaro con i patrocini di Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e 

CƻǊŜǎǘŀƭƛΣ wŜƎƛƻƴŜ tǳƎƭƛŀΣ ¦ƴƛƻƴ/ŀƳŜǊŜ tǳƎƭƛŀΣ tǊƻǾƛƴŎƛŀ Ŝ /ƻƳǳƴŜ Řƛ [ŜŎŎŜ Ŝ Ŏƻƴ ƭΩŀǘǘƛǾŀ Ŏƻƭƭŀōorazione 

delle Associazioni di pasticceri, panificatori e pizzaioli salentini aderenti a Confartigianato Imprese Lecce e 

ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Řƛ /ƻƴŦ/ƻƳƳŜǊŎƛƻ [ŜŎŎŜΦ 

 

Agrogepaciok è la più grande fiera professionale del Sud Italia con cadenza annuale dedicata al mondo 

ŘŜƭƭΩŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ ŀƭ ŦƻƻŘ ϧ ōŜǾŜǊŀƎŜ Řƛ ǉǳŀƭƛǘŁΦ bǳƳŜǊƻǎƛ Ǝƭƛ ŜǎǇƻǎƛǘƻǊƛ ŎƘŜ ǇŀǊǘŜŎƛǇŀƴƻ ŀƭ {ŀƭƻƴŜΣ ƛƴ 

rappresentanza di ben 360 marchi, pronti a presentare le novità più interessanti riguardo a materie prime, 

impianti e attrezzature, arredamento e servizi per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e 

ǇŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭƛΦ !ƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ƛƴƻƭǘǊŜΣ ŎƘŜŦ Ŝ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛ Řƛ ŦŀƳŀ ƛƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜΣ Ƴŀ ŀƴŎƘŜ 

maestri cioccolatieri, pizzaioli e panificatori sono protagonisti nei quattro forum tematici (dedicati a Cucina, 

Pasticceria, Panificazione e Pizzeria), rafforzando il connubio tra esposizione e formazione, da sempre 

caratteristica principale di Agrogepaciok.  

hǎǇƛǘƛ ŘΩŜŎŎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ŎƛƴǉǳŜ ƎƛƻǊƴƛΣ ƭƻ ŎƘŜŦ ƳƛƭŀƴŜǎŜ Ǉluristellato Claudio Sadler, il maestro Roberto 

wƛƴŀƭŘƛƴƛΣ ŀƳōŀǎŎƛŀǘƻǊŜ ŘŜƭƭŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀ ƛǘŀƭƛŀƴŀ ƴŜƭ ƳƻƴŘƻ Ŝ ƎƛǳŘƛŎŜ ƴŜƭ ǘŀƭŜƴǘ Řƛ wŀƛŘǳŜ άLƭ ǇƛǴ ƎǊŀƴŘŜ 

ǇŀǎǘƛŎŎŜǊŜέΣ ƛƭ ǇŀǎǘǊȅ ŎƘŜŦ ŘŜƭƭŀ bŀȊƛƻƴŀƭŜ Lǘŀƭƛŀƴŀ /ǳƻŎƘƛ DƛǳǎŜǇǇŜ tŀƭƳƛǎŀƴƻ Ŝ ƛƭ άƎǳǊǳέ ŘŜƭƭΩŀǊǘŜ bianca 

Fausto Rivola. 

 

Il Salone è aperto dalle 10 fino alle 19. Info e aggiornamenti su www.agrogepaciok.it e sulle pagine 

Facebook, Twitter, Instagram e Pinterest. 

 

 



 

PROGRAMMA GIORNALIERO 

 

LUNEDÌ 7 NOVEMBRE 

 

FORUM CUCINA 

Ore 13-15 - Degustazioni di pastŀ ŀƭƭΩŀƳŀǘǊƛŎƛŀƴŀ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Ŏƻƴ ǘƛŎƪŜǘ Řƛ р 

euro da devolvere interamente ad un ristoratore coinvolto nel dramma del sisma della città di Amatrice 

Ore 11-18 ς άDƛƻǊƴŀǘŀ ƛƴ ǊƻǎŀέΣ ƭŜ ŎƘŜŦ Řƻƴƴŀ ŘŜƭ {ŀƭŜƴǘƻ ǇǊŜǇŀǊŜǊŀƴƴƻ ǳƴ ƳŜƴu degustazione (ore 13-

14.30) al costo di 30 euro, il cui ricavato sarà interamente devoluto ad un ristoratore coinvolto nel dramma 

del sisma della città di Amatrice. Posti disponibili max 40 (per prenotazioni chiamare allo 0832 457864). 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10 - /ƻƴŎƻǊǎƻ ά[Ŝ hƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ DŜƭŀǘƻ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ  

Ore 16 - tǊŜƳƛŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ ƎƛǳǊƛŀ όǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ aŜŎоύ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10 - Lavorazione e degustazione di lingue alle verdure e formaggi 

Lavorazione di pani a lievito naturale 

Ore 16 - Lavorazione di focacce con lievito naturale 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10.30-18.30 ς Degustazione di pizze salentine con offerta libera da devolvere ad un pizzaiolo di 

Amatrice 

Ore 11 ς Assemblea soci Apisa aperta a tutti sul temŀ ŘŜƭƭŜ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴƛΣ ŘŜƭ ŦǳǘǳǊƻ ŘŜƭƭΩŀǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴƛǎƳƻ Ŝ 

del mondo della pizzeria in generale; interverranno il direttore di Confartigianato Imprese Lecce Carmine 

aŀƴŘƻǊƛƴƻ Ŝ ƛƭ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ Řƛ !Ǉƛǎŀ DƛǳǎŜǇǇŜ [ǳŎƛŀ ! ǎŜƎǳƛǊŜ ǇǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ά[h[έΣ ŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴe di 

prenotazione telefonica dedicata al mondo della pizzeria a cura di Giuseppe Disabato, direttore generale 

άtƛȊȊŀ ƭƻƭέ 

Ore 16 ς /ƻǊǎƻ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘƛǾƻ Ŝ ŘŜƎǳǎǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŦǊƛǘǘƛ ŎƻƳŜ ŎŀƭȊƻƴƛΣ ŎǊƻŎŎƘŜǘǘŜΣ ŀǊŀƴŎƛƴƛΣ ƭŜ άǇƛǘǘǳƭŜέ 

e stuzzicherie varie preparati con impasti alternativi 

 

MARTEDÌ 8 NOVEMBRE 

 

FORUM CUCINA 

Ore 13.00 ς 15.00 Degustazioni di Ǉŀǎǘŀ ŀƭƭΩŀƳŀǘǊƛŎƛŀƴŀ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩ!ǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ /ǳƻŎƘƛ {ŀƭŜƴǘƛƴƛ Ŏƻƴ ǘƛŎƪŜǘ 

Řƛ ϵ рΣлл Řŀ ŘŜǾƻƭǾŜǊŜ ƛƴǘŜǊŀƳŜƴǘŜ ŀŘ ǳƴ ǊƛǎǘƻǊŀǘƻǊŜ ŎƻƛƴǾƻƭǘƻ ƴŜƭ ŘǊŀƳƳŀ ŘŜƭ ǎƛǎƳŀ ŘŜƭƭŀ ŎƛǘǘŁ Řƛ !ƳŀǘǊƛŎŜ 

Ore 10.30 ς 18 - Terza edizione del contest Birrangolo organizzato da MoMo Lab in collaborazione con 

Agro.Ge.Pa.Ciok 



 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10-13/ 14.30-16.30 - Ospite Roberto Rinaldini - Maestro pluripremiato, 2006 e 2008 Campione del 

ƳƻƴŘƻ Řƛ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ƳƛƎƭƛƻǊ ŀǊǘƛƎƛŀƴƻ ŘΩLǘŀƭƛŀ ǇŜǊ ƛƭ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘƻΣ ƳƛƎƭƛƻǊ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊŜ ǇŜǊ ƭΩƛnnovazione, nel 2014 

ŜƭŜǘǘƻ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊŜ ŘŜƭƭΩŀƴƴƻ Ŝ ƴŜƭ нлмс ǾƛƴŎƛǘƻǊŜ ŀ tŀǊƛƎƛ ŘŜƭ aƻƴŘƛŀƭ ŘŜǎ !Ǌǘǎ {ǳŎǊŜǎ ŎƻƳŜ ƳŀƴŀƎŜǊ ŘŜƭƭŀ 

ǎǉǳŀŘǊŀ ƛǘŀƭƛŀƴŀΦ 5ƛǊŜǘǘŀƳŜƴǘŜ Řŀƭƭŀ ǘǊŀǎƳƛǎǎƛƻƴŜ ǘǾ άLƭ ǇƛǴ ƎǊŀƴŘŜ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊŜέ Řƛ wŀƛнΣ wƛƴŀƭŘƛƴƛ ǇǊŜǎŜƴǘŜǊŁ ƛ 

ƳŀŎŀwŀƭ Ŝ ƭŜ άDƴŀƳōŜƭƭƛƴŜέ 

FORUM PANIFICAZIONE 

Ore 10 - Lavorazione di pani ai cereali 

Ore 16 - Degustazione di grissini e cracker 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10.30 ς 18.30 ς Degustazione di pizze salentine con offerta libera da devolvere a un pizzaiolo di 

Amatrice  

Ore 10 ς Corso dimostrativo di pizza napoletana a cura di Francesco Cassiano 

Ore 16 ς Corso dimostrativo e degustazione di pizza classica e impasti alternativi 

 

MERCOLEDÌ 9 NOVEMBRE 

 

FORUM CUCINA  

Ore 11-15.30 - Shoowcooking alla presenza dello chef 2 stelle Michelin Claudio Sadler che rivisiterà piatti 

della tradizione mediterranea 

FORUM PASTICCERIA 

Ore 10.30-12.30 - Lezione dimostrativa del pastry chef Giuseppe Palmisano 

Ore 13-17 ς {ŜŎƻƴŘŀ ŜŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ /ƻƴŎƻǊǎƻ ά5ƻƭŎƛ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴƛέ - Premio Andrea Ascalone 

FORUM PANIFICAZIONE 

Le scuole in vetrina: preparazione in diretta di un pane da colazione a cura degli alunni delle scuole 

professionali 

FORUM PIZZERIA 

Ore 10.30-18.30 ς Degustazione di pizze salentine con offerta libera da devolvere ad un pizzaiolo di 

Amatrice  

Ore 10 ς tǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇƛȊȊŀΣ ŦƻŎŀŎŎƛŀ Ŝ ŦƻŎŀŎŎƛŀ ōŀǊŜǎŜ ŀ ōŀǎŜ Řƛ ŦŀǊƛƴŀ Řƛ ƎǊŀƴƻ ά{ŜƴŀǘƻǊŜ /ŀǇǇŜƭƭƛέ 

Ore 16 ς Corso dimostrativo e preparazione in diretta di prodotti a base di pasta sfoglia 

 

 



http://www.leccesette.it/dettaglio.asp?id_dett=48073&id_rub=133 

6/11/2017 

 

Ad Agrogepaciok anche lo stand di Confesercenti: info point per le aziende 

 

 

Confesercenti Lecce in fiera per illustrare i suoi servizi: fino all'8 novembre in piazza Palio. 

tǊƻǎŜƎǳŜ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΣ ƛƭ {ŀƭƻƴŜ ƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ ƎŜƭŀǘŜǊƛŀΣ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ 

ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƻǊƎŀƴƛȊȊŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀƎŜƴȊƛŀ 9ǾŜƴǘƛ aŀǊƪŜǘƛƴƎ ϧ /ƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ ƛƴ ǇǊƻƎǊŀƳƳŀ ŀ ά[ŜŎŎŜ CƛŜǊŜέ 

Ŧƛƴƻ ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜΦ  

!ƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭƭΩŀǊea espositiva di 10mila metri quadri è attivo il punto informativo di Confesercenti Lecce. 

Cƛƴƻ ŀƭƭΩу ƴƻǾŜƳōǊŜΣ ƴŜƭƭƻ ǎǘŀƴŘ с ŘŜƭƭΩ!ǊŜŀ .Σ ŘŀƭƭŜ ƻǊŜ мл ŀƭƭŜ мфΣ ƭƻ ǎǘŀŦŦ ŘŜƭƭΩŀǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ ŦƻǊƴƛǊŁ ǘǳǘǘŜ ƭŜ 

informazioni sui servizi erogati da Confesercenti: Řŀƭƭŀ ŦƻǊƳŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩŀǎǎƛǎǘŜƴȊŀ ŦƛǎŎŀƭŜ Ŝ ǇǊŜǾƛŘŜƴȊƛŀƭŜΣ 

ŘŀƭƭΩŀŎŎŜǎǎƻ ŀƭ ŎǊŜŘƛǘƻ ŀƎŜǾƻƭŀǘƻ ŀƭƭŀ ŎƻƴǎǳƭŜƴȊŀ ŎƻƴǘŀōƛƭŜΣ ǘǊƛōǳǘŀǊƛŀΣ ŘŜƭ ƭŀǾƻǊƻ ŜŘ ƛƴ ƳŀǘŜǊƛŀ Řƛ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀΦ 

LƴƻƭǘǊŜ ŎƘƛ ŝ ƛƴǘŜǊŜǎǎŀǘƻ ŀŘ ŀǾǾƛŀǊŜ ǳƴΩƛƳǇǊŜǎŀ Ŏƻƴ ƭŀ ŦƻǊƳǳƭŀ ŘŜƭ CǊŀƴŎƘƛǎƛƴƎ ǇƻǘǊŁ Ǌƛvolgersi al Franchising 

Point. 

http://www.leccesette.it/dettaglio.asp?id_dett=48073&id_rub=133


Il Franchising Point completa i servizi che da anni offre la sede territoriale di Confesercenti Lecce al mondo 

ŘŜƭƭŜ ƛƳǇǊŜǎŜΦ [ƻ ǎǇƻǊǘŜƭƭƻ Řƛ /ƻƴŦŜǎŜǊŎŜƴǘƛ [ŜŎŎŜ ƻŦŦǊŜ ŀƎƭƛ ƛƳǇǊŜƴŘƛǘƻǊƛ ǳƴΩŀǎǎƛǎǘŜƴȊŀ ǘŜŎƴƛŎŀ Ŝ ǎǇŜŎƛŦƛŎŀ 

nella creazione di reti in franchising ed eroga tutte le informazioni legate al mondo della formula 

commerciale del franchising: nello specifico professionisti forniranno consulenze sulla disciplina legislativa e 

sulle tipologie di contratti previsti di affiliazione commerciale, oltre che indagini di mercato e business plan 

per la specifica realtà provinciale salentina. A disposizione degli aspiranti franchisor e franchisee tutte le 

informazioni utili in materia fiscale, amministrativa e finanziaria: dagli obblighi normativi alla 

ŎƻƴǘǊŀǘǘǳŀƭƛǎǘƛŎŀΣ Řŀƭƭŀ ŦƻǊƳŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩŀŎŎŜǎǎƻ ŀƭ ŎǊŜŘƛǘƻ ŀƭƭŜ ǊŜƭŀǘƛǾŜ ƎŀǊŀƴȊƛŜ ǎǳƛ ŦƛƴŀƴȊƛŀƳŜƴǘƛΦ  

Tutte le informazioni relative ai servizi di Confesercenti Lecce sono disponibili sul sito 

www.confesercentilecce.com o sulla pagina FaŎŜōƻƻƪ ŘŜƭƭΩŀǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜΦ  

Da sabato mattina il centro fieristico di piazza Palio ospita oltre 130 espositori di materie prime e 

ingredienti composti, di macchinari, impianti, attrezzature, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, 

editoria e comunicazione per la gelateria, pasticceria, ristorazione, pizzeria e panificazione artigianali. Nel 

corso della fiera professionale - seconda a livello nazionale solo al Sigep di Rimini - i visitatori potranno 

assistere a showcooking, dimostrazioni, lavorazioni in diretta, contest nazionali e partecipare ad oltre 200 

ore di formazione con i grandi professionisti del settore.  

Il Salone è aperto sabato fino a mercoledì 8 novembre, dalle ore 10 alle ore 19. (Ultimo giorno fino alle ore 

18). 
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Grande successo il weekend inaugurale di AgǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪΦ hƎƎƛ ƭŜ άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ 
ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ 

Grande successo per le prime due giornate di Agrogepaciok, il salone della pasticceria giunto 

all'edizione numero 12, in programma a Lecce Fiere, in Piazza Palio. Tanti gli stand presenti tra 

produttori, leader del settore, e supporto alla ristorazione. 

 

Boom di presenze nella due-giorni inaugurale di Agrogepaciok, il Salone nazionale della gelateria, 
ǇŀǎǘƛŎŎŜǊƛŀΣ ŎƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ǝƛǳƴǘƻ ƻǊƳŀƛ ŀƭƭŀ ǎǳŀ ŘƻŘƛŎŜǎƛƳŀ ŜŘƛȊƛƻƴe. Un 
successo annunciato quello del sabato e della domenica, con tanti esperti, ristoratori e semplici curiosi dal 
Ǉŀƭŀǘƻ ŦƛƴŜΣ ŎƘŜ ƴƻƴ Ƙŀƴƴƻ Ǿƻƭǳǘƻ ǇŜǊŘŜǊŜ ƭΩƻŎŎŀǎƛƻƴŜ Řƛ ƎǳǎǘŀǊŜ ƭŜ ŜŎŎŜƭƭŜƴȊŜ ŘƻƭŎƛŀǊƛŜ όŜ ƴƻƴύ ŘŜƭ 
territorio. 

 
Alcune delizie artigianali 
Decine e decine gli stand presenti nella grande area espositiva di Lecce Fiere, in Piazza Palio: chef, 
pasticceri, leader nel settore della produzione e della distribuzione stanno mettendo il mostra le loro 
prelibatezze. Migliaia nei primi due giorni della manifestazione i salentini accorsi e che hanno affollato gli 
spazi di Lecce Fiere. 

http://www.leccenews24.it/turismo/eno-gastronomia/inaugurazione-agrogepaciok-programma-6-novembre.htm
http://www.leccenews24.it/turismo/eno-gastronomia/inaugurazione-agrogepaciok-programma-6-novembre.htm


 

I servizi a supporto della ristorazione con Professional Service 

aŀ ƴƻƴ ŎΩŝ ǎƻƭƻ ƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜΦ ! ǎǳǇǇƻǊǘƻ ŘŜƭƭŀ ǊƛǎǘƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ǘǊŀ ƛ ǘŀƴǘƛ ǎǘŀƴŘΣ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ǎpicca 
ǉǳŜƭƭƻ Řƛ άtǎ {ŜǊǾƛŎŜέ ŀȊƛŜƴŘŀ ƭŜŀŘŜǊ ƴŜƭ ǎŜǘǘƻǊŜ ŘŜƭƭΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛŎŀ ŎƘŜ ƻǇŜǊŀ ƴŜƭ ǎŜǘǘƻǊŜ ǘŜƭŜƳŀǘƛŎƻ Ŝ ƴŜƭ 
Retail a supporto di ristoranti, pub e bar. PS-Service ŝ ƛƴŦŀǘǘƛ ƛƭ ŎŜƴǘǊƻ ŀƭƭΩŀǾŀƴƎǳŀǊŘƛŀ ƴŜƭƭŀ ǊƛǎƻƭǳȊƛƻƴŜ Řƛ 
problemi telematici, attraverso software di ultima generazione che permettono un servizio di assistenza 
tecnica su tutto il territorio della regione Puglia, composto da uno staff altamente qualificato. 

άtŜǊ ƴƻƛ ƻǊƳŀƛ ŜǎǎŜǊŜ ŀŘ !ƎǊƻƎŜǇŀŎƛƻƪ ŝ ŎƻƳŜ ƛƴŘƻǎǎŀǊŜ ǳƴŀ ǎǇƛƭƭŀ ŘΩƻƴƻǊŜ ς ci confessa Antonio Verardo. 
{ƛŀƳƻ ǉǳƛ ŀƴŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ ǇŜǊ ǇǊŜǎŜƴǘŀǊŜ ƛ ƴƻǎǘǊƛ ǎŜǊǾƛȊƛ ŀ ǎǳǇǇƻǊǘƻ ŘŜƛ ǊƛǎǘƻǊŀǘƻǊƛΥ ǊŜƎƛǎǘǊŀǘƻǊƛ Řƛ ŎŀǎǎŀΣ 
ǎƛǎǘŜƳƛ ǇŜǊ ƭŜ ƻǊŘƛƴŀȊƛƻƴƛ Ŝ ŀǘǘǊŜȊȊŀǘǳǊŜ Řƛ ǳƭǘƛƳŀ ƎŜƴŜǊŀȊƛƻƴŜΦ {ƛŀƳƻ ǳƴΩŀȊƛŜƴŘŀ ŎƘŜ ƻǇŜǊŀ Řŀ ŀƴƴƛ ƴŜƭ 
settore e la nostra forza sta nel supporto costanteΣ ǉǳŀǎƛ ƘΦнпΣ ŎƘŜ ƎŀǊŀƴǘƛŀƳƻ ŀƛ ƴƻǎǘǊƛ ŎƭƛŜƴǘƛέΦ 

 
Lo stand di PS Service ad Agrogepaciok 

Presenti anche gli agricoltori di Copagri 

bŜƭƭΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀ ŎΩŝ ŀƴŎƘŜ /ƻǇŀƎǊƛΣ ƭŀ ŎƻƴŦŜŘŜǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ǇǊƻŘǳǘǘƻǊƛ ŀƎǊƛŎƻƭƛΦ In prima fila il Presidente 
della sezione di Lecce, Fabio IgrossoΣ ŎƘŜ ŀǎŎƻƭǘŀǘƻ ŀƛ ƴƻǎǘǊƛ ƳƛŎǊƻŦƻƴƛΣ Ƙŀ ǊƛƳŀǊŎŀǘƻ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴȊŀ ŘŜƭƭŀ 
ǇǊŜǎŜƴȊŀ Řƛ /ƻǇŀƎǊƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ Řƛ ǳƴ ǎŀƭƻƴŜ ŘŜƭ ƎǳǎǘƻΦ 

ά9ǎǎŜǊŜ ǉǳƛ ς spiega Ingrosso ς significa affiancare la eccellenze del territorio anche al mondo della 
pasticceria. I nostri produttori espongono salumi, formaggi, birre artigianali e ƭΩƛƳƳŀƴŎƛōƛƭŜ ƻƭƛƻ ǎŀƭŜƴǘƛƴƻ 
doc. Per noi esserci ς conclude il numero uno di Copagri Lecce ς ŝ ƳƻǘƛǾƻ Řƛ ƻǊƎƻƎƭƛƻέΦ 



 
[ΩŀǊŜŀ ŜǎǇƻǎƛǘƛǾŀ Řƛ /ƻǇŀƎǊƛ 

Il programma della terza giornata 

Agrogepaciok proseguirà fino al prossimo giovedì 9 novembre. Oggi, terza giornata della fiera professionale, 
riflettori accesi sulla terza edizione delle άhƭƛƳǇƛŀŘƛ ŘŜƭ ƎŜƭŀǘƻ ƳŜŘƛǘŜǊǊŀƴŜƻέ. La gara, che ha preso il via 
alle 10 nel Forum di Pasticceria, consiste nella creazione di un gusto gelato di fantasia da proporre sia in 
vaschetta sia come torta-gelato. A sfidarsi otto gelatieri professionisti. Premiazioni previste alle 18 alla. 

Dalle 16 si terrà una lezione dimostrativa ǎǳ ά[ΩŀŎŎƻǎǘŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭ Ǝǳǎǘƻ ŘŜƭƭŀ ǘƻǊǘŀ ŀƭƭΩƛǘŀƭƛŀƴŀ ŀƭƭΩŜǎǘŜǘƛŎŀ 
ŘŜƭƭŜ ǘƻǊǘŜ ŀƴƎƭƻǎŀǎǎƻƴƛΣ ǎŜƴȊŀ ƭΩŀǳǎƛƭƛƻ ŘŜƭƭŀ Ǉŀǎǘŀ Řƛ ȊǳŎŎƘŜǊƻέΣ ŀ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭŀ ƳŀŜǎǘǊŀ ǇŀǎǘƛŎŎŜǊŀ !ƴǘƻƴŜƭƭŀ 
.ƛŀǎŎƻΦ bŜƭ CƻǊǳƳ Řƛ /ǳŎƛƴŀΣ ŀǇǇǳƴǘŀƳŜƴǘƻ Ŏƻƴ ƭŀ άDƛƻǊƴŀǘŀ 9ǘƻƛƭŜέΥ ŘŀƭƭŜ мм ŀlle 14 e dalle 15.30 alle 18, 
ƳŀǎǘŜǊŎƭŀǎǎ ǎǳ ά[ŀ ŎŀǊƴŜΥ ǎŎƛŜƴȊŀΣ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜέ con lo chef Simone De Siato del Campus Etoile 
Academy, mentre nel Forum di Panificazione, per tutto il giorno si svolgeranno corsi professionali e 
dimostrazioni tecniche su pane, pizza, focaccia e creazione prodotti da forno con gli chef e gli allievi del 
Campus Etoile Academy. Infine, nel Forum di Pizzeria, appuntamento con il corso di pizza 
napoletana ŎǳǊŀǘƻ ŘŜƭ ƳŀŜǎǘǊƻ CǊŀƴŎŜǎŎƻ /ŀǎǎƛŀƴƻ ƛƴ ŀǊǘŜ ά/ƘŜŎŎƻ tƛȊȊŀέΦ 

 

 
 
 
 
 


